Garnish

Food& Wine 24.12.2025, g.18:00 —22:00

Swiateczna kolacja w sercu Kazimierza

Zapraszamy do restauracji Garnish Food & Wine

B
o

w 1891| Garni Hotel na wyjatkows kolacje wigilijna.
W magicznej atmosferze krakowskiego Kazimierza
— przygotowalismy $wigteczne menu Iaczace klasyke z nowoczesnoscia.
Przy dzwigkach nastrojowej muzyki na zywo, delektujcie si¢ wykwintnymi

daniami, cieszgc si¢ chwilami spedzonymi w gronie bliskich.
Menu wigilijne ¢

MENU SERWOWANE: BUFET SWIATECZNY:

Przystawka: Bufet cieply:
Smazone rydze w §mietanie / Pierogi z kapusta i grzybami /

kremowy mus z rozmarynem / Pierogi ukrairiskie / Pierogi ze szpinakiem
bagietka korzenna B )
ufet wytrawny:

Zupa: Gravlax z lososia / cytrusy / $wiezy koper

Tradycyjny barszcz czerwony na zakwasie / Pate z gesiej watrébki / konfitura figowa/

uszka z grzybami / bagietka korzenna
suska sechloniska Sandacz w galarecie / migdaly / kiszone cytryny

Danie gléwne: Palony w sianie burak / ser Tom Chevre /
Karp w chrupigcej panierce / ‘ orzechy vxfioski-e / zel z zurawiny o
ey Mix salat / pomidorki cherry / czarne oliwki /
T ! feta / dressing vinegret
Sledzie w $mietanie z jablkiem i cebulka
Sledzie w muszradzie Dijon

Mix salat / grillowany kurczak / ananas / kukurydza

Swigteczny kompot z suszonych owocéw

Tradycyjna salatka jarzynowa
z jablkiem Granny Smith
Pé6Imiski pieczonych migs i wedlin regionalnych
Deska seréw francuskich

Cena kolacji: 299 PLN/osoba’ LEE O G
Bufet stodki:
*Do kazdego zaméwienia doliczany Gruszka duszona w winie / anyz z gozdzikiem /
jest serwis w wysokosci 10% wanilia / maslana kruszonka

Sero-Makowiec
Piernik / konfitura ze sliwek wegierck
Mini tiramisu

Ciasto z wisniami i crunchy
Patera owocéw filetowanych




