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* Niezapomniang atmosfere w pigknie zaaranzowanej i udekorowanej sali

* Menu inspirowane tradycja Bozego Narodzenia, z mozliwoscig pelnego
dostosowania do oczekiwan Gosci

* Profesjonalng obstuge oraz kompleksowe wsparcie w organizacji przyjecia
od poczatku do korica

*  Mozliwo$¢ wzbogacenia wydarzenia o wyjatkowe atrakeje, takie jak
koledowanie na zywo, konkursy czy personalizowane upominki

1o nie tylko przyjecie, ale rowniez doskonala okazja
do wzmocnienia wigzi Zespotowych, celebrowania sukcesow
i wspdlnego zamknigcia mijajgcego roku.

Spraw, aby Wasza firmowa Wigilia byla wyjgtkowym wydarzeniem w kalendarzu!
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eny Serwewnwane

Propozycja 1

Zupa

Barszcz czerwony z uszkami

Danie gléwne

Dtugo pieczona wieprzowina / purée z marchewki /
kremowy peczak / sos z lesnych grzybéw

lub

Morszczuk panierowany / Fasola Jas / podgrzybek w §mietanie

Deser

Sernik z ricotty na korzennym spodzie i pieczong biala czekolada /
coulis malinowy

Kompot z suszu

119 PLN / osoba
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eny Serwewnwane

Propozycja I1

Przystawka
Sledz matjas / créme fraiche / marynowany burak / kruche jabltko

Zupa
Krem grzybowy / domowe lazanki

Danie gléwne

Policzki wolowe z fermentowanym czosnkiem / purée ziemniaczane /
sos z marynowanym zielonym pieprzem

Delikatne salaty / czarne oliwki / pomidorki koktajlowe /

winny dressing

Deser

Gruszka duszona w czerwonym winie z cynamonem i gozdzikami /
maslana kruszonka / sos angielski

Kompot z suszu

159 PLN / osoba
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eny Serwewnwane

Propozycja I11

Przystawka
Karmelizowany kozi ser / plastry pieczonego buraka / selekcja §wiezych ziét /
dressing cytrusowy

Zupa

Barszcz bialy na pszennym zakwasie / jajko przepiodrcze / §wiezy majeranek
Danie gléwne

Pieczony halibut / fasola piekny jas / sos maslany / borowik stepowy

Deser

Creme brulée z wanilig i karmelizowanym cukrem cynamonowym
Kompot z suszu

169 PLN / osoba
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Pétmiski wedlin regionalnych i migs pieczonych

Deski seréw / orzechy / winogrona

Pate z gesiej watrébki / brioche / figa

Babeczki / duxell grzybowy / tarty parmezan

Mix salat / czarne oliwki / pomidorki koktajlowe / ser typu feta /
karmelizowana gruszka / sos winegret

Pieczony rostbef / selekcja salat / marynowana czerwona cebula /
delikatny dressing /

Sernik krakowski

Ciasto czekoladowe z wisniami

Panna Cotta z musem owocowym

110 PLN / osoba — czas serwowania 3 godziny
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eny éu elsne

Pétmiski wedlin regionalnych i migs pieczonych
Deski seréw / orzechy / winogrona

Pate z gesiej watrébki / brioche / figa

Babeczki / duxell grzybowy / tarty parmezan

Mix salat / czarne oliwki / pomidorki koktajlowe /
ser typu feta / karmelizowana gruszka / sos winegret
Pieczony rostbef / selekcja satat /

marynowana czerwona cebula / delikatny dressing

Zupa

Francuska zupa cebulowa / grzanki

Dania gorace

F.oso0$ na parze / beszamel cytrynowy

Poledwiczka wieprzowa / rydze / sos $mietanowy
Szynka wolno gotowana / sos z Suski Sechloriskiej
Pierogi z kapusta i grzybami / piklowana czerwona
cebula

Pierogi z bialym serem / maslana cebula z tymiankiem

Krokiety z kapusta i grzybami

229 PLN / osoba

Dodatki

Ziemniaki pieczone w soli

Gnocchi / sos serowy /orzech wloski
Kopytka z mastem szalwiowym
Modra kapusta / czerwone wino /
zurawina

Seler z pomarancza

Cwikta z chrzanem

Desery

Ciasto wisniowe

Mini Tiramisu

Panacotta / coulis malinowy
Kompot z suszu
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Dodatkowo platne:

Wino musujace — 18 PLN / 125ml

Wino Conquesta Chardonnay — 89 PLN / but.

Wino Conquesta Cabernet Sauvignon — 89 / but.

Wiarsztaty dekorowania ciasteczek §wigtecznych — 55 PLN / osoba (min. liczba oséb 25)
Wiarsztaty lepienia pierogéw wraz z degustacjag — 77 PLN / osoba ( min. liczba oséb 25)
Foto budka ze $wigtecznymi akcesoriami - od 900 PLN (czas do ustalenia)

Muzyka na zywo — od 1200 PLN (do 3 h).

Informacje ogélne

Woszystkie powyzsze ceny s3 cenami netto.

Powyzsze ceny obejmuja: wode mineralng, kawe, wybér herbat, wynajem Sali,
dekoracje stoléw, choinke, na zyczenie oplatki.

Powyzsze ceny, zaréwno dla kolacji serwowanych, jak i bufetowych, obejmuja czas

do 3 godzin. W przypadku potrzeby wydluzenia czasu trwania, cena zostanie ustalona
indywidualnie.

Oferta bufetowa obowiazuje dla grup powyzej 25 oséb.

Do kazdych swiadczen gastronomicznych doliczana jest oplata serwisowa w wysokosci
10% warto$ci zamdwienia.
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Garnish Food&Wine
ul. Podbrzezie 4, 31-054 Krakéw
Tel. +48 500 281 765

www.garnishrestaurant.pl | fb.manager@garnihotel.pl



