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MENU

AMOUSE -BOUCHE

Mini brioche z plastrami pétgeska wedzonego
dymem z wisni / czerwona porzeczka z pieprzem
syczuaniskim / chrupiacy pekan

PRZYSTAWKA 1

Oeufes cocotte / fondue / chipsy ziemniaczan

PRZYSTAWKA I1
»2Kapusniaczek” - Bulion z podwedzanej kapusty /
mini golgbek / sfery z creme freaiche / Lardo

DANIE GEOWNE I
Halibut / ostryga Gillardeau / czarne masto / por

INTERMEZZO

Zelka cytrusowa z estragonem

DANIE GEOWNE I1
»okrzydetko czy nézka’- Kaczka confit w dwéch

smakach / topinambur / fondant ziemniaczany /
demiglas z dzikiego ptactwa

DESER

Clafoutis z wisniami / lody z karczochéw / wisnie
infuzowane kirschem / tiule z migdatéw
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