Garnish
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MENU

AMOUSE -BOUCHE

Kruszonka z sardeli / pomidor confit /
oliwa bazyliowa

PRZYSTAWKA 1 '
Ostryga Gillardeau / lekka granita

z szampana i ogorka / zielone jabtko / estragon

PRZYSTAWKA I1

Consommé z pieczonych pomidoréw
i palonego fenkuta / kawior z pastisu /

elish z kalamaty i cytryny

DANIE GEOWNE I

F.0s0$ / sakiewki z selera / sos vierge /
pomarancza z Cointreau

INTERMEZZO

Granita z pastisu i cytruséw z estragonem

DANIE GEOWNE II

Cielecina sous vide / sos z pieprzem Kampot /
purée Robuchon / sauté z lesnych grzybéw

DESER

Tarta Tropézienne
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