DEGUSTACJA WIN
BEAUJOLAIS

NOUVEAU

28.11.2025 | 19:00
Mikotaj Rey i Michal Kopsztajn

zapraszaja na kolacje z degustacja win

ZIMNE PRZYSTAWKI | ENTREES FROIDES
Jambon blanc fermier persillé

Rillettes z gesi z zielonym jabtkiem, chilli i migtg
Salade landaise (z pomidorkami, foie gras na grzance)
Terrine z foie gras

Paté en crotte

CIEPLE DANIA | ENTREES CHAUDES & PLATS Mikolaj Rey
(Eufs en meurette (jaja w stylu Beaujolais)
Szynka pieczona w catosci, sos z madery
Blanquette de veau

Dorsz, velouté z piklowanym selerem
Gratin ziemniak - brukiew

Gnocchi z Fourme d’Ambert i szpinakiem

SERY I WEDLINY | FROMAGES & CHARCUTERIES
Roquefort

Rocamadour

Comté 12 lub 24 miesiace

Morbier

Gruyere

Brie Maubert

Camembert normandzki

Tomme de Brebis Pireneje

Rosette de Lyon

Saucisson sec

DESERY | DESSERTS
Tarte citron meringuée
Tarte aux noix du Périgord
Ptys z kremem z kasztanéw
Tarte Tatin

Michal Kopsztajn
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