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Oferta wigilijna, Garnish Food(SWine

o

* Niezapomniang atmosfere w pigknie zaaranzowanej i udekorowanej sali

* Menu inspirowane tradycja Bozego Narodzenia, z mozliwoscia petnego
dostosowania do oczekiwan Gosci

*  Profesjonalng obstuge oraz kompleksowe wsparcie w organizacji przyjecia
od poczatku do korica

*  Mozliwos$¢ wzbogacenia wydarzenia o wyjatkowe atrakcje, takie jak
koledowanie na zywo, konkursy czy personalizowane upominki

1o nie tylko przyjecie, ale rowniez doskonata okazja
do wzmocnienia wigzi Zespotowych, celebrowania sukcesow
i wspdlnego zamknigcia mijajgcego roku.

Spraw, aby Wasza firmowa Wigilia byla wyjgtkowym wydarzeniem w kalendarzu!
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Oferta wigilijna, Garnish FoodSWine

eny Serwewnwane

Propozycja 1
Zupa

Tradycyjny barszcz czerwony
domowe uszka z borowikami

Danie gltéwne (wybér jednej opcji dla calej grupy)
Wolno pieczona karkéwka
gratin ziemniaczane * purée z pieczonej marchewki ¢ sos z borowikéw

lub

Filet z dorsza pieczony w masle

fasola Pigkny Jas * borowiki w §émietanie * palone masto
Deser

Sernik z ricotty

korzenny spéd * pieczona biata czekolada * coulis malinowy
Napoje

Kompot z suszu

129 PLN / osoba
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Oferta wigilijna, Garnish FoodSWine

eny Serwewnwane

Propozycja I1

Przystawka

Sledz matjas

créme fraiche * pieczony burak ¢ kruche jabtko * olej koperkowy

Zupa

Krem z lesnych grzybéw

domowe tazanki * olej pietruszkowy

Danie gltéwne

Policzki wotowe duszone w czerwonym winie

purée ziemniaczane * glazurowana marchew  sos z konfitowanym czosnkiem i zielonym pieprzem

Deser
Ciasto seromakowe

kruszonka migdalowa * sos angielski z wanilig

Napoje

Kompot z suszu

169 PLN / osoba
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Oferta wigilijna, Garnish FoodSWine

eny Serwewnwane

Propozycja 111

Przystawka

Karmelizowany kozi ser
pieczony burak e orzech wloski « §wieze ziota « dressing cytrusowy

Zupa

Esencjonalny barszcz czerwony

pasztecik z kapusta i lesnymi grzybami

Danie gltéwne

Pieczony halibut

purée z selera « borowiki « brokuty « sos beurre blanc
Deser

Ciasto kokosowe, sos karmelowy
Napoje

Kompot z suszu

169 PLN / osoba
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Oferta wigilijna, Garnish FoodSWine
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Pétmiski regionalnych wedlin i mies pieczonych
Deski seréw dojrzewajacych * orzechy * winogrona * konfitury
Pasztet z gesiej watrébki © brioche * konfitura figowa
Mini tartaletki z duxelles grzybowym i parmezanem
Sledzie w trzech odstonach:
* klasyczne
* zburakiem
* w przyprawach korzennych

Satatka z pieczonych burakéw
kozi ser  orzech wioski * dressing miodowo-musztardowy

Pieczony rostbef
marynowana czerwona cebula ¢ sos chrzanowy

Desery
Sernik krakowski

Ciasto czekoladowe z wisniami
Szarlotka
Panna cotta waniliowa z musem malinowym

110 PLN / osoba — czas serwowania do 3 godzin
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Oferta wigilijna, Garnish FoodSWine

eny éu elsne

Zimny bufet

Pétmiski regionalnych wedlin i migs pieczonych
Deski seréw dojrzewajacych * orzechy * winogrona
Pasztet z gesiej watrébki © brioche  konfitura figowa
Mini tartaletki z duxelles grzybowym i parmezanem
Sledzie w trzech odstonach

Satatka z pieczonych burakéw
kozi ser * orzech wtoski

Pieczony rostbef
marynowana cebula * sos chrzanowy

Zupa
Krem z pieczonej szalotki

masto orzechowe * grzanki serowe

Dodatki
Gratin ziemniaczane
Kluski §laskie z mastem szatwiowym

Modra kapusta duszona
czerwone wino ® zurawina

Pieczony seler
pomararicza * tymianek

Cwikla z chrzanem

Dania gorace

Losos pieczony

beurre blanc cytrynowy / §wiezy szpinak
Poledwiczka wieprzowa

le$ne grzyby * sos $mietanowy

Szynka wolno pieczona
sos z Suski Sechlonskiej

Pierogi z kapustg i leSnymi grzybami
Pierogi z twarogiem

masto z tymiankiem

Krokiety z kapusta i grzybam i cebulg
Pierogi z biatym serem / maslana cebula
z tymiankiem

Krokiety z kapusta i grzybami

Desery

Sernik krakowski

Ciasto czekoladowe z wisniami
Szarlotka

Panna cotta z coulis malinowym
Kompot z suszu

229 PLN / osoba
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Oferta wigilijna, Garnish FoodSWine

W cenie oferty:

* woda mineralna

*  kawa

*  wyb6r herbat

*  wynajem sali

* $wiateczna dekoracja stotéw
* choinka

* optatki (na zyczenie)

Informacje ogélne

Wszystkie podane ceny sg cenami netto.

Czas trwania kolacji serwowanych i bufetowych wynosi do 3 godzin.

Istnieje mozliwos¢ wydtuzenia czasu trwania wydarzenia — wycena indywidualna.
Oferta bufetowa obowiazuje dla grup od 25 oséb.

Do wszystkich §wiadczen gastronomicznych doliczana jest optata serwisowa

w wysokosci 10% wartosci zaméwienia.
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Garnish Food&Wine
ul. Podbrzezie 4, 31-054 Krakéw
Tel. +48 500 281 765

Food&Wine www.garnishrestaurant.pl | fb.manager@garnihotel.pl
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