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24.12.2026, g. 17:00 -22:00

Menu serwowane

e Matijas / burak / zielone jabtko / creme fraiche / koper
¢ Krem z borowikéw / domowe tazanki

e Halibut / Fasola Pi¢kny Jas z Doliny Dunajca /

emulsja maslano - koperkowa / smardze

e Tarta migdatowa / karmel / nugat / namalaka z palonej biatej czekolady

Bufet $wiateczny

¢ Sandacz w galarecie / migdaly / groszek

® Gravlax z tososia / kwasna §mietana / marynowane cebulki / ogérki w ginie
® Plastry pieczonego buraka / orzech wloski / ser ’Ambert
¢ Kulebiak z kapusta i grzybami

® Pieczywo wilasnego wypieku

e Satatka jarzynowa

e Satatka z wedzonym kurczakiem / ananas / kukurydza

® Péimisek pieczonych mies i wedlin

¢ Pierogi Ruskie

® Pierogi z kapusta i grzybami

® Deska seréw

® Ciasto Seromakowe

¢ Sernik z ricotty / krem z bialej czekolady

® Piernik / konfitura ze $liwek wegierek

Koszt menu dla 1 os. dorostej 369 PLN brutto

Dzieci od 0 do 3 lat — brak optat

Dzieci od 4 do 12 lat - 50% kwoty

Dzieci od 13 lat — 100% kwoty

Do kazdej kwoty doliczany jest 10% service charge

Potwierdzenie rezerwacji wiaze si¢ z 100% przedptata rezerwacji
(wraz z service charge) jako gwarancja rezerwacji miejsca

Cena menu z czasem moze ulec zmianie
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