iFELIZ NAVIDAD!

Firmowa oferta
swigteczna 2026

AC Hotel by Marriott Krakdéw

Wierzymy, ze nic tak dobrze nie wptywa na relacje jak wspolne
Swietowanie, za ktorym wszyscy tak bardzo tesknilismy.

Spraw aby tegoroczne Boze Narodzenie byto wyjatkowe
i zapros swoich pracownikow, partnerow biznesowych

i klientow do wspolnego Swigtecznego stotu w AC Hotel
by Marriott Krakow.

Zorganizuj prywatne przyjecie w jednej z naszych eleganckich
sal bankietowych lub wykorzystaj niepowtarzalng atmosfere
restauracji Sobre de la Mesa i pozwdl nam zachwycic swoich
Gosci wyrafinowanymi smakami oraz niezwykta dbatoscia

0 kazdy szczegot.
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Oferta Swigteczna, AC Hotel by Marriott Krakow

) S AC
Stworz swoje swigteczne

menu serwowane

PRZYSTAWKI

Tatar z fososia z kompresowanym ogorkiem i dressingiem cytrusowym 40 PLN
Sledz marynowany w Zubrowce na safacie 34 PLN
Wedzony karp z zurawing i karmelizowanym jabtkiem 37 PLN
Terrina z gesich watrobek z kwasna wisnia 36 PLN
Wedzona piers z kaczki podana na satacie 38 PLN
ZUPY

Barszcz czerwony z uszkami 30 PLN
Zupa grzybowa z kluseczkami i kwasng smietang 34 PLN
Rybne consommeé z warzywami 36 PLN
Bulion wotowy z warzywami i pierogami 32 PLN

DANIA GLOWNE

Poledwica z dorsza z purée ziemniaczanym, warzywami i bisque z rakow 66 PLN

Filet z karpia z gryczanym strudlem i sosem z czerwonego wina 68 PLN
Udko z kaczki confit z purée ziemniaczanym i czerwona kapusta 64 PLN
Schab z koscig z fasolg, karmelizowang kapusta kiszong 62 PLN

i sosem grzybowym

DESERY

Crumble sliwkowe z lodami korzennymi 30 PLN
Nougat makowo-orzechowy 32 PLN
Tarta Tatin z sosem angielskim i lodami 32 PLN
Sernik baskijski 34 PLN

DODATKOWY BUFET ZIMNY - 75 PLN /osoba

Galantyna drobiowa z karczochami i pomidorami concassé
Manufaktura krakowska - wybor wedlin i kietbas z dipami
Selekcja dojrzewajacych serow z miodem truflowym
Satatka z mini mozzarellg, oliwkami i pomidorami

Satatka z grillowanym kurczakiem i bekonem

Satatka z serem gorskim i marynowang gruszka

Bufet satatkowy z dodatkami oraz dressingami

Selekcja pieczywa, masto, oliwy smakowe




Oferta Swigteczna, AC Hotel by Marriott Krakow

SWIATECZNE MENU BUFETOWE |

- WYBOR SZEFA
-170 PLN / osoba

Cztery rodzaje zimnych przystawek

Trzy rodzaje satatek

Bufet satatkowy z dodatkami oraz dressingami
Selekcja pieczywa, masto, oliwy smakowe

Zupa

Danie miesne

Danie rybne

Danie wegetarianskie
Dodatek warzywny
Dodatek skrobiowy

Dwa rodzaje deserdow
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Oferta Swigteczna, AC Hotel by Marriott Krakow

AC

HOTELS

S,\/\/lATECZNE MENU BUFETOWE I MARRIOTT
-185 PLN / osoba

BUFET ZIMNY

Tradycyjny karp z rodzynkami i migdatami w galarecie

Marynowany filet z tososia w przyprawach korzennych

Rostbef wotowy z musztarda rozmarynowa

Pasztet cielecy z migdatami

Satatka z pieczonych burakéw, marynowanych w occie balsamicznym
Satatka z pieczonymi ziemniakami i Sledziem

Satatka z kaszy gryczanej z pieczonym indykiem i sosem sojowym
Bufet satatkowy z dodatkami oraz dressingami

Selekcja pieczywa, masto, oliwy smakowe

BUFET GORACY

Tradycyjny barszcz czerwony z uszkami
Duszony filet z dorsza w aromacie ziot

Udko z kaczki confit

Pieczone pierogi z kapusta i grzybami
Ziemniaki z mastem i koperkiem

Czerwona kapusta z rodzynkami i migdatami
Warzywa sezonowe

BUFET StODKI

Szarlotka z kruszonka
Sernik z bakaliami i czekolada
Piernik z marmolada
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S,\/\/lATECZNE MENU BUFETOWE I
-195 PLN / osoba

BUFET ZIMNY

Paszteciki na kruchym ciescie

Tradycyjna deska wedlin z piklami

Swiagteczna satatka z burakiem, fetg i pestkami dyni

Satatka z kaczka i serem gorskim

Satatka z fasolka szparagowa, pomidorkami i prazonym stonecznikiem
Pieczona karkowka z sosem winnym

Galantyna wieprzowa z warzywami

Pasta z biatej fasoli z suszonymi pomidorami

Bufet satatkowy z dodatkami i dressingami

Selekcja pieczywa, masto

BUFET GORACY

Krem z pieczonego buraka z pikantnym serem
Filet z sandacza w sosie polski

Gulasz wieprzowy z grzybami

Pierogi z boczniakiem i kasza

Cratin ziemniaczane z parmezanem
Zapiekany kalafior romanesco

Wigilijna kapusta z grochem

BUFET StODKI

Keks swigteczny z bakaliami
Ciasto drozdzowe z kruszonka i owocami
Ciasto marchewkowe z kremem waniliowym
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AC

HOTELS

S,\/\/lATECZNE MENU BUFETOWE IV MARRIOTT
- 205 PLN / osoba

BUFET ZIMNY

Ptatki karpia z balsamico i wedzona sliwka

Sandacz z pomidorami concassé, warzywami korzennymi i czerwonym winem
Wedzony filet z pstraga na satatce z rukoli

Pieczone miesa z zurawing

Galantyna drobiowa z majonezem ziotowym

Satatka z pieczonych burakéw, marynowanych w rozmarynie
Satatka z tortellini z grzybami i rukola

Satatka ziemniaczana z dressingiem gryczanym

Satatka jarzynowa

Bufet satatkowy z dodatkami oraz dressingami

Selekcja pieczywa, masto, oliwy smakowe

BUFET GORACY

Krem borowikowy

Panierowany filet z karpia

Poledwiczka wieprzowa w sosie miodowo-musztardowym
Policzki wotowe w sosie Porto

Gnocchi ze szpinakiem

Kasza peczak z grzybami

Gotowane warzywa z mastem cytrynowym

Kapusta z grochem

BUFET SLtODKI

Piernik korzenny
Sernik krakowski
Strucla makowa z orzechami
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AC

HOTELS

S,\/\/lATECZNE MENU BUFETOWE V MARRIOTT
- 215 PLN / osoba

BUFET ZIMNY

Sledz w oleju Inianym z cebulka i jabtkiem

Tatar z wedzonego pstraga z ogorkiem kiszonym i koperkiem
Rolada z kaczki z sosem zurawinowym

Marynowane ptatki cieleciny na musie z zurawiny

Satatka z pieczonej dyni, sera koziego i rukoli

Satatka z selera, jabtka i orzechéw wioskich

Satatka z czerwonej fasoli, kukurydzy i wedzonego kurczaka
Swigteczna satatka z makaronem, suszonymi pomidorami i mozzarellg
Pasztet z soczewicy z konfitura z czerwonej cebuli

Bufet satatkowy z dodatkami i dressingami

Selekcja pieczywa, masto smakowe, oliwy

BUFET GORACY

Zupa grzybowa z tazankami

Wotowina duszona z warzywami

Pieczony filet z indyka w sosie kurkowym

Sandacz pieczony z mastem koperkowym i cytryna
Purée ziemniaczane z ziotowa emulsja

Marchewki glazurowane miodem i tymiankiem
Royal warzywny z serem dojrzewajacym

Karp w czerwonym winie z borowikami

BUFET SLtODKI

Makowiec z bakaliami
Mus czekoladowy z pomarancza
Mini tartaletki z gruszka i kremem waniliowym
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DODATKOWO

Wino musujace 125 ml 15 PLN
Rozgrzewa Purée jace wino z przyprawami 150 ml 18 PLN
Rozgrzewajace piwo z przyprawami 300 ml 20 PLN
Wino Conquesta Chardonnay butelka 79 PLN
Wino Conquesta Cabernet Sauvignon butelka 79 PLN
Warsztaty filetowania ryb wraz z degustacja* osoba 99 PLN
Stodki podarunek na choinke osoba 29 PLN
Pieczen wigilijna - 100 g na osobe** osoba 28 PLN
Czapka swigteczna sztuka 17 PLN
Foto budka ze swigtecznymi akcesoriami 900 PLN
Muzyka na zywo - piano (3 sety po 45 minut) 1200 PLN
Chef Show 2000 PLN
Waiters Show 2000 PLN

*Minimalna liczba oséb - 25
*Minimalna liczba osdb - 50

INFORMACIE OGOLNE

Wszystkie powyzsze ceny sg cenami netto.

W cenie kazdego menu zawarte sa: kompot z suszu, woda mineralna,
kawa oraz herbata.

Na zyczenie, w cenie menu dostepny jest réwniez optatek.

Powyzsze ceny kolacji bufetowych obejmuja cztery godziny serwowania.
W przypadku potrzeby wydtuzenia czasu serwowania, cena ustalana
jest indywidualnie.

Oferta bufetowa obowigzuje dla grup liczacych 25 osob lub wiecej.

Dla grup ponizej 25 oséb obowigzuje menu serwowane.

Do wszystkich swiadczen gastronomicznych doliczany jest koszt serwisu,
ustalany indywidualnie z opiekunem spotkania.
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