Powitaj Nowy Rok 2027 w AC Hotel by Marriott Krakow!

Uroczysta kolacja sylwestrowa z hiszpanskim twistem bedzie
uswietniona muzyka na zywo oraz wyjatkowym, wykwintnym
hiszpanskim menu.

O potnocy zapraszamy na szampanskie powitanie Nowego Roku
hiszpanska Cava!




Sylwester, AC Hotel by Marriott Krakow

e Kkolacje serwowang

e Dpufet

* napoje: woda mineralna, kawa, herbata,
2 butelki wina na 2 osoby,

e |ampke wina musujgcego Cava
na powitanie Nowego Roku*

e muzyke na zywo

Cena od 649 pln za osobe

Najnizsza cena obowigzuje przez ograniczony czas.
Ceny mogg ulec zmianie w kolejnych etapach sprzedazy.
Zarezerwuj wczesniej, aby skorzystac z najkorzystniejszej ceny.

Udziat w kolacji wymaga 100% przedptaty, bez mozliwosci bezkosztowej
anulacji. Dzieci do 2 roku zycia — bezptfatnie, dzieci 3 — 12 lat znizka 50%,
powyzej 12 lat 100% ceny.

Rozmieszczenie stolikdw oraz przydzielenie miejsc podczas kolagji
lezy po stronie hotelu. Sylwester rozpoczyna sie 0 godzinie 20:00
| potrwa do ok. godziny 2:00.

*Inne napoje, w tym alkohole sg dodatkowo pfatne.

Do ceny kolacji doliczony bedzie serwis w wysokosci 10% ceny kolacii.




Sylwester, AC Hotel by Marriott Krakow

Ptatki tunczyka btekitnego z awokado, mango, limonkg i olejem sezamowym,
podany z chrupigcym ciastkiem i mikro ziotami

Bisque z homara i krewetek z nutg koniaku, szafranem i oliwg z estragonu

Biodrowka jagnieca sous-vide z purée z topinamburu i wanilii,
SOS z czerwonego wina, pieczone mini warzywa

Mus z biatej czekolady i pistaciji z zelem z marakui, malinowg bezag




Sylwester, AC Hotel by Marriott Krakow

Krewetki koktajlowe z musem z awokado, pomidorkami cherry

I sosem Marie Rose

Tatar z fososia z mango, chili, kolendrg i olejem sezamowym

Tatar z wotowiny z kaparami, zottkiem przepidrczym i truflowa oliwag
Wedzony tosos szkocki z blinami, kwasng smietang i kawiorem
Carpaccio z osmiornicy z fenkutem, cytrusami i oliwg extra virgin

Vitello tonnato z kaparami, rukolg i parmezanem

Szynka serrano z melonem, figami i glazurg balsamiczng

Terrina z kaczki z pistacjami, zurawing i konfiturg z czerwonej cebuli
Satatka z burratg, pomidorami i pesto pistacjowym

Satatka z pieczonej dyni z kozim serem, granatem i orzechami pekan
Roladki z grillowanej cukinii z ricottg, suszonymi pomidorami i bazylig
Deska serow hiszpanskich z winogronami, figami, orzechami i konfiturg figowag
Antipasti — oliwki, karczochy, suszone pomidory i marynowane warzywa
Wybdr pieczywa, masto klasyczne, masto truflowe, oliwy smakowe

Consomme wotowe z pierozkami warzywnym julienn oraz truflg
Halibut pieczony z sosem szampanskim, szpinakiem i ikrg z pstraga
Udziec cielecy pieczony z sosem szarym i purée z topinamburu
Wotowina duszona w czerwonym winie z grzybami leSnymi

Piers z kaczki z sosem wisniowym, purée z selera

Ravioli z ricottg i szpinakiem z palonym mastem, szatwig i parmezanem
Risotto z borowikami z oliwg truflowa i ptatkami parmezanu

Szparagi i warzywa sezonowe z mastem ziotowym

Ziemniaki gratin z serem dojrzewajgcym i Swiezym tymiankiem

Monoporcje czekoladowe z musem z wisni i chrupkag pistacjowg
Mini tartaletki orzechowe z biatg czekolada i malinami

Créeme brllée waniliowe z nutg pomaranczy

Praliny czekoladowe z szampanem i maling

Mini tiramisu z mascarpone i kawg







