PRZYJECIA OKOLICZNOSCIOWE 2025/2026

MENUII salado6h
Koszt: 180,00 zl/osoba

Zupa (prosimy o wybor jednej dla wszystkich Gosci)

Consomme drobiowe z makaronem i pietruszka
*hEA

Krem z wloskich pomidoréw z ptatkami migdatéw i oliwa ziolowa

Danie gléwne (prosimy o wybdr jednego dla wszystkich Gosci)

Kurczak z boczkiem w sosie bazyliowym, potatki ziotowe, colestaw sezonowy
g

Indyk z bazyliowym pesto i migdatami, ryz z warzywami,
warzywa gotowane sezonowe
*k%%

Karczek w sosie mysliwskim, potatki ziotowe, bukiet warzyw z wody

Przekaski zimne
Sledz tradycyjny z cebulka w oleju
Parfait drobiowe z nuta brandy
Szarpana wieprzowina w sosie BBQ na bagietce
Hummus na satacie z czarnuszka
Miesa pieczone wlasnego wyrobu podane z sosem tatarskim
Mieszane salaty z kasza kuskus i ciecierzyca, z serem koryciriskim i pomidorkami
koktajlowymi, sos orientalny
Satatka Cezar
Pieczywo

Napoje, desery
Kawa z ekspresu
Herbaty tradycyjne i smakowe
Soki owocowe
Woda mineralna z cytryna
Bufet stodkosci z wlasnej cukierni - 150 g/osoba
(Sernik z belgijska czekolada i ptatkami migdatéw, tarta owocowa,
Deserki sezonowe, szarlotka)




MENUIII salado6h
Koszt: 230,00 zl/osoba

Zupa (prosimy o wybor jednej dla wszystkich Gosci)

Krem z zielonego groszku z grzankami i oliwg ziolowa
*hkk

Krem z biatych warzyw z nutg bialej czekolady z ptatkami migdatow
i oliwa ziolowa

Danie glowne (prosimy o wybor jednego dla wszystkich Gosci)
Noga kaczki confit, puree ziemniaczane, pieczone na soli buraki,

sos winny
*kkk

Poledwiczka wieprzowa z grzybami saute z nuta trufli, sos pieczeniowy,
potatki w ziotach, brokut

Danie serwowane na polmiskach (prosimy o wybor):
- Mix pierogéw domowych:
* pierogi z migsem - 2 szt.
* pierogi ukrainskie z cebulkg - 2 szt.

* pierogi ze szpinakiem i serem Lazur - 2 szt.
*kkk

Zeberka BBQ ze sliwka, opiekane ziemniaki, warzywa sezonowe

Przekaski zimne
Sledz tradycyjny z cebulka w oleju
Parfait drobiowe z nutg brandy
Terrina z ryb morskich z musem chrzanowym
Befsztyk tatarski z dodatkami
Szarpana wieprzowina w sosie BBQ na bagietce
Hummus na salacie z czarnuszka
Miesa pieczone wlasnego wyrobu podane z sosem tatarskim
Mieszane sataty z kasza kuskus i ciecierzycg, z serem koryciriskim i pomidorkami
koktajlowymi, sos orientalny
Salatka Cezar
Pieczywo

Napoje, desery
Kawa
Herbata

Soki owocowe

Woda mineralna

Bufet stodkosci z wlasnej cukierni - 150 g/osoba
(Sernik z belgijska czekolada i platkami migdatéw, tarta owocowa,
Deserki sezonowe, szarlotka)




MENU III (Przyjecie do 8 h)
Koszt: 270,00 zl/osoba
Aperitif Lampka Wina Musujacego

Przystawka (prosimy o wybor jednej)
Rostbef wotowy marynowany w sosie sojowym, orientalne warzywa,
kolendra i ziarna gorczycy
na sosie z ziarnami gorczycy, z rukola
YLoso$ pieczony w niskiej temperaturze, salatka z fenkutla, puree z selera,
oliwa ziotowa z kawiorem
Tatar z pieczonego buraka, orzechy, oliwa ziotowa VEGE

Zupa (prosimy o wybor jednej)
Krem Parmentier z chrustem z pora
Flaki po toskanisku z ziotami

Dania gléwne (prosimy o wyboér jednego):
Sandacz pieczony podany na szpinaku, ziemniaki duchesse, sos beurre blanc

i zielony groszek
g

Biodréwka jagnieca pieczona z rozmarynem, potatki ziotowe, grillowane warzywa
6 0 o o
Policzki wieprzowe duszone w tréjniaku z suska sechloniska, puree ziemniaczane
z nutg chrzanu, oliwa truflowa i grillowane warzywa z boczniakiem

Dania serwowane na pélmiskach (prosimy o wybdr dwaoch)
Mix pierogéw : z migsem, ukrainiskie z cebulka, ze szpinakiem i serem Lazur
6 O O o

Karczek w sosie mysliwskim, potatki ziotowe, bukiet warzyw z wody
*kkk

Zeberka BBQ, opiekane ziemniaki, kiszona kapusta
*kk*k

Miruna w sosie kaparowym, ryz jaSminowy, fasolka szparagowa z groszkiem

Przekaski zimne
Sledz tradycyjny z cebulka w oleju
Parfait drobiowe z nutg brandy
Terrina z ryb morskich z musem chrzanowym
Befsztyk tatarski z dodatkami
Szarpana wieprzowina w sosie BBQ na bagietce
Hummus na satacie z czarnuszka
Krewetki na satacie z cytrusami i migdatami
Miesa pieczone wlasnego wyrobu podane z sosem tatarskim
Mieszane sataty z kasza kuskus i ciecierzycg, z serem koryciriskim i pomidorkami
koktajlowymi, sos orientalny
Salatka Cezar
Pieczywo




Napoje, desery
Kawa z ekspresu
Herbata czarna i smakowe
Soki owocowe, Napoje gazowane
Woda mineralna z cytryna
Bufet stodkosci z wlasnej cukierni - 150 g/osoba
(Sernik z belgijska czekolada i ptatkami migdatéw,
tarta cytrynowa, tarta z porzeczka,
babeczki z owocami i bita émietang, mus czekoladowy,
musy z owocow sezonowych, mini Pavlova z owocami, owoce)

MENU DZIECIECE:

Rosoét z makaronem domowym
ks

Filet z kurczaka z frytkami, mizeria

MENU WEGETARIANSKIE

Krem z biatych warzyw z oliwa truflowa
b

Ragout z czarnej soczewicy z pieczonym burakiem i szpinakiem, oliwa ziolowa

DODATKOWO PROPONUJEMY:
Befsztyk tatarski - 30,00 zt/osoba (100 g/ osoba)
Ryby wedzone : pstrag, wegorz, sielawa, jesiotr - 45,00 zt / osoba (200g / osoba)*
*zamoOwienie powyzej 15 osob, dostepnos¢ sezonowa
Szczupak faszerowany w catosci ok. 1,5 kg - 250 zt

SEODKOSCI Z HOTELOWE] CUKIERNI
- Beza Pavlova - 190,00 zt/sztuka
- Ciasto Lesny Mech - 99,00 z1/kg
- Monoporcje smakowe - 25,00 zt / sztuka
- Owoce filetowane - 15,00 zt/150 g

PROPOZYCJE ALKOHOLI:
Wodka Zubrowka- 50,00 zt /0,51
Wodka Szelment - 50,00 zt/0,5 1.
Woédka Czarna Zubréwka - 90,00 zt/0,5 L
Wodka Finlandia - 120,00 zt/0,51
Wino stotowe (biate i czerwone) - 50,00 z1/0,75 L.
Wino wloskie musujace - 45,00 z1/0,75 1.

NAPOJE ZIMNE:

Napoje Pepsi w szkle - 9,00 z1/200 ml.
Lemoniada smakowa Waszczukowa - 10,00 zt/0,33 1.
Kwas Chlebowy Waszczukowy - 10,00 zt/0,33 L
Piwo bezalkoholowe - 10,00 z1/0,33 L




Dzieci do lat 3 goScimy bezplatnie.
Dzieci od 3 do 10 lat - 50%
0k ok ok
Jedzenie pozostale po przyjeciu pakujemy
w opakowania jednorazowe w cenie 50,00 zi

6 0 o

Sala na wylacznosé - do 6 godzin.

Kazda nastepna godzina platna 400,00 zi
6 0 o
Wszystkie dania serwowane w Restauracji ORANZERIA
przygotowywane sa wylacznie na bazie naturalnych skladnikéw.
W naszej kuchni nie stosujemy konserwantéw i sztucznych dodatkéw.

Informacje i rezerwacje:
HOTEL BRANICKT * * * *
ul. Zamenhofa 25, 15 - 435 Bialystok,
tel.: (+ 48) 695 921 502, fax: (+ 48 85) 665 25 01
e-mail: restauracja@hotelbranicki.com, www.hotelbranicki.com
Serdecznie zapraszamy !




