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PRZYJECIA OKOLICZNOSCIOWE 2026

MENU I SALA DO 5 H
KOSzZT: 180,00 ZL/OSOBA

ZUPA
(PROSIMY O WYBOR JEDNE] DLA WSZYSTKICH GOSCI)
Consomme drobiowe z makaronem i pietruszka
% 3k %k %
Krem z wioskich pomidoréow
z ptatkami migdatow i oliwag ziotowa

DANIE GEOWNE
(PROSIMY O WYBOR JEDNEGO DLA WSZYSTKICH GOSCI)

Kurczak z boczkiem w sosie bazyliowym,
potatki ziotowe, colestaw sezonowy
* %k % %k
Indyk z bazyliowym pesto i migdatami, ryz z warzywami,
warzywa gotowane sezonowe
3 %k %k %
Karczek w sosie mysliwskim,
potatki ziotowe, bukiet warzyw z wody

PRZEKASKI ZIMNE
Sledz tradycyjny z cebulka w oleju
Potmisek pasztetéw : z dziczyzny, biaty z pistacjami, z zurawina
Szarpana wieprzowina w sosie BBQ na bagietce
Hummus na satacie z czarnuszka
Miesa pieczone wtasnego wyrobu podane z sosem tatarskim
Sataty z gravlaxem i cytrusami
Satatka Cezar
Pieczywo

NAPOJE, DESERY
Kawa z ekspresu

Herbaty tradycyjne i smakowe
Soki owocowe

Woda mineralna z cytryna
Bufet stodkoséci z wtasnej cukierni — 150 g/osoba
(Sernik z belgijska czekolada i ptatkami migdatéow, tarta owocowa,
Deserki sezonowe, szarlotka)
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MENU II SALA DO 6 H
KOszT: 230,00 ZL/OSOBA

ZUPA
(PROSIMY O WYBOR JEDNE] DLA WSZYSTKICH GoOSscClI)
Cappuccino grzybowe z prazonym boczkiem i oliwa ziotowa
3k k %k %k
Krem z biatych warzyw z nuta biatej czekolady z ptatkami migdatow
i oliwa ziotowa

DANIE GLOWNE
(PROSIMY O WYBOR JEDNEGO DLA WSZYSTKICH GOSCI)
Noga kaczki confit, puree ziemniaczane, pieczone na soli buraki,
SOos winny
3k k %k %k
Poledwiczka wieprzowa z grzybami saute z nuta trufli, sos pieczeniowy,
potatki w ziotach, brokut

DANIE SERWOWANE NA POLMISKACH (PROSIMY O WYBOR):
- Mix pierogéw domowych:
* pierogi z miesem - 2 szt.
* pierogi ukrainskie z cebulka — 2 szt.
* pierogi ze szpinakiem i serem Lazur — 2 szt.

%k %k %

Golonka pieczona w piwie, opiekane ziemniaki, zasmazana kapusta

PRZEKASKI ZIMNE
Sledz tradycyjny z cebulka w oleju
Potmisek pasztetdw : z dziczyzny, biaty z pistacjami, z zurawing
Terrina z ryb morskich z musem chrzanowym
Befsztyk tatarski z dodatkami
Szarpana wieprzowina w sosie BBQ na bagietce
Hummus na satacie z czarnuszka
Miesa pieczone wtasnego wyrobu podane z sosem tatarskim
Sataty z gravlaxem i cytrusami
Satatka Cezar
Pieczywo

NAPOJE, DESERY
Kawa
Herbata
Soki owocowe
Woda mineralna
Bufet stodkoséci z wtasnej cukierni — 150 g/osoba
(Sernik z belgijska czekoladga i ptatkami migdatéw, tarta owocowa,
Deserki sezonowe, szarlotka)
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MENU III PRZYJECIE DO 8 H
KOSZT: 270,00 ZL/OSOBA
APERITIF LAMPKA WINA MUSUJACEGO

PRZYSTAWKA (PROSIMY O WYBOR JEDNE])
Rostbef wotowy marynowany w sosie sojowym, orientalne warzywa,
kolendra i ziarna gorczycy
na sosie z ziarnami gorczycy, z rukola
tosos pieczony w niskiej temperaturze, satatka z fenkuta,
puree z selera, oliwa ziotowa z kawiorem
Tatar z pieczonego buraka, orzechy, oliwa ziotowa VEGE

ZUPA
(PROSIMY O WYBOR JEDNE])
Consomme z kaczki, szarpana kaczka confit, Swieze ziota
Flaki po toskansku z ziotami

DANIE GLOWNE
(PROSIMY O WYBOR JEDNEGO)
Sandacz pieczony podany na puree z selera i jabtka,
z satatka z piklowanych burakdéw i opiekanymi ziemniakami
5k 5k %k k
Policzki wieprzowe duszone w tréjniaku z suska sechlonska,
puree ziemniaczane z nuta chrzanu, oliwa truflowa i colestaw z czerwonej kapusty

DANIE SERWOWANE NA POLMISKACH (PROSIMY O WYBOR DWOCH):

Mix pierogdow : z miesem, ukrainskie z cebulka, ze szpinakiem i serem Lazur
* % %k

Karczek w sosie mysliwskim, potatki ziotowe, bukiet warzyw z wody
3k k %k k

Golonka pieczona w piwie, ziemniaki, zasmazana kapusta
* % %k

Miruna w sosie kaparowym, ryz jasminowy, fasolka szparagowa z groszkiem
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PRZEKASKI ZIMNE
Sledz tradycyjny z cebulka w oleju
Krewetka w tempurze z chutneyem z mango
Potmisek pasztetdw : z dziczyzny, biaty z pistacjami, z zurawing
Terrina z ryb morskich z musem chrzanowym
Befsztyk tatarski z dodatkami
Szarpana wieprzowina w sosie BBQ na bagietce
Deska serdw regionalnych z suszonymi owocami i orzechami
Miesa pieczone wtasnego wyrobu podane z sosem tatarskim
Satatka Cezar
Sataty z gravlaxem i cytrusami
Pieczywo

NAPOJE, DESERY
Kawa z ekspresu

Herbata czarna i smakowe
Soki owocowe

Woda mineralna z cytryna

Bufet stodkosci z wtasnej cukierni — 150 g/osoba
(Sernik z belgijska czekolada i ptatkami migdatow,
tarta cytrynowa, tarta z porzeczka,
babeczki z owocami i bitag Smietana, mus czekoladowy,
musy z owocow sezonowych, mini Pavlova z owocami, owoce)
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MENU DZIECIECE

Roso6t z makaronem domowym
* % % %

Filet z kurczaka z frytkami, mizeria

MENU WEGETARIANSKIE
Krem z biatych warzyw z oliwa truflowa

%k k %

Ragout z czarnej soczewicy z pieczonym burakiem i szpinakiem, oliwa ziotowa

DODATKOWO PROPONUJEMY:
Befsztyk tatarski — 30,00 zt/osoba (100 g/osoba)
Ryby wedzone : pstrag, wegorz, sielawa, jesiotr
- 45,00 zt / osoba (200g / osoba)*
*zamowienie powyzej 15 osob, dostepnosc sezonowa
Szczupak faszerowany w catosci ok. 1,5 kg - 250 z

SLODKOSCI Z HOTELOWE] CUKIERNI
Beza Pavlova — 190,00 zt/sztuka
Ciasto Lesny Mech - 99,00 zt/kg
Monoporcje smakowe — 25,00 zt / sztuka
Owoce filetowane - 15,00 zt/150 g

PROPOZYCJE ALKOHOLI:
Woédka Zubréwka- 50,00 z4/0,5 1.
Wdédka Szelment — 50,00 zt/0,5 |.
Woédka Czarna Zubréwka — 90,00 z4/0,5 L
Wdédka Finlandia — 120,00 z4/0,5 |
Wino stotowe (biate i czerwone) - 50,00 zt/0,75 I.
Wino wtoskie musujgce - 45,00 z+/0,75 |I.

NAPOJE ZIMNE:

Napoje Pepsi w szkle — 9,00 zt/200 ml.
Lemoniada smakowa Waszczukowa — 10,00 z4/0,33 I.
Kwas Chlebowy Waszczukowy — 10,00 zt/0,33 L
Piwo bezalkoholowe — 10,00 z4/0,33 L
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DZIECI DO LAT 3 GOSCIMY BEZPLATNIE.
DZIECI OD 3 DO 10 LAT — 50%

*kkx

JEDZENIE POZOSTALE PO PRZYJECIU PAKUJEMY
W OPAKOWANIA JEDNORAZOWE W CENIE 50,00 Zt

*kk*x

SALA NA WYLACZNOSC - DO 6 GODZIN.
KAZDA NASTEPNA GODZINA PLATNA 500,00 ZL

*kk*x

WSZYSTKIE DANIA SERWOWANE W RESTAURAC]I ORANZERIA
PRZYGOTOWYWANE SA WYLACZNIE NA BAZIE NATURALNYCH SKLADNIKOW.
W NASZE] KUCHNI NIE STOSUJEMY KONSERWANTOW I SZTUCZNYCH
DODATKOW.

INFORMACJE I REZERWACJE:
HOTEL BRANICKI * * * *
UL. ZAMENHOFA 25, 15 - 435 BIALYSTOK,
TEL.: (+ 48) 695 921 502, FAX: (+ 48 85) 665 25 0l
E-MAIL: RESTAURACJA@HOTELBRANICKI.COM, WWW.HOTELBRANICKI[.COM

SERDECZNIE ZAPRASZAMY !
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