
Z U P Y

❖ Tradycyjny barszcz z uszkami grzybowymi (serwowany w wazie)

❖ Aromatyczna zupa grzybowa z kurek i borowików/łazanki/kwaśna 

śmietana

D A N I A  C I E P Ł E

❖ Udko z kaczki confit/korzenny demi glace

❖ Krokiety z pieczonymi rydzami

❖ Rozetki ziemniaczane z serem bursztyn

❖ Indyk pieczony w śliwkach z cynamonem

❖ Filety karpia smażone w maśle/pikantne pieczarki z natka pietruszki

❖ Pierogi z podgrzybkami i kiszona kapustą 

❖ Duszona marchewka miodowa

❖ Wolno pieczona cielęcina/kremowy sos chrzanowy

D A N I A  D L A  D Z I E C I

❖ Rosół z makaronem

❖ Frytki z batatów

❖ Paluszki z dorsza

❖ Pierogi z serem i konfiturą truskawkową

Kolacja odbywa się w dwóch turach godzinowych.
Szczegółowe godziny zostaną przekazane mailowo z odpowiednim 
wyprzedzeniem.

P R Z E K Ą S K I  Z I M N E

❖ Tradycyjny karp po żydowsku

❖ Selekcja serów regionalnych/orzechy/miód/winogrona

❖ Tarta warzywna z karmelizowaną cebulką i owczym serem

❖ Polędwica dorsza/warzywna salsa/słodkie papryczki 

❖ Roladka z koziego sera/mini ratatouille warzywne/popiół z pora

❖ Sałatka wigilijna

❖ Polędwica Wellington/chrzanowa żurawina

❖ Sałatka z awocado/buraki duszone w czerwonym 

winie/grapefruit/pstrąg wędzony

❖ Śledzik z wiśniami, szalotką i krupnikiem

❖ Pieczywo/Chałka/Masło/Marynaty

B U F E T  D E S E R O W Y

❖ Wybór ciast (piernik, sernik, makowiec, jabłecznik )

❖ Sękacz z kremem makowym i bakaliami

❖ Tartaletki z kremem piernikowym

❖ Kutia

❖ Ciasto kawowe z bezą

❖ Ciastko miodowe z orzechami

❖ Kompot z suszu wigilijnego 

❖ Owoce 

KO L A C JA  W I G I L I J N A  
M E N U  W  F O R M I E  B U F E T U
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