ZIELONYM

DO GORY




Tradvcja

* Kompot z suszu

e Sledz w Smietanie z grillowanym jabtkiem i cebulg
podany na pieczonym buraku

e Barszcz czerwony z pierogami z miesem wotowym

e filet z karpia w panko, kapusta z grzybami, kluski Slgskie,
sos grzybowy

e Crumble Sliwkowe z kruszonkq i lodami stony karmel

1S9 zl/os

NOWOCZeSNOSC

e Kompot z suszu

e Ceviche z dorsza z mandarynkq, kolendrq i limonkq

e Prowansalska zupa rybna

e Pieczona golonka z indyka, sos zurawinowy, gratin
Ziemniaczane, purée jabtkowe

e Sernik baskijski na czekoladowo-cynamonowym spodzie
Z musem pomaranczowym z rumem

104 zl/0s



[Sezolutenowy

e Kompot z suszu

e Ceviche z dorsza z mandarynkq, kolendrq i limonkq

e Prowansalska zupa rybna

e Pieczona golonka z indyka, sos Zzurawinowy, gratin
Ziemniaczane, purée jabtkowe

e Sernik baskijski z musem pomaranczowym z rumem
I sosem czekoladowo-cynamonowym

104 zl/0s

Wege/\Wegan

e Kompot z suszu

e Satatka z grejpfrutem, natkq pietruszki, awokado
I makiem

e Barszcz czerwony z pierogami z kapustq

e Grillowane boczniaki w sosie pieczeniowym, purée
selerowe z orzechami wtoskimi, chips z marchewki

e Crumble Sliwkowe z kruszonkq i lodami stony karmel

1S9 zl/0s



[Sul et

e Vol-au-vent z pasztetem z wqtrobki z konfiturg
z czerwonef cebuli i galaretkqg agrestowq

* Vol-au-vent z pasztetem weganskim z konfiturg
z czerwonef cebuli i stonecznikiem

e Deska serow z zurawing, karmelizowanq gruszkq
I miodem

e Patera regionalnych wedlin i kietbas, chrzan, pikle

e Safatka gyros z kurczakiem

e Pieczywo, oliwy smakowe

e Ciasta: sernik, drozdzéwki makowe, piernik

QU zl/0s

DODATKOWE CIEPLE DANIE:
e Bigos weganski z kietbasq”, suszong §liwkg,
boczniakiem i grochem 32zt/os
e Pierogiz kapustq i grzybami z mastem i cebulkg dymkaq
32zt/os



Dodatkowe
informacje

Menu serwowane dla grup do 50 osbéb, powyzej
w formie bufetu. W cenie kazdego menu Swigteczne
nakrycie i dekoracje. Maksymalny czas trwania
kolacji do godziny 22:30. Serwis kelnerski w wysokoSci
10% doliczany do kohcowej kwoty rachunku.

Wszelkie dodatkowe informacje
oraz rezerwacje termindw:
e-mail: kontakt@zielonym.pl

tel: + 48 572 503 421
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