
Menu
okolicznościowe



PRZYSTAWKA

Sałatka z rostbefem i parmezanem, marynowanymi
grzybkami, pieczonymi pomidorkami koktajlowymi 
i roszponką 

ZUPA

Rosół z domowym makaronem, marchewka baby,
zielony groszek

DANIE GŁÓWNE

Kotlet schabowy z kością, purée ziemniaczano
koperkowe, fasolka szparagowa podsmażana 
z bułką tartą 

DESER

Beza z kremem mascarpone, malinami i leśnym
mchem 

Zestaw 1

159 zł/os 



PRZYSTAWKA

Tatar z łososia w stylu japońskim z porem i awokado

ZUPA

Krem z kalafiora z prażonymi pistacjami i oliwą
ziołową 

DANIE GŁÓWNE

Kurczak faszerowany paté z wątróbki, purée
marchewkowo - batatowe, sos kurkowy, brokuł
smażony z czosnkiem 

DESER

Fondant czekoladowy z chipsem z białej czekolady,
sosem wiśniowym i lodami waniliowymi

Zestaw 2

169 zł/os 



PRZYSTAWKA

Tatar z pieczonego buraka, awokado i mango,
majonez koperkowy, podpłomyk kukurydziany

ZUPA

Krem z kalafiora z prażonymi pistacjami i oliwą
ziołową 

DANIE GŁÓWNE

Pieczony batat z wegańskim serem feta, granatem,
pesto bazyliowym, mix sałat z pomidorkami
koktajlowymi i redukcją balsamiczną 

DESER

Tartaletka czekoladowo-kokosowa z owocami
sezonowymi 

Zestaw 3

169 zł/os 



ZESTAW 1 – 85 zł/os 

ZUPA:
Rosół z makaronem literki

DANIE GŁÓWNE:
Stripsy z kurczaka, frytki, surówka z marchewki 
i jabłka 

DESER:
Pucharek lodowy z owocami

ZESTAW 2 – 95zł/os 

ZUPA:
Zupa pomidorowa z makaronem literki

DANIE GŁÓWNE:
Mini burger – mięso wołowe, ser, sałata, ogórek,
majonez, frytki z ketchupem

DESER:
Gofr z bitą śmietaną i owocami 

Menu dziecięce



Zimny bufet
Deska serów i wędlin regionalnych 
Patera świeżych owoców
Sernik, szarlotka, tiramisu 
Sałatka jarzynowa lub sałatka gyros 
Vol-au-vent z pastą z łososia i pastą z pieczonej
papryki 
Carpaccio z pieczonego buraka z serem
wędzonym, orzechami włoskimi, rukolą i kremem
balsamicznym
Pieczywo, masło, oliwy 

99 zł/os 

Dania ciepłe
Barszcz czerwony z krokietem z mięsem 29zł/os 
Boeuf Strogonow z pieczywem 39zł/os 



Dodatkowe
informacje

W przypadku alergii pokarmowych menu
dostosowywane jest indywidualnie. Cena menu
zawiera nakrycie obrusem, serwetami i świeżymi

ciętymi kwiatami. Do kwoty końcowej doliczamy 10%
serwisu dla obsługi. Cena menu dziecięcego

obowiązuje do 13 roku życia.

Wszelkie dodatkowe informacje
oraz rezerwacje terminów: 

e-mail: kontakt@zielonym.pl 

tel : + 4 8 572 503 421 


