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N\enu |

* Kompot z suszu

* Pate z wqtrobki drobiowej podane na chatce z marynowanym
podgrzybkiem i konfiturq z czerwonej cebuli

* Zupa grzybowa z makaronem tazanki

* Filet z okonia morskiego z ziemniakiem hasselback, pesto
bazyliowym i grillowanymi warzywami *

* Tarta czekoladowo-pomaranczowa z przyprawami korzennymi

*MozliwoS¢ wymiany fileta z okonia morskiego na panierowanego
fileta z karpia z ziemniakiem hasselback i kapustg z grochem

1S9 zl/0s

Menu

* Kompot z suszu

e Tatar wotowy z piklami, szprotkqg, musztardq dijon
I pieczywem

* Barszcz czerwony z uszkami z kapustq i grzybami

* Policzki wieprzowe w sosie piernikowym, purée ziemniaczano-
koperkowe, pieczone warzywa korzenne

* Japonski makowiec z bakaliami i rozmarynem

1S9 zl/0s



ISezglutenowy

Kompot z suszu
Tatar (jeden do wyboru)
o wotowy z piklami, szprotkq i musztardq dijon
o Z pieczonego buraka, awokado i mango, majonez
koperkowy
Barszcz czerwony z biatq fasolq i ziemniakami
Japonski makowiec z bakaliami i rozmarynem

1S9 zl/0s

Wege/\Wegan

e Kompot z suszu

e Tatar z pieczonego buraka, awokado i mango, majonez
koperkowy, pieczywo

e Barszcz czerwony z biatq fasolq i ziemniakami

e Pieczona dynia z sosem zurawinowym | orzechami
wtoskimi, kasza peczak, konfitowane pomidorki
koktajlowe, mix satat

e Tartaletka czekoladowo-kokosowa z owocami

1S9 zl/0s

Wszystkie dania gtébwne z menu 1,2,3 mozemy przygotowac w wersji bezglutenowe;j



FINGER FOOD

Zestaw |

e Krewetki w tempurze z sosem chili i limonkg

e Mini kanapeczki z pieczonym burakiem, kozim serem
| orzechami wtoskimi

e Mini szasztyki owocowe z biatq czekoladq i mietqg

45zt/os

Zestaw |l

e Krewetki w tempurze z sosem chili i limonkqg

e Mini kanapeczki z pieczonym burakiem, kozim serem
| orzechami wtoskimi

e Mini szasztyki owocowe z biatq czekoladqg i mietqg

e Ser halloumi z miodem i sezamem

e Mini quiche ze szpinakiem i serem feta

69zt/os



/Zimnv bufet

e Roladki z tososia z serkiem philadelphia i zielonym
ogorkiem

e Deska serow z zurawing, karmelizowang gruszkqg
I miodem

e Patera regionalnych wedlin i kietbas, chrzan, pikle

e Sledz na pumperniklu z pieczonym burakiem
I grillowanym jabtkiem

e Satatka tabbouleh z ziotami, pomidorem, ogorkiem,
paprykq i oliwg

e Pieczywo, masto, oliwy smakowe

e Ciasta: ciasto ze Sliwkami i cynamonem, sernik,

QY zl/0s

DODATKOWE CIEPLE DANIE:
e Pierogiz kapustq i grzybami z mastem i cebulkg dymkaq

SS 7zlh/os



Dodatkowe
informacje

Menu serwowane dla grup do 50 osbéb, powyzej
w formie bufetu. W cenie kazdego menu Swigtecznego
nakrycie i dekoracje. Maksymalny czas trwania kolacji
do godziny 22:30. Serwis kelnerski w wysokoSci 10%
doliczany do kohcowej kwoty rachunku.

Wszelkie dodatkowe informacje
oraz rezerwacje termindow:
e-mail: kontakt@zielonym.pl

tel: + 48 572 503 42]
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