
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ACANTI to powiew świeżości na talerzu. W smakach 

szukamy oryginalności i niespotykanych połączeń, które nadają polskiej kuchni 

nowy wymiar. Każde danie to chwila, która łączy tradycję z nowoczesnym 

akcentem, tworząc niepowtarzalne doznanie kulinarne.  

 

 

 

 

 

„Nie ma bardziej szczerej miłości niż miłość do jedzenia” 

George Bernard Shaw 

 
  



  



    MENU DEGUSTACYJNE     

419 PLN/ 2 OSOBY  

Cena nie zawiera pairingu win 

 

SET I 

OSTRYGA GILLARDEAU  

 SOS MIGNONETTE | PIANKA CYTRYNOWA | CYTRYNA 

G. H. Mumm Grand Cordon Brut 

 

SET II 

TATAR WOŁOWY Z POLSKIEJ POLĘDWICY WOŁOWEJ  

ŻÓŁTKO PLASTYCZNE | PIKLE | SŁONINA LARDO | TRUFLA | SŁONECZNIK | PIECZYWO 

Bouchard Aine & Fils Reserve Bourgogne Pinot Noir 

 

SET III 

BARSZCZ CZERWONY ZABIELANY  

PUREE ZIEMNIACZANE | KOPEREK | 13-LETNI OCET BALSAMICZNY 

 

SET IV 

FRANCUSKA PERLICZKA FILET  

KOPYTKA ZIEMNIACZANE | BÓB | PECORINO ROMANO | RYDZE  

Domaene Wachau Riesling 

 

SET V 

KLUSKI ŚLĄSKIE Z CHORIZO I KREWETKAMI  

CZOSNEK | CHILI | PECORINO ROMANO 

Purcari Nocturne Rose 

 

SET VI 

MONOPORCJA CZEKOLADOWA  

GRUSZKA 

Pepe Nero Primitivo 

 

 



    PRZYSTAWKI     

 

TATAR WOŁOWY Z POLSKIEJ POLĘDWICY WOŁOWEJ 59 PLN/200G 

ŻÓŁTKO PLASTYCZNE | PIKLE | SŁONINA LARDO | TRUFLA | SŁONECZNIK | PIECZYWO 

Bouchard Aine & Fils Reserve Bourgogne Pinot Noir 

 

BRIOCHE & KASZANKA 45 PLN/200G 

BRZOSKWINIA | TRUFLA  | WASABI  

Waipara Hills Sauvignon Blanc 

 

OSTRYGA GILLARDEAU 34 PLN/SZT   

SOS MIGNONETTE |  PIANKA CYTRYNOWA | CYTRYNA 

G. H. Mumm Grand Cordon Brut 

 

PRZEGRZEBEK 49 PLN/150G  

ESPUMA Z SELERA | PIANKA | PYŁEK PSZCZELI | TOPINAMBUR | IMBIR 

Domaene Wachau Riesling 

 

STEK Z SELERA 49 PLN/250G  

DYNIA | CZARNA KURKA | SŁONECZNIK | SZCZYPIOR | KAPUSTA KARMELIZOWANA  

Domaene Wachau Gruener Weltliner 

 

SAŁATKA Z POMIDORA BAWOLE SERCE 59 PLN/300G  

BURRATA | ANCHOIS | PECORINO ROMANO | KAPARY | ZIOŁA 

Ruffino Libaio Chardonnay 

 

    ZUPY     

  

CONSOMME GRZYBOWE 34 PLN/300G 

CHINKALI | GROSZEK CUKROWY | MARCHEWKA | LIŚĆ LAUROWY 

 

BARSZCZ CZERWONY ZABIELANY 29 PLN/300G    

PUREE ZIEMNIACZANE | KOPEREK | 13-LETNI OCET BALSAMICZNY 

  



    DANIA GŁÓWNE      

  

POLĘDWICA WOŁOWA NA RÓŻOWO 129 PLN/400G 

SAŁATA RZYMSKA | BAKŁAŻAN | SZCZYPIOREK | DEMI GLACE | GROSZEK ZIELONY  

Robert Mondavi Cabernet Sauvignon 

 

FRANCUSKA PERLICZKA FILET 87 PLN/400G 

KOPYTKA ZIEMNIACZANE | BÓB | PECORINO ROMANO | RYDZE  

Domaene Wachau Riesling 

 

KACZKA FILET 85 PLN/400G 

JUS | RZODKIEWKA | BURAK | RÓŻA | PUREE ZIEMNIACZANE | SŁONECZNIK 

Kingston Echelon Collection Shiraz 

 

RYBA KARMAZYN 89 PLN/300G  

SOK Z OLIWEK | KAWIOR Z PSTRĄGA | RUKIEW WODNA | SOCZEWICA | KALAFIOR 

Velvet Touch Chardonnay 

 

PIEROGI Z PALONYM SIANEM 68 PLN/400G 6SZT 

CIELĘCINA | SMAŻONA ŚMIETANA | JUS DROBIOWY | SMARDZE | BRUKSELKA 

Turnau Solaris 

 

KLUSKI ŚLĄSKIE Z CHORIZO I KREWETKAMI  72 PLN/350G    

CZOSNEK | CHILI | PECORINO ROMANO 

Purcari Nocturne Rose 

 

RISOTTO Z TRUFLAMI 69 PLN/350G   

PIECZARKA | PUDER GRZYBOWY | TOPINAMBUR | OLIWA SZCZYPIORKOWA | 

SŁONECZNIK 

Pio Cesare Barolo DOCG 

 

 MAKARON PAPPARDELLE 71 PLN/350G 

PESTO PISTACJOWE | SZPINAK | BURRATA | PECORINO ROMANO 

Waipara Hills Sauvignon Blanc 

 



    DODATKI      

 

MIX SAŁAT 25 PLN/100G   

SOK Z OLIWEK| OLIWA | GREMO | MALDON WĘDZONY 

 

FASOLKA SZPARAGOWA 15 PLN/150G  

MASŁO | PRAŻONA BUŁKA 

 

GRUBE FRYTKI 25 PLN/350G  

KECZUP | MAJONEZ TRUFLOWY | PECORINO ROMANO 

 

    DESERY     

 

SERNIK BASKIJSKI Z PISTACJAMI 33 PLN/200G  

MALINA | BORÓWKA 

Croft Fine Ruby Port 

 

BEZA 31 PLN/200G   

MASCARPONE | WIŚNIE 

Antichello Prosecco Extra Dry Treviso DOC 

 

MONOPORCJA CZEKOLADOWA 31 PLN/120G   

GRUSZKA 

Pepe Nero Primitivo 

 

 

DANIA WEGAŃSKIE              DANIA WEGETARIAŃSKIE 

 

 

 

 

Dla grup powyżej 6 osób doliczamy opłatę serwisową w wysokości 10%  



 

    NAPOJE     

 

LEMONIADY: 

1) Cytryna/mięta 300 ml/ 20 PLN 1l/ 36 PLN 

2) Mango / chilli  300 ml/ 20 PLN 1l/ 36 PLN 

3) Truskawka / bazylia / miód  300 ml/ 20 PLN 1l/ 36 PLN 

 

NAPOJE GAZOWANE: 

Cola / Cola Zero / Fanta / Sprite / Tonic 250 ml 17 PLN 

Woda Sanpellegrino 250 ml 20 PLN 

Red Bull 250 ml 22 PLN 

Red Bull Zero 250 ml  22 PLN 

 

NAPOJE NIEGAZOWANE: 

Cappy pomarańcza/jabłko/grejpfrut   250 ml 17 PLN 

Woda Acqua Panna   250 ml 20 PLN 

Karafka wody niegazowanej z cytryną i miętą 1000 ml 15 PLN 

 

HERBATA: 

Dzbanek herbaty liściastej: 

Czarna / earl grey / zielona / miętowa / owocowa    370 ml   19 PLN 

 

KAWA: 

Espresso 16 PLN 

Podwójne espresso 19 PLN 

Caffe Crema 19 PLN 

Cappuccino 21 PLN 

Flat White 21 PLN 

Latte 21 PLN 

 

PIWO: 

Bawełniane 5% / Przędzalniane 5,5% / Zakładowe 6,5%  500 ml 26 PLN 

Folwarczne 0%   500 ml 26 PLN 

Corona Extra 4,5%   330 ml 18 PLN 



Corona Cero 0%   330 ml 18 PLN 

 

KOKTAILE: 

1) Aperol Spritz          36 PLN 

Aperol / Prosecco / Woda gazowana   

2) Cosmopolitan          34 PLN 

Wódka / Triple sec / Sok z żurawiny / Sok z limonki / Białko vege  

3) Whisky Sour          36 PLN 

Chivas 12/ Syrop cukrowy / Sok z limonki / Angostura / Białko vege   

4) Manhattan           40 PLN 

Woodford Reserve / Carpano Rosso / Bitters Torfowy / Oliwa z liścia laurowego   

5) Old Fashioned   38 PLN 

The Deacon 12 / Syrop cukrowy / Bitters / Oliwa Chorizo   

6) Cuba Libre  32 PLN 

Plantation Dark Original / Limonka / Cola / Cukier brązowy   

7) Martinez  36 PLN 

 Beefeater / Carpano Rosso / Maraschino / Angostura   

8) Gentleman  40 PLN 

Whisky Chivas 12 / Amaretto / Sok z limonki / Piana z wanilii / Puder z Gorzkiej czekolady / Sól 

morska   

9) Pornstar Martini  42 PLN 

Wódka waniliowa / Puree z marakui / Sok z limonki / Syrop cukrowy /  Prosecco   

10) Negroni  40 PLN 

Roku / Wermut / Campari   

11) Long Island Iced Tea  44 PLN 

Czarna Olcha / Beefeater / Plantation 3 stars / 1800 / Triple sec / Syrop cukrowy / Sok z limonki / 

Cola   

12) Gimlet   32 PLN 

Gin Mare / Syrop cukrowy / Sok z limonki / Bitters rabarbarowy   

13) Daiquiri   32 PLN 

Plantation 3 stars / Syrop cukrowy / Sok z limonki / Oliwa cytrynowa  

  



WÓDKA 40 ml: 

 Reyka 40% 30 PLN 

 Belvedere 40% 34 PLN 

 Ciroc 40% 34 PLN 

 Żubrówka Bison Grass 37,5% 26 PLN 

 Cachaca Ipanema 38% 26 PLN 

 Ostoya Czarna 40% 24 PLN 

 Chopin 40% 38 PLN 

 

SINGLE MALT 40 ml: 

 Macallan 12 yo 40% 60 PLN 

 Macallan 15 yo 43% 80 PLN 

 Macallan 18 yo 43% 150 PLN 

 Highland Park 12 yo 40% 36 PLN 

 Glen Scotia 10 yo 40% 32 PLN 

 Glen Scotia 18 yo 46% 80 PLN 

 Naked Malt 40% 30 PLN 

 Loch Lomond 21 yo 46% 92 PLN 

 Auchentoshan 12 yo 40% 32 PLN 

 Dalmore 12 yo 40% 52 PLN 

 Ardbeg Uigeadail 54,2% 60 PLN 

 Bowmore 15 yo 43% 70 PLN 

 Laphroaig 10 yo 40% 42 PLN 

 Caol Ila 12 yo 43% 42 PLN 

 Glenkinchie 12 yo 43% 32 PLN 

 Talisker Wild Blue 48,2%  60 PLN 

 Scapa 10 yo 48% 42 PLN 

 Glenmorangie Quinta Ruban 46% 56 PLN 

 Glenmorangie 18 yo 43% 90 PLN 

 Glenmorangie Nectar Dor 46% 62 PLN 

  



WHISKY / WHISKEY / BOURBON 40 ml: 

 Bushmills 10 yo 40% 26 PLN 

 Bushmills 21 yo 40% 92 PLN 

 Elijah Craig 47% 34 PLN 

 Woodford Reserve 43,2% 34 PLN 

 Jack Daniels Single Barrel 50% 40 PLN 

 Jack Daniels 40% 24 PLN 

 Jameson 40% 24 PLN 

 Maker’s Mark 45% 26 PLN 

 Chivas 12 yo 40% 24 PLN 

 Chivas 18 yo 40% 52 PLN 

 Chivas Ultis 40% 92 PLN 

 Jahnny Walker 12 yo 40% 26 PLN 

 Monkey Shoulder 40% 26 PLN 

 Jim Beam Double Oak 43% 24 PLN 

 The Deacon 40% 34 PLN 

 Tullamore 12 yo 40% 26 PLN 

 Tullamore 14 yo 41,3% 36 PLN 

 Blanton's 51,5% 48 PLN 

 

JAPOŃSKIE 40 ml: 

 Nikka Coffey Grain 45% 42 PLN 

 Yoichi 10 yo 45% 48 PLN 

 Nikka From the Barrel 51,4% 34 PLN 

 

KONIAK 40 ml: 

 Gautier VS 40% 24 PLN 

 Gautier VOSP 40% 28 PLN 

 Gautier XO 40% 70 PLN 

  



 

LIKIERY 40 ml: 

 Bottega Caramel 17% 14 PLN 

 Bottega Fior di Latte 15% 14 PLN 

 Bottega Pistacchio 15% 14 PLN 

 Amaretto Disaronno 28% 16 PLN 

 Tia Maria 20% 16 PLN 

 Southern Comfort 35,5% 14 PLN 

 St. Germain 20% 22 PLN 

 Chambord 16,5% 24 PLN 

 Giffard Cherry Brandy 25% 14 PLN 

 Giffard Poire William 25% 14 PLN 

 Giffard Creme de Peche de Vigne 16% 14 PLN 

 Luxardo Maraschino 32% 18 PLN 

 Cointreau 40% 16 PLN 

 Midori 20% 20 PLN 

 Passoa 15% 14 PLN 

 Aperol 11% 18 PLN 

 Campari 25% 18 PLN 

 Benedictine Dom 40% 18 PLN 

 Italicus Bergamotto 20% 20 PLN 

 Wenneker Creme de Cassis 15% 16 PLN 

 

TEQUILA 40 ml: 

 Clase Azur Plata 40% 60 PLN 

 Clase Azur Reposado 40% 80 PLN 

 1800 Reposado 38% 22 PLN 

 1800 Silver Reserva 38% 22 PLN 

 

  



GIN 40 ml: 

 Nikka Coffey Gin 47% 28 PLN 

 Citadella Gin de France 44%  24 PLN 

 Gin Mare 42,7% 32 PLN 

 Monkey 47 47% 38 PLN 

 Roku 43% 26 PLN 

 Beefeater 37,5% 24 PLN 

 Fords 45% 26 PLN 

 Hendricks Orbium 43,4% 27 PLN 

 Ki No Bi Tea 45%  38 PLN 

 

RUM 40 ml: 

 Plantation 3 stars 41,2% 24 PLN 

 Plantation Dark 40% 24 PLN 

 Plantation OFTD 69% 30 PLN 

 Kraken Black Spiced 40% 26 PLN 

 Don Papa 40% 42 PLN 

 Zacapa Centenario 40% 44 PLN 

 Botucal Reserva Exclusiva 40% 36 PLN 

 

WERMUT 40 ml: 

 Carpano Bianco 14,9% 20 PLN 

 Carpano Rosso 16% 20 PLN 


