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Spotkanie, ktore zostaje w pamieci.

Koniec roku zastuguje na wyjatkowy finat.

W Restauracji Acanti tworzymy swigteczne
spotkania dla zespotow, Gosci | partnerow
biznesowych. Tradycyjne smaki interpretujemy

po swojemu, a kazdy wieczoér prowadzimy

Z uwaznoscig od pierwszego powitania
po ostatni deser.

Trzy formaty

jeden wspolny standard

01 02 03
Kameralny Klasyczny Premium
3 dania 4 dania 4 dania +

Zimny bufet
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Swietujcie po swojemu.
Resztq zajmiemy sie my.
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CZTERY FORMATY S[’()]K»ﬂl\l*\

Ceny podane sq netto za osobe.

KAMERALNA 199

3 dania - serwis indywidualny PLN NETTO/ OS.

KLASYCZNA 249

4 dania - serwis indywidualny PLN NETTO / OS.

PREMIUM 309

4 dania + zimny bufet PLN NETTO/ OS.

e N
Oferta dla grup od 10 0sob.

Dla mniejszych spotkan przygotujemy wyceng indywidualng.
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01 - KAMERALNA

3 dania

ZUPA -1 DO WYBORU

« Barszcz czerwony z hibiskusem, uszka
z grzybami, oliwa lubczykowa

e Zurek na maslance, puree ziemniaczane,
jajko, salsa grzybowa

e ZUpa grzybowa na zakwasie z kiszonej
kapusty, puree ziemniaczane, grzyby

DANIE GLOWNE -1 DO WYBORU

e Dorsz, soczewica, palony kalafior,
maslanka, kawior z pstraga, brokut

e Pierogi z kapusta | grzybami, palone siano,
smazona smietana, jus, oliwa zielona

« Policzki wieprzowe, puree ziemniaczane,
wishiowe demi-glace, brokut, stonecznik

DESER -1 DO WYBORU
e Sernik, maliny, borowki
« Muffin czekoladowy, karmelizowane wisnie

« Brownie, lody, sos czekoladowy

Wyjgtkowe smaki
w swigtecznej atmosferze.

" Przy wspolnymsstole

Menu kameralne i klasyczne

Dla calej grupy wybieramy po jednej propozycji z kazdej kategorii.

199 PLN

/...

HOTEL TRALGUITTA B3

02 - KLASYCZNA

4 dania

249 PLN

PRZYSTAWKA -1 DO WYBORU

¢ Marynowany tosos, kwasna smietana,
koperek, marynowany burak

« Sled? marynowany w buraku, palony ziemniak,
smietana, piklowana cebula

e Tatar wotowy, pikle, plastyczne zoitko,
pieczywo, stonecznik

ZUPA -1 DO WYBORU

« Barszcz czerwony z hibiskusem, uszka z grzybami,
oliwa lubczykowa

s Zurek na maslance, puree ziemniaczane, jajko,
salsa grzybowa

« Zupa grzybowa na zakwasie z kiszonej kapusty,
puree ziemniaczane, grzyby

« Krem borowikowy, wedzona smietana, oliwa zielona,
stonecznik

DANIE GLOWNE - 1 DO WYBORU

« Dorsz, soczewica, palony kalafior, maslanka,
kawior z pstraga, brokut

+ Pierogi z kapusta | grzybami, palone siano,
smazZona smietana, jus, oliwa zielona

« Policzki wieprzowe, puree ziemniaczane,
wishiowe demi-glace, brokut, stonecznik

« Kurczak supreme, puree dyniowe | groszkowe,
Jus, karmelizowane warzywa

DESER - 1 DO WYBORU

e Sernik, maliny, borowki

o« Muffin czekoladowy, karmelizowane wisnie
« Brownie, lody, sos czekoladowy
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Najbardziej uroczysta

Kompozycja Premium - 2V9 PLN
%

Cztery serwowane dania i Swigteczne przekgski na wspolny stot.

PRZYSTAWKA

Marynowany tosos, kwasna smietana,
koperek, marynowany burak

]

Sledz marynowany w buraku, palony
ziemniak, Smietana, piklowana cebula

DANIE GLOWNE

Dorsz, soczewica, palony kalafior,
maslanka, kawior z pstraga, brokut

Pierogi z kapusta | grzybami, palone
siano, smazona smietana, jus, oliwa

Zielona

Tatar wotowy, pikle, plastyczne zottko,

pieczywo, stonecznik Policzki wieprzowe, puree ziemniaczane,

wisniowe demi-glace, brokut, stonecznik

Carpaccio z buraka, weganska feta,
stonecznik, rukola, oliwa Polgdwiczka wieprzowa, puree
Zlemniaczane Z jarmuzem,

karmelizowane warzywa, demi-glace

ZUPA

Barszcz czerwony z hibiskusem, uszka
z grzybami, oliwa lubczykowa

DESER

B e Sernik, maliny, borowki

Muffin czekoladowy,

Zurek na maslance, puree ziemniaczane, i i e e

jajko, salsa grzybowa
Zupa grzybowa na zakwasie z kiszonej Brownie, lody, sos czekoladowy
Kapusty, puree ziemniaczane, grzyby

Krem borowikowy, wedzona Smietana,
oliwa zielona, stonecznik
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' = Na wspolny stof

ZIMNY BUFET - 180 G / OS.
pasztet z zurawing - tatar wotowy - satatka jarzynowa
ryba po grecku - tosos marynowany - pieczywo i masto
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- Dopehnijcie sp otka

Napoje 1 organizacja

u i g

l PAKIET NAPOJOW | PAKIET NAPOJOW Il
-« 24 PLN 4 38 PLN
E@; jednorazowe podanie zestawu bez limitu przez 3 godziny
kawa | herbata - woda z cytryng - ‘ kawa | herbata - woda z cytryna -
soki owocowe soki owocowe
Moz Whiez towac
| wino dobrane wino musujace wytacznosé | nocleg ze sniadaniem
do menu na powitanie przestrzeni ‘ dla Gosci
|
H 01 | Oferta obowiazuje dla grup od 10 osob; 02 Dla catej grupy wybieramy jeden wariant
mniejsze spotkania wyceniamy w kazdej kategorii; diety
indywidualnie. przygotowujemy osobno.
| 03 Wybor menu i informacje o dietach 04 Ostateczng liczbe Gosci potwierdzamy 5
prosimy przekazac najpozniej 7 dni przed dni roboczych przed wydarzeniem.
spotkaniem.
05 Standardowy czas spotkania wynosi do 3 06 Rezerwacje terminu gwarantuje
godzin; przedtuzenie wyceniamy podpisana umowa i ptatnos¢ zgodna z jej
indywidualnie. warunkami.
07 Ceny sa cenami netto. Do podanych 08 Wykaz alergenow udostepniamy
kwot zostanie doliczony wtasciwy na zyczenie.

podatek VAT.
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RESTAURACJA ACANTI

Z.aplanujmy
WASZE SWIATECZNE
— 3

Wspolnie stworzymy wieczor
z charakterem.

Opowiedzcie nam o liczbie Gosci | charakterze spotkania.
Dopasujemy menu, przestrzen | oprawe.

Paulina Moskwa

DYREKTOR SPRZEDAZY

@ +48 665 050 860

@ p.moskwa@trauguttal2.pl

Hotel Traugutta 12 - ul. Traugutta 12, 90-107 Lodz
trauguttal2.pl




