
REKOMENDOWANE WINA

ARCHEMIELNO.PL

MENU A`LA CARTE 
PRZYSTAWKI

ŁOSOŚ GRAVLAX
DANIE REGIONALNE
Pieczony burak • czosnek • koper • 
marynowana złota reneta • kwaśna śmietana •
domowe pieczywo • masło ziołowe •  zielona oliwa
ALERGENY: MLEKO/GLUTEN/RYBY

BEFSZTYK TATARSKI
żółtko w żelu • szalotka • marynowany borowik
kapary • ogórek kiszony • musztarda francuska
pieczywo z hotelowej pierkarni • masło ziołowe
ALERGENY: GORCZYCA/JAJA/GLUTEN/NABIAŁ

ŚLEDŹ BAŁTYCKI 
Z PIECZONYM BURAKIEM I ZIEMNIAKAMI
DANIE REGIONALNE
Sałatka z pieczonego buraka i ziemniaków •
wędzony kawior • szczypior • koper • kwaśna
śmietana •  zielona oliwa

AlLERGENY : RYBY/NABIAŁ

46 PLN

54 PLN

36 PLN

Szanowni Państwo!!!
Chcemy klasyfikować naszą restaurację w idei Slow Food. W związku z czym komponując menu dla Państwa kierowałem się potrzebą korzystania z jak

największej ilości surowców od dostawców lokalnych przygotowywanych wyłącznie metodami naturalnymi. 

SZEF KUCHNI     KRZYSZTOF BANASZEWSKI 

ZUPY

ROSÓŁ Z TRZECH MIĘS 
Wołowina • kura • kaczka • domowe
kluski • marchew • lubczyk
Alergeny:SELER/GLUTEN/MLEKO

ZUPA RYBNA Z DZIKIEGO 
ŁOSOSIA 
DANIE REGIONALNE
Dorsz •  łosoś norweski  • mleko
kokosowe •  curry • oliwa zielona
ALERGENY: GLUTEN/SELER/RYBY

45 PLN

31 PLN

44 PLNSMAŻONE RYDZE NA MAŚLE
DANIE REGIONALNE
Cebula • czosnek • białe wino • oliwa zielona •
zioła ogrodowe • domowe pieczywo • masło
ziołowe

ALERGENY: GLUTEN /SIARCZANY/ NABIAŁ

ZUPA GRZYBOWA
Domowy makaron • śmietana •
tymianek •
ALERGENY: SELER/GLUTEN/JAJA/GRZYBY

42 PLN

MOUNT OLYMPUS SAUVIGNON
BLANC
WINO WYTRAWNE BIAŁE

  KIEL. 125ML                                                26 PLN
  BUT. 750ML                                              170 PLN            

QUINTA DA RAZA VINHO VERDE
 WINO LEKKO WYTRAWNE BIAŁE

  KIEL. 125ML                                                19 PLN
  BUT. 750ML                                                98 PLN            

QUINTA DA RAZA VINHO VERDE
ROSE
WINO WYTRAWNE RÓŻOWE

  KIEL. 125ML                                                19 PLN
  BUT. 750ML                                                98 PLN            

WACHTENBURG RIESLING
CLASSIC
WINO WYTRAWNE BIAŁE

  KIEL. 125ML                                                24 PLN
  BUT. 750ML                                              125 PLN            

QUINTA DA RAZA VINHO VERDE
 WINO LEKKO WYTRAWNE BIAŁE

  KIEL. 125ML                                                19 PLN
  BUT. 750ML                                                98 PLN            

MOUNT OLYMPUS SAUVIGNON
BLANC
WINO WYTRAWNE BIAŁE

  KIEL. 125ML                                                26 PLN
  BUT. 750ML                                              170 PLN            

IN SITU RESERVA CHARDONNAY
 WINO WYTRAWNE BIAŁE

  KIEL. 125ML                                                 24 PLN
  BUT. 750ML                                               135 PLN            



REKOMENDOWANE WINA

ARCHEMIELNO.PL

MENU A`LA CARTE 
DANIA GŁÓWNE

Szanowni Państwo!!!
Chcemy klasyfikować naszą restaurację w idei Slow Food. W związku z czym komponując menu dla Państwa kierowałem się potrzebą korzystania z jak

największej ilości surowców od dostawców lokalnych przygotowywanych wyłącznie metodami naturalnymi. 

SZEF KUCHNI     KRZYSZTOF BANASZEWSKI 

MAJĄTEK DRZEWCE SOLARIS
WINO WYTRAWNE BIAŁE

  KIEL. 125ML                                                26 PLN
  BUT. 750ML                                              170 PLN            

QUINTA DA RAZA VINHO VERDE
 WINO LEKKO WYTRAWNE BIAŁE

  KIEL. 125ML                                                19 PLN
  BUT. 750ML                                                98 PLN            

WACHTENBURG RIESLING
CLASSIC
WINO WYTRAWNE BIAŁE

  KIEL. 125ML                                                24 PLN
  BUT. 750ML                                              125 PLN            

FAMILIA FALASCO 
BALBO MALBEC RESERVA
WINO WYTRAWNE CZERWONE

BUT. 750ML                                              175 PLN            

IN SITU RESERVA CARMENERE
 WINO WYTRAWNE CZERWONE
BUT. 750ML                                               145 PLN            

FILET Z DORSZA ATLANTYCKIEGO
W CIEŚCIE 
Domowe frytki • surówka z kiszonej kapusty • sos
tatarski 
ALERGENY: GLUTEN/NABIAŁ / RYBY

61 PLN

TRADYCYJNY 
KOTLET SCHABOWY Z KOŚCIĄ
Konfitowany ziemniak • kapusta zasmażana z podgrzybkiem
• zioła ogrodowe • jajko sadzone •  zielona oliwa
ALERGENY: MLEKO/GLUTEN/JAJA/GRZYBY

TAGLIATELLE Z BOROWIKAMI
DANIE REGIONALNE
Czosnek • białe wino  •  masło  •  śmietanka
tymiankowa  •  ser bursztyn  •  zielona oliwa
 
ALERGENY: GLUTEN/GRZYNY/NABIAŁ/SIARCZANY

51 PLN

PSTRĄG TĘCZOWY Z PATELNI  
DANIE REGIONALNE

Gołąbek z czerwonej kapusty z soczewicą i
kaszą • mus z czerwonej porzeczki •  
jarmuż • sos grzybowy 
ALERGENY:NABIAŁ/GLUTEN/GRZYBY/RYBY

PIECZONE UDO Z KACZKI
DANIE REGIONALNE

77 PLN

STEK WOŁOWY T-BONE
DANIE REGIONALNE 
Sos pieprzowy • sos blue cheese •  domowe frytki •
pieczarka portobello •  pieczony pomidor cherry •
zioła ogrodowe 

ALERGENY: NABIAŁ/ GRZYBY

PIECZONY FILET Z ŁOSOSIA 59 PLN
Gnocci • ser lazur • białe wino • szalotka •
czosnek • granat • zielona oliwa
ALERGENY:MLEKO/ GLUTEN/JAJA/RYBY

Mus z dyni • smażone rydze • demi glace •
polenta kukurydziana z burakiem • 
żurawina • zioła ogrodowe • zielona oliwa
ALERGENY: NABIAŁ/ GLUTEN/JAJA

61 PLN MOUNT OLYMPUS SAUVIGNON
BLANC
WINO WYTRAWNE BIAŁE

  KIEL. 125ML                                                26 PLN
  BUT. 750ML                                              170 PLN            

57 PLN MOUNT OLYMPUS SAUVIGNON
BLANC
WINO WYTRAWNE BIAŁE

  KIEL. 125ML                                                26 PLN
  BUT. 750ML                                              170 PLN            

165 PLN



REKOMENDOWANE WINA

ARCHEMIELNO.PL

MENU A`LA CARTE 
PIEROGI 

DOMOWE PIEROGI Z MIĘSEM
DANIE REGIONALNE
cebula karmelizowana • skwarki • zioła ogrodowe •  
zielona oliwa
ALERGENY: NABIAŁ/GLUTEN/JAJA

DOMOWE PIEROGI Z DORSZEM
I WARZYWAMI
cebula karmelizowana • zioła ogrodowe •
ALERGENY: GORCZYCA/JAJA/GLUTEN/NABIAŁ

36 PLN

36 PLN

Szanowni Państwo!!!
Chcemy klasyfikować naszą restaurację w idei Slow Food. W związku z czym komponując menu dla Państwa kierowałem się potrzebą korzystania z jak

największej ilości surowców od dostawców lokalnych przygotowywanych wyłącznie metodami naturalnymi. 

SZEF KUCHNI     KRZYSZTOF BANASZEWSKI 

DESERY

FONDANT CZEKOLADOWY
lody waniliowe • mus z owoców
leśnych • owoce sezonowe • 

ALERGENY: NABIAŁ/GLUTEN/JAJA

SERNIK PISTACJOWY 

czekolada •  mus malinowy  • owoce
sezonowe

ALERGENY: GLUTEN/NABIAŁ/JAJA/ORZECHY

34 PLN

34 PLN

34 PLNDOMOWE PIEROGI RUSKIE 
Z WĘDZONYM TWAROGIEM
DANIE REGIONALNE
Ziemniaki• kwaśna śmietana • cebula karmelizowana
• oliwa zielona • zioła ogrodowe 

ALERGENY: GLUTEN /JAJA/ NABIAŁ

BEZA PAVLOVA
Mascarpone • pieczona brzoskwinia •
mus maracuja •

ALERGENY: NABIAŁ/JAJA

29 PLN

WACHTENBURG RIESLING
CLASSIC
WINO WYTRAWNE BIAŁE

  KIEL. 125ML                                                24 PLN
  BUT. 750ML                                              125 PLN            

LODALI MOSCATO D’ASTI 
 WINO SŁODKIE BIAŁE

  KIEL. 125ML                                                34 PLN
  BUT. 750ML                                              195 PLN            

WACHTENBURG RIESLING
CLASSIC
WINO WYTRAWNE BIAŁE

  KIEL. 125ML                                                24 PLN
  BUT. 750ML                                              125 PLN            

WACHTENBURG RIESLING
CLASSIC
WINO WYTRAWNE BIAŁE

  KIEL. 125ML                                                24 PLN
  BUT. 750ML                                              125 PLN            

LODALI MOSCATO D’ASTI 
 WINO SŁODKIE BIAŁE

  KIEL. 125ML                                                34 PLN
  BUT. 750ML                                              195 PLN            

LODALI MOSCATO D’ASTI 
 WINO SŁODKIE BIAŁE

  KIEL. 125ML                                                34 PLN
  BUT. 750ML                                              195 PLN            

Szanowni Goście, 

uprzejmie informujemy, że do stołów liczących 7 osób i więcej, doliczamy serwis 10% wartości całego
rachunku.



ARCHE Fabryka Samolotów w Mielnie Generała Stanisława Maczka 38 76-032 Mielno , PL

NEGRONI
Campari • Vermut • Gin•  Pomarańcz

34 PLN

HUGO
Prosecco • Syrop z kwiatu czarnego bzu
Limonka • Woda gazowana 

29 PLN 

CUBA LIBRE
Rum • Cola • Limonka

  29  PLN 

WHISKY SOUR
Whisky • Sok z cytryny 
Syrop cukrowy • Białko

34 PLN

COSMOPOLITAN
Wódka cytrynowa • likier Cointreau
 • Syrop cukrowy • Sok żurawinowy  

27PLN

34 PLNMAI TAI
Biały rum • Ciemny rum • Triple sec
sok z limonki • Syrop migdałowy 

APEROL SPRITZ
Aperol • Prosecco • Woda gazowana

34 PLN

PORNSTAR MARTINI

Wódka waniliowa.Passoa.Puree
marakuja.Syrop waniliowy. Sok z limonki

34 PLN

LONG ISLAND ICED TEA
Wódka  • Biały rum • Tequila  
likier cointreau • Syrop cukrowy 
Sok z cytryny • Coca-cola

39 PLN

MOJITO
Rum • Woda gazowana• Limonka.Mięta

 29  PLN 

Szanowni Goście, 

uprzejmie informujemy, że do stołów liczących 7 osób i więcej, doliczamy serwis 10% wartości całego
rachunku.

HERBATY ROZGRZEWAJĄCE KOKTAJLE
HERBATA MALINOWA

 świeże maliny •  mus malinowy  • rozmaryn

18 PLN

HERBATA JABŁKO 
Z CYNAMONEM

laska cynamonu •  jabłko  • syrop appie pie

18 PLN

HERBATA OWOCE LEŚNE

 owoce leśne •  cytryna  

18 PLN

NAPOJE
SEZONOWE

PUMPKIN SPICE LATTE 

syrop pumpkin spice latte •  bita śmietana •
cynamon

22 PLN

GORĄCA CZEKOLADA 15 PLN

GORĄCA CZEKOLADA 
Z BITĄ ŚMIETANĄ

22 PLN

BABYCCINO 10 PLN
spienione mleczko 150ml - “kawka” dla
naszych najmłodszych gości 

WINO GRZANE

pomarańcz •  goździki • cynamon

18 PLN


