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MENU A"

PRZYSTAWK]

SLEDZ BALTYCKI W OLEJU LNIANYM 34 PLN
DANIE REGIONALNE

Chips z czerwonej cebuli « prazony orzech laskowy
« kwasna $mietana « ikra z pstraga « ziota ogrodowe
« bagietka

Alergeny:RYBY/NABIAL/GLUTEN/ORZECHY

BRUSCHETTA ZFIGA

Domowa bagietka « ricotta.gorgonzolas midds

prazone pistacje » ziota ogrodowes zielona oliwa
Alergeny:NABIAE/GLUTEN/ORZECHY

34 PLN

MUS Z WEDZONEGO PSTRAGA 49 PLN

TECZOWEGO Z ZIELENICY | tOSOSIA
DANIE REGIONALNE

Szalotka « ogorek » musztarda francuska

oliwa truflowa « smazone kapary « masto ziotowe
bagietka

Alergeny:RYBY/NABIAL/GORCZYCA/GLUTEN

BEFSZTYK TATARSKI 49 PLN

Rzodkiewka » szalotka « lubczyk «kapary
zottko jaja kurzego w zelu - oliwa
szczypiorkowasbagietka
Alergeny:ORZECHY/MLEKO/GORCZYCA/GLUTEN

LUPY

KREM Z BIALYCH SZPARAGOW

Szalotka « czosnek« por« pietrzuszka
chips z jarmuzu « oliwa zielona-ziota

ogrodowe +bagietka
Alergeny:GLUTEN/NABIAE/SELER

35 PLN

ZUPA RYBNA A’LA BOUIILLABAISSE 49 PLN

Krewetka black tiger » mule « tosos« pomidory san
marzano «bagietkasgrana padano-zielona oliwa
Alergeny:RYBY/ LUTENINABIAtEKORUPIhKI

ROSOL Z TRZECH MIES KACZKA 33 PLN
KURA ZAGRODOWA,WOLOWINA

DANIE REGIONALNE

Domowy makaron jajeczny « palona
marchew - lubczyk
Alergeny:SELER/GLUTEN

LA CARTE

DANIA GEOWNE

ZEBRO WIEPRZOWE BBQ 79 PLN
Frytki belgijskie = mix satat z pomidorami cherry

«emulsja miodowo-limonkowa sszczypior

Alergeny:GORCZYCA

DORSZ W CIESCIE PIWNYM 79 PLN

Dorsz atlantycki » piwo pszeniczne - frytki

belgijskie «satatka coleslaw » sos koktajlowy
Alergeny:GLUTEN/NABIAE/JAJA/GORCZYCA [RYBY

GNOCCHI Z GRILLOWANA PIERSIA 44 PLN
Z KURCZAKA

Szalotka - czosnek » pomidor cherry )
cukinia « cukinia « grana padano- zielona oliwa
Alergeny:NABIAL/GLUTEN/SIARCZANY

PANIEROWANY SCHAB 69 PLN
Gotowany mtody ziemniak « jajo sadzone » koper
Alergeny:NABIAL/GLUTEN/JAJA

FILET Z SANDACZA NA 64 PLN

TAGLIATELLE

Masto « sos Holenderskis cukinia « pomidory
cherryspieprz syczuanskisgrana padano « zielona

oliwasziota ogrodowe
Alergeny:RYBY/GLUTEN/SIARCZANY/NABIAL

SAEATA Z BURRATA | GRILLOWANA 51 PLN
BRZOSKWINIA

Pomidory cherry « emulsja miodowo-limonkowa «
prazone orzechy laskowe « bagietka
Alergeny:MABIAL/GORCZYCA/ORZECHY/GLUTEN

PIEROGI RUSKIE 39 PLN
Wedzony twardg-pieczone ziemniaki- cebula
karmelizowana- kwasna Smietana

ALERGENY:NABIAL/ GLUTEN/JAJA

SAEATA CESAR Z KURCZAKIEM 49 PLN

Satata rzymska + Anchois + Eomidory cherry « chips
z boczku » grana padano « bagietka
Alergeny:NABIAL/RYBY/GLUTEN/GORCZYCA

Szanowni Panstwo!ll
Chcemy klasyfikowad nasza restauracje w idei Slow Food. W zwiazku z czym komponujac menu dla Panstwa kierowatem sie potrzeba
korzystania z jak najwieksze] ilosci surowcdw od dostawcdw lokalnych przygotowywanych wytacznie metodami naturalnymi.

SZEF KUCHNI

KRZYSZTOF BANASZEWSKI




