
Oferta
Wigilijna

Z O R G A N I Z U J  W Y J Ą T K O W Ą
W I G I L I Ę  F I R M O W Ą  
W  A R C H E  H O T E L  

L O T N I S K O  G D A Ń S K .
E L E G A N C K A  O P R A W A ,
Ś W I Ą T E C Z N E  M E N U  

I  K A M E R A L N A  A T M O S F E R A
S T W O R Z Ą  I D E A L N E  W A R U N K I

D O  W S P Ó L N E G O  Ś W I Ę T O W A N I A .



MENU SERWOWANE - ZESTAW I:

Zupa
Barszcz z uszkami

Danie główne
Filet z sandacza z pieczonymi młodymi ziemniakami, sosem

tymiankowo-grzybowym 
i fasolką szparagową

Deser
Tarta rabarbarowa z bezą i świeżymi owocami

CENA: 150 ZŁ NETTO/ OSOBĘ

MENU SERWOWANE - ZESTAW II:

Przystawka
Marynowany pstrąg w soku z buraka 

ze śmietaną piernikową i kiełkami 

Zupa
Krem z borowików z oliwą truflową, 

parmezanem i śmietanką

Danie główne
Polik wołowy duszony w czerwonym winie 

z puree ziemniaczanym z grzybami, młode warzywa duszone
w maśle tymiankowym

Deser
Sernik amerykański z konfiturą malinową

CENA: 180 ZŁ NETTO/ OSOBĘ



MENU BUFETOWE - ZESTAW I:

Przystawki
Ryba po grecku

Carpaccio z pieczonego buraka z kozim serem 
i orzechami nerkowca

Śledź w śmietanie z jabłkiem, piklowaną czerwoną cebulą 
i groszkiem cukrowym

Staropolska sałatka warzywna
Deska polskich serów z piklami i sosem żurawinowym

Plater wędzonych ryb
Pieczywo i masło

Zupa
Barszcz z pasztecikiem

Dania główne
Filet z pstrąga w sosie maślano-ziołowym 
Pieczeń wieprzowa w sosie grzybowym

Pierogi z grzybami i kapustą
Świąteczny bigos z suszoną śliwką, rodzynkami

 i wędzonym boczkiem
Smażone kopytka z makiem

Pieczone ziemniaki w oliwie ziołowo-czosnkowej
Parowany mix warzyw

Desery
Sernik królewski

Makowiec
Sałatka owocowa z sosem waniliowym

Kompot z suszu

CENA: 200 ZŁ NETTO/ OSOBĘ



MENU BUFETOWE - ZESTAW II:

Przystawki
Łosoś marynowany w burakach i koperku

Świąteczna sałatka jarzynowa
Jajka faszerowane pastą z tuńczyka

Filet z sandacza w galarecie z jarzynami
Śledzie pod pierzynką

Pieczony rostbef z warzywami grillowanymi
Plater wędzonych ryb z sosem koperkowym

Plater polskich wędlin i mięs pieczonych
Pieczywo i masło

Zupy
Krem z borowików z chrupiącymi grzankami

Barszcz z pasztecikami

Dania główne
Filet z łososia w sosie cytrynowo-koperkowym

Pieczeń z dziczyzny w sosie myśliwskim
Duszone udko z kaczki w sosie żurawinowo-jabłkowym

Świąteczny bigos z suszoną śliwką, rodzynkami
 i wędzonym boczkiem

Pierogi z grzybami i kapustą
Pieczone ziemniaki w świeżych ziołach

Karmelizowane buraczki
Pieczone warzywa w tymianku i emulsji maślanej

Desery
Ptysie nadziewane kremem waniliowym

Keks z bakaliami
Sernik nowojorski

Makowiec
Kompot z suszu

CENA: 250 ZŁ NETTO/ OSOBĘ



NAPOJE I ALKOHOLE:

Kawa z ekspresu
 Wybór aromatycznych herbat

 Soki owocowe (pomarańczowwy, jabłkowy)
 Woda niegazowana z cytryną i miętą

Cukier, mleko, cytryna

CENA: 35 ZŁ NETTO/ OSOBĘ/ 2 godziny

DODATKOWO DO WYBORU:
 

Herbata zimowa z goździkami, syropem wiśniowym 
i suszonym jabłkiem 

Napar zimowy z goździkami, cynamonem, 
suszoną pomarańczą, imbirem i miodem 

CENA: 19 ZŁ NETTO /OSOBĘ

Wino grzane czerwone i białe

CENA: 24 ZŁ NETTO /OSOBĘ

 PAKIET STANDARD:

Wino białe i czerwone 
Piwo z browaru Amber 

Wódka 

CENA: 60 ZŁ NETTO/ OSOBĘ/ 2 godziny

PAKIET PREMIUM:

Wino białe i czerwone 
Piwo z browaru Amber 
Wódki klasy premium 

Whisky

CENA: 120 ZŁ NETTO/ OSOBĘ/ 2 godziny



Arche Hotel Gdańsk Lotnisko to dogodnie zlokalizowany
obiekt, usytuowany tuż przy Porcie Lotniczym 

oraz w pobliżu obwodnicy Trójmiasta, co zapewnia 
sprawny i komfortowy dojazd zarówno z centrum Gdańska,

jak i z całego regionu.
 Na Gości czeka parking oraz możliwość skorzystania 

z komfortowych noclegów w nowoczesnych pokojach —
idealnych dla osób przyjeżdżających spoza Trójmiasta.

Zadbamy o wyjątkowy klimat Państwa spotkania:

oprawa muzyczna – nastrojowe tło do wspólnego świętowania
możliwość świątecznej dekoracji sali
możliwość przygotowania upominków dla uczestników – 

ręcznie robione kubki, świeczki, magnesy, konfitury 
wykonane przez podopiecznych Fundacji „To My”.

ZAPRASZAMY DO KONTAKTU:

KONFERENCJE@ARCHEGDANSKLOTNISKO.PL
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