
Studniówka 2028

do 600 os.

Możliwość
personalizacji wg
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do 1000 m 2

do 200m 2
Sprawdź jak może
wyglądać TWOJA

studniówka!



MENU  

STUDNIÓWKOWE 

469 

PLN/OS

OPCJA II 
ZUPA
Krem z kalafiora z oliwą 
szczypiorkową i prażonymi migdałami 
(GF, wegańska)

DANIE GŁÓWNE
Mięsne: Polędwiczka wieprzowa 
z sosem śliwkowym, pieczone 
ziemniaki i glazurowaną marchewką 
(GF, bez laktozy)

Wegańskie: Cukinia z grilla 
z sosem pomidorowym, 
ryż jaśminowy i warzywa
(GF, wegańskie)

OPCJA I 
ZUPA
Krem z pieczonej dyni z mlekiem 
kokosowym, imbirem i chrupiącymi
pestkami 
(GF*, wegańska)

DANIE GŁÓWNE
Mięsne: Wolno gotowana pierś
z kurczaka z sosem paprykowym, 
ziemniaki gratine i grillowaną cukinią 
(GF, bez laktozy)

Wegańskie: Pieczony bakłażan 
z kaszą jaglaną i ratatuj z bazylią 
(GF, wegańskie)

*GF(Gluten Free) - bezglutenowe

DANIE PO PÓŁNOCY
Zupa strogonow

(Mięsne)

Zupa krem z pomidorów
(Wegańskie)



MENU  

BUFETOWE

469 

PLN/OS

BUFET CIEPŁY 
Kurczak teriyaki
Szaszłyki wieprzowe z sosem bbq
Mini falafele z dipem tahini
Pieczone ziemniaczki z rozmarynem
Warzywne curry kokosowe
Ryż smażony z warzywami i kurkumą
Pieczone warzywa korzeniowe

BUFET ZIMNY
Wrapy z kurczakiem i warzywami
Mini sałatki caprese z pomidorów 
i bazylii 
Sałatka makaronowa z warzywami 
i sosem bazyliowym
Hummus trio: 
klasyczny, buraczany, paprykowy
Sałatka z kurczakiem i bekonem 
oraz sosem czosnkowym
Pasta z białej fasoli z rozmarynem 
i jabłkami
Sałatka azjatycka z makaronem
ryżowym
Mini spring rollsy z warzywami
Sałatka z arbuza, fety, mięty 
i czerwonej cebuli
Pasta z pieczonej papryki
Mini bowl z mango i ryżem
jaśminowym z liśćmi kafiru

BUFET DESEROWY
Ciasta
Jabłecznik
Brownie 
Tarta cytrynowa 
Bezglutenowe ciasto czekoladowe
Desery
Krem kokosowy z owocami leśnymi
Mus gruszkowo‑cynamonowy
Panna cotta kokosowa z maliną
Owoce
Sezonowe owoce filetowane

*Bufet gorący i zimny uzupełniany przez 4h, napoje przez cały czas trwania imprezy



OFERTA ZAWIERA

Kolację
dwudaniową
serwowaną 

Bufet gorący 
i zimny uzupełniany

4h 

Fotobudka powyżej
200 osób - GRATIS

Napoje soft

Ciepłą kolację 
po północy 

Serwis kelnerski
Delikatne ozdoby

na stół
Sala w cenie 

Nauczyciele i rodzice
–15% zniżki

Parking w cenie
Wychowawcy klas 

GRATIS
Parkiet

Ponad to jest możliwość zamówienia
dodatkowych płatnych usług takich jak DJ ,

fotobudka, fotograf czy dekoracje kwiatowe. 
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BARTŁOMIEJ BĘDKOWSKI
Kierownik Działu Sprzedaży
E-mail : bbedkowski@arche.pl
Kom. +48 537 246 918 

ALEKSANDRA WOŹNIAK
Specjalista ds. sprzedaży 
E-mail: awozniak@arche.pl
Kom. +48 535 673 455

MONIKA STEFAŃSKA
Zastępca Kierownika Działu Sprzedaży
E-mail: mstefanska@arche.pl
Kom. +48 534 653 417
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TZUZANNA FIUK

Specjalista ds. sprzedaży 
E-mail: zfiuk@archehotelkrakowska.pl
Kom. +48 535 595 677

mailto:bbedkowski@arche.pl
mailto:awozniak@arche.pl
mailto:mstefanska@arche.pl
mailto:zfiuk@archehotelkrakowska.pl

