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ARCHE HOTEL

KRAKOWSKA WARSZAWA

Wesele to wyjatkowy dzien,
ktéry zostaje w pamieci na cate zycie.

W Hotelu Arche Krakowska wiemy, jak wazne sg w nim
kazdy detal, atmosfera i smak podawanych potraw.

Naszym celem jest stworzenie wydarzenia, ktdére bedzie
doktadnie takie, jak sobie wymarzyliscie - pelne
rados$ci, wzruszen i niezapomnianych wspomnien.
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ARCHE HOTEL

KRAKOWSKA WARSZAWA

DWIE PROPOZYCJE SALI

Restauracja IMPRESJA to elegancka
sala o powierzchni ok. 500 m? ktéra
w ustawieniu bankietowym przy
okragtych stotach pomiesci do 200
Gosci. Stylowe, jasne wnetrze
doskonale sprawdzi sie zaréwno
podczas wiekszych uroczystosci, jak i
bardziej kameralnych spotkan. To
przestrzen taczaca komfort i
wyjatkowa atmosfere.

Sala FUKSJA to nowoczesna
przestrzen o powierzchni ok. 700 m?,
mieszczaca do 500 Gosci. Dzieki
modutowym $cianom umozliwia
elastyczny podziat i dopasowanie do
charakteru wydarzenia.
Wykorzystywana réwniez do
konferencji, podczas wesel zachwyca
efektownaq aranzacjg i gra swiatet,

tworzac niezapomniang oprawe.




ARCHE HOTEL

KRAKOWSKA WARSZAWA

Bez wzgledu na wybor sali zapewniamy:
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Doswiadczona obstuge Wsparcie w organizacji
podczas calego przyjecia kazdego detalu organizacji

Profesjonalng gastronomie
dopasowana
do Panistwa preferencii
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Apartament na noc Bezptatny parking dla
poslubng dla Mtodej Pary gosci

Dodatkowo mozemy zaoferowac:
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Szeroki wybor alkoholi Oprawe muzyczng przez Wiejski stét i eleganckie
i drink barow zespot lub DJ-a stodkosci
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i Y ; Profesjonalnego fotografa
przygotowany na Fotobudki

., i kamerzyste
zaméwienie
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Mozliwo$¢ zorganizowania

Animacje dla dzieci pokazu barmanskiego lub
fontanny czekoladowej

Dekoracje swietlne
i kwiatowe
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Serwowane :
zupa i danie glowne

Przekaski zimne :
9 zimnych przekasek

+ pieczywo

Bufet deserowy :
5 deserow

1 Danie gorace
przed péinoca
oraz 1 Danie gorace
po poinocy

Do kazdego pakietu :

Soki owocowe w dzbankach
Woda mineralna w karafkach
Napoje gazowane w bufecie 0,851
Kawa z ekspresu w bufecie
Wyboér herbat

Serwowane : Serwowane :
zupa i danie glowne zupa danie glowne
i deser
Przekaski zimne :

12 zimnych przekasek Przekaski zimne :
+ pieczywo 14 zimnych przekasek
+ pieczywo

Bufet deserowy :
6 deseréw Bufet deserowy :
8 deseréw + TORT

1 Danie gorace

przed péinoca 1 Danie gorace
oraz 1 Danie gorace przed poinoca
po pdétnocy oraz 2 Dania gorace
po poéinocy
GOLD

Cena 399 zt/osoba - zimne przekaski w formie bufetu
Cena 419 zl/osoba - zimne przekaski w stotach

PLATINUM
Cena 445 zt/osoba - zimne przekaski w formie bufetu
Cena 465 zt/osoba - zimne przekaski w stotach

DIAMOND
Cena 499 zl/osoba - zimne przekaski w formie bufetu
Cena 525 zt/osoba - zimne przekaski w stotach

*PODANE CENY SA CENAMI BRUTTO.



MENU

do wyboru

LUPY

Rosét krolewski

z kotdunami drobiowymi

i warzywami julienne

Krem borowikowy

z oliwa truflowa i chipsem z boczku
Zupa cytrynowa

z ryzem i kurczakiem

Krem z pieczonego pomidora

z bazylia i mascarpone

Zurek staropolski

na zakwasie z biala kietbasa i jajkiem
Bulion wotowy

z domowym makaronem i natka
Krem z biatych warzyw

z prazonymi migdatami

Zupa gulaszowa wegierska z wotowina
Krem z dyni z imbirem

i prazonymi pestkami

Chtodnik litewski z jajkiem

i mtodymi ziemniakami (sezonowo)




DANIA GLOWNE

Poledwiczka wieprzowa sous-vide w sosie rozmarynowym, Gratine
ziemniaczane, fasolka szparagowa z kremem balsamicznym

Udko z kaczki confit z sosem tymiankowym, kopytka, buraczki glazurowane
Filet z dorsza, zapiekana z brokutami , szpinak baby blanszowany
Roladka drobiowa z suszonym pomidorem i mozzarella, sos paprykowy,
ziemniaki opiekane z rozmarynem, warzywa grillowane

Losos pieczony z koperkiem, sos holenderskim, czarna soczewica,
brokut w masle

Tradycyjny schabowy z koscia, ziemniaki z koperkiem,

stodka kapusta z pomidorami i koprem

Zrazy wotowe z kluskami slaskimi i modra kapusta

Devolay z mastem czosnkowym, clafoutis ziemniaczane z grzybami,

marchewka glazurowana




PRZYSTAWRKI ZIMNE ‘

Talerz mies pieczonych: schab ze $liwka,

karkowka, boczek
Deska wedlin wloskich

Deska serow z dodatkami

1
Carpaccio wotowe z rukola i parmezanem ;\\% ” Ly /ﬂ_ /;
Carpaccio z buraka z kozim serem | ' H\%M &
Satatka cezar z kurczakiem _.:"“éfyﬁ}\ >
Satatka grecka Y 'ﬁ‘“-;;lﬁ if e
Satatka jarzynowa tradycyjna v Pl /,?;'j _‘ v
Satatka z tososiem i awokado 4 y (NG A
Satatka caprese 5“; | By e
Tatar wotowy z klasycznymi dodatkami ‘ 4 (‘“g’f =5
Sledz w oleju z cebulka _ V 7.
Sledz po kaszubsku |
Roladki z tortilli (mix smakéw: wege i miesne) |
Jajka faszerowane (3 rodzaje) | .
Tymbaliki drobiowe
Pasztet domowy z Zurawing v ‘L‘v .

Galaretka wieprzowa

Pstrag w galarecie

Loso$ pieczony w catosci (stot rybny)
Satatka z kurczakiem curry

Satatka makaronowa z tunczykiem

Warzywa grillowane z oliwa ziotowa

Pieczywo, masta smakowe, smalec z ogérkiem



DESERY SERWOWANE

e Sernik waniliowy z musem malinowym
e Panna cotta z owocami sezonowymi
e Mus czekoladowy z chrupiaca pralina
» Szarlotka na ciepto z lodami waniliowymi
e Tiramisu klasyczne

» Beza Pavlova z kremem mascarpone i owocami

l)} SERY - SZWEDZEESTOL

Mini ptysie z bitg $mietana
e Mini eklerki

e Mini bezy z kremem

e Tarta cytrynowa
e Tarta czekoladowa
e Tarta owocowa

¢ Mini serniczki na zimno I F’:
e Mini tiramisu >
e Brownie w porcjach

e Pucharki z musem malinowym

e Pucharki z musem mango _
" SR e Pucharki z musem czekoladowym e
e Babeczki waniliowe z kremem

e Babeczki czekoladowe

» Ciasto pistacjowe z chrupka czekoladowsg -

e Ciasto clodo

e Sernik krakowski

e Sernik wiedenski
@ o Tort clodo
e Tort chopin



[['i [l DANIE SERWOWANE

Barszcz czerwony z krokietem z kapusta i grzybami

Zurek staropolski z kielbasg i jajkiem

Pierogi mix: ruskie, z miesem, ze szpinakiem

Strogonow wotowy

Kapus$niak na wedzonce z ziemniakami

Gulasz wieprzowy z pieczywem i ogérkiem kiszonym
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ARCHE HOTEL

KRAKOWSKA WARSZAWA

Barttomiej Bedkowski Monika Stefanska
Kierownik Dzialu Sprzedazy = Zastepca Kierownika

Kom.+48 537 246 918 Dziatu Sprzedazy

bbedkowski@arche.pl Kom.+48 534 653 417

mstefanska@arche.pl
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