ARCHE HOTEL

OZAROW MAZOWIECKI

PRZYJECIE
OKOLICZNOSCIOWE

Kazda wyjgtkowa okazja zastuguje na odpowiednig oprawe. Dzieki starannie skomponowanemu menu,
eleganckim wnetrzom oraz profesjonalnej obstudze stworzymy idealne warunki do swietowania
najwazniejszych chwil w gronie najblizszych. Zapraszamy do zapoznania sie z przygotowanymi

wariantami menu.

Arche Hotel Ozaréw Mazowiecki,
ul. Stefana Zeromskiego 3, 05-850 Duchnice
tel. 2237590 35




PAKIET BRAZOWY ARCHE HOTEL

OZAROW MAZOWIECKI

MENU SERWOWANE
(zupa, danie gtéwne, deser, kawa, herbata, woda z cytryng i mietg)

ZUPY (jedna do wyboru): DESERY (jeden do wyboru):

Szarlotka z lodami wanliowymi
Sernik z sosem owocowym
Ciasto domowe z owocami
Titamisu

Esencjonalny ros6t z makaronem i lubczykiem

Krem z pomidordow ze stodka $mietang, oliwa szczypiorkowa
czosnkowymi grzankami

Zurek na zakwasie z jajkiem, biatag kietbasa

Zupa krem z grzybdw lesnych

NAPOJE
DANIA GEOWNE (jedno do wyboru):
e Kawa, herbata
DANIA GEOWNE MIESNE: e Woda z cytryng i mieta
e Schab sous vide, fondant ziemniaczany, sos rokfor blue, bukiet warzyw
e Soczysta piers z kurczaka, opiekane ziemniaki, sos pieprzowy, brokut
gotowany
e Karkowka pieczona, kopytka ziemniaczane, sos wtasny, warzywa
korzenne

DANIE GEOWNE RYBNE
e Filet zdorsza, sos maslano-cytrynowy, gratin, fasolka szparagowa

DANIE GEOWNE WEGE
e Risotto szafranowe z cukinig, marchewka, parmezan
e Makaron rigate z grzybami, ser tofu, pomidor cherry, szpinak

*Do ogblnego rachunku nalezy doliczy¢ 10% optaty logistycznej



ARCHE HOTEL

OZAROW MAZOWIECKI

MENU SERWOWANE
(5 przystawek, zupa, danie gtdwne, deser, kawa, herbata, woda z cytryna i mieta, soki owocowe)

PRZYSTAWKI (5 do wyboru): DANIA GEOWNE (jedno do wyboru): DESERY (jeden do wyboru):
« Deska mies pieczonych DANIA GLOWNE MIESNE: * Szarlotka z lodami waniliowymi
« Deska seréw z winogronami i bakaliami  Schab sous vide, fondant ziemniaczany, sos rokfor blue, bukiet * Sernikzsosem owocowym
o Satatka cezar z kurczakiem i grzankami warzyw * C‘IaStO.domOWG zowocami

.. . . . . . . . s . e Tiramisu
» Satatka z mini mozzarellg, pomidorkami koktajlowymi, » Soczysta piers z kurczaka, opiekane ziemniaki, sos pieprzowy, e Mus czekoladowy
oliwkami, bazylig, dressingiem miodowym brokut gotowany
o Satatka grecka z serem feta i pomidorkami koktajlowymi o Karkowka pieczona, kopytka ziemniaczane, sos wtasny, warzywa NAPOJE
« Satatka nicejska z tunczykiem korzenne
 Roladki z cukinii grilowanej, ser, Swieze ziota e Kotlet schabowy, puree ziemniaczane, kapusta zasmazana « Kawa, herbata,
e Carpacio z buraka z serem feta, rukola, sosem balsamicznym  Poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym, kluski $laskie, e Woda z cytryng i mieta
e Paluszki z kurczaka z sosem musztardowo-miodowym warzywa z patelni e Soki owocowe
e Pasztet z zurawing i chrzanem » Medaliony z indyka, sos pimento, ziemniaki gotowane, fasolka e Lemoniada
szparagowa
ZUPY (jedna do wyboru): )
DANIE GEOWNE RYBNE
 Esencjonalny rosét z makaronem i lubczykiem  Dorsz pieczony, sos maslano-cytrynowy, ziemniak gratin, fasolka
e Krem z pomidorow ze stodkg $mietana, oliwg szczypiorkowa SZparagowa
i czosnkowymi grzankami » Filet z okonia nilowego, sos kurkowy, placki z kaszy gryczanej,
o Zurek na zakwasie z jajem, biatg kietbasa warzywa grillowane
e Zupa krem z grzybow lesnych )
e Zupa krem z cukinii DANIE GROWNE WEGE
¢ Zupa krem z kalafiora z mlekiem kokosowym » Risotto szafranowe z cukinig, marchewka, parmezan
o Zupa krem z dyni zimbirem e Makaron rigate z grzybami, ser tofu, pomidor cherry, szpinak

o Stek z kalafiora, puree z marchewki, satatka z chrupigcych satat,
dressing czosnkowy

*Do ogdlnego rachunku nalezy doliczyé 10% optaty logistycznej



ARCHE HOTEL

OZAROW MAZOWIECKI

PAKIET Z£OTY

MENU SERWOWANE
(5 przystawek, zupa, 1 danie gtéwne, bufet, stodki stét, kawa, herbata, wodaz cytryna i mieta, soki owocowe)
SEODKI STOL (cztery do wyboru):

PRZYSTAWKI (5 do wyboru): DANIA GEOWNE (jedno do wyboru):

Deska mies pieczonych

Deska serow z winogronami i bakaliami

Satatka cezar z kurczakiem i grzankami

Satatka z mini mozzarellg, pomidorkami koktajlowymi, oliwkami,
bazyliag, dressingiem miodowym

Satatka grecka z serem feta i pomidorkami koktajlowymi

Satatka nicejska z tunczykiem

Roladki z cukinii grillowanej, ser, Swieze ziota

Carpacio z buraka z serem feta, rukola, sosem balsamicznym
Paluszki z kurczaka z sosem musztardowo-miodowym

Pasztet z zurawing i chrzanem

SledZ w oleju z cebula

Szynka dojrzewajaca z szynka i rukola

Satatka z mtodego szpinaku, ser ple$niowy, cherry, winogrono,
gruszka, dressing

tosos gravlax na satatce z rukoli, pomaraniczy i granatu z dressingiem
miodowo-musztardowym

ZUPY (jedna do wyboru):

Esencjonalny rosét z makaronem i lubczykiem

Krem z pomidordow ze stodka Smietana, oliwg szczypiorkowgq i
czosnkowymi grzankami

Zurek na zakwasie z jajem, biata kietbasa

Zupa krem z grzybow lesnych

Zupa krem z cukinii

Zupa krem z kalafiora z mlekiem kokosowym

Zupa krem z dyni zimbirem

Zupa kurkowa z serem gorgonzola i kluskami spatzle

Zupa krem z pieczonej papryki z kropla oliwy

DANIA GEOWNE MIESNE:

Schab sous vide, fondant ziemniaczany, sos rokfor blue, bukiet
warzyw

Karkowka pieczona, kopytka ziemniaczane, sos wtasny, warzywa
korzenne

Kotlet schabowy, puree ziemniaczane, kapusta zasmazana
Poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym, kluski $laskie, warzywa z
patelni

Medaliony z indyka, sos pimento, ziemniaki gotowane, fasolka
szparagowa

Udko kacze konfit, gnocchi, jabtka karmelizowane, sos wisniowy
Policzki wotowe, ziemniak puree z marchewka, ratatouille

DANIE GEOWNE RYBNE

Dorsz pieczony, sos maslano-cytrynowy, ziemniak gratin, fasolka
szparagowa

e tosos grill, sos szafranowy, ziemniaki puree, groszek cukrowy

BUFET (wstawiony po daniu gtéwnym):

Eskalopki z kurczaka, sos pieprzowy
Filet z okonia z sosem kurkowym
Ravioli z serem i szpinakiem
Ziemniaki pieczone z natka pietruszki
Bukiet warzyw sezonowych

e Szarlotka

e Sernik z sosem owocowym
e Ciasto domowe

e Owoce filetowane

e Mus czekoladowy

e Panna Cotta

e Cream brulee

e Babeczki mascarpone

NAPOJE

Kawa, herbata,

Woda z cytryng i mieta
Soki owocowe
Lemoniada

*Do ogdlnego rachunku nalezy doliczyé 10% optaty logistycznej



ARCHE HOTEL

OZAROW MAZOWIECKI
DZIECI

0-3 lata Gratis
4-9 lat ptatne 50%

Menu dzieciece

Ros6t

Panierowana piers z kurczaka, frytki, suréwka z marchewki
Spaghetti bolognese

Deser lodowy/Ciasto domowe

{ AR A i

POZWOL NAM WSPOETWORZYC SWOJA HISTORIE.
SPRAWIMY, ZE TWOJE PRZYJECIE BEDZIE WYJATKOWE.
Do zobaczenia!

SKONTAKTUJ SIE Z NAMI:

DZIAE. SPRZEDAZY

sprzedaz@archehotelozarow.pl
+48 574 911 929
+48 530 891 257
+48 505 125 273
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