ARCHE HOTEL

OZAROW MAZOWIECKI

PRZYJECIE WESELNE

Przyjecie weselne to czas wspolnego Swietowania, doskonatej kuchni i niezapomnianych chwil w gronie najblizszych.
Zapraszamy do zapoznania sie z przygotowanymi wariantami menu, ktore podkresla wyjatkowy charakter tego dnia.

Arche Hotel Ozaréw Mazowiecki,
ul. Stefana Zeromskiego 3, 05-850 Duchnice
tel. 2237590 35




ARCHE HOTEL

OZAROW MAZOWIECKI

MENU SERWOWANE W cenie pakietu zapewniamy:
o PIERWSZE DANIE (zupa, danie giéwne, deser) e Konsultacje i profesjonalng pomoc przy organizacji przyjecia

e DRUGIE DANIE (danie gtowne)

e TRZECIE DANIE (danie gorgce po potnocy)

e PRZYSTAWKI (8 przystawek wstawionych w stoty)

e Obstuge kelnerska

e Sprzet multimedialny

e Dedykowane menu

e Kieliszek powitalnego wina musujacego dla wszystkich Gosci

e BUFET StODKI  Eleganckie nakrycie stotow, biate pokrowce na krzestach, Swiece
e NAPOJE (kawa, herbata, woda z cytrynq i mieta, e Pokoje dla Goéci w specjalnej cenie
soki owocowe, napoje gazowane) o Apartament dla Nowozericéw i $niadanie gratis

e Bezptatny parking dla Gosci

e Dzieci0-3 lat menu dzieciece gratis,
e 4-9|at 50% ceny

e podwykonawcy 50 % ceny

*Do ogdlnego rachunku nalezy doliczy¢ 10% optaty logistycznej
Oferta obowiagzuje przy min.20 petnoptatnych osobach.
Arche Hotel Ozaréw Mazowiecki,

ul. Stefana Zeromskiego 3, 05-850 Ozaréw Mazowiecki
tel. 2237590 35



Przystawki (8 do wyboru):

e Carpaccio z pieczonego buraka z kozim serem, rukolg, sosem balsamicznym
e Deska seréw z domowa konfiturg zurawinowa i grissini

e Deska mies pieczonych

e Quiche warzywne

e Tatar z suszonych pomidorow i pieczonego baktazana

e +0s0s gravlax z ogorkiem i sosem limonkowo-gruszkowym

o Sledz klasyczny w oleju z cebula

e SledZ po kaszubsku

e Terrina rybna z sosem tatarskim

e Pasztetz zurawing, pikle, chrzan

e Galantyna drobiowa z bakaliami

e Poledwiczki wieprzowe z musem z wedzonej sliwki, marynowane grzyby
e Szynka dojrzewajaca z melonem i rukola

e Tortilla z kurczakiem z sosem jogurtowym

e Schab po warszawsku

e Satay z kurczaka z sosem orzechowym

e Sataty z kozim serem, gruszka, owocami, dressingiem miodowym, croutons
e Satatka z Waldorf z pieczong wotowing, winogrono, seler naciowy

e Satatka grecka

e Satatka cesare

e Satatka caprese

e Satatka szopska

e Satatka nicejska z tunczykiem

e Satatka orientalna z paluszkami krabowymi

e Satatka Sledziowa z pieczonym burakiem




Zupy (2 do wyboru, serwowane w proporcji 50:50):

e Bulion drobiowo-wotowy z makaronem domowym

e Flaki wotowe z majerankiem

e Krem z borowikow z croutons

e Krem z kalafiora z mlekiem kokosowym

e Krem z zielonego groszku, ze Smietankg mietowa i maslanymi grzankami

e Zupa z kurek z serem gorgonzola i speatzle

e Krem z pomidorow ze stodka $mietang, oliwg szczypiorkowg i czosnkowymi grzankami
e Zupa krem z dyni zimbirem

Dania gtowne (2 do wyboru):

e Schab sousvide z sosem pieprzowym, ziemniaki gotowane, warzywa grillowane

e Poledwiczki wieprzowe w grzybowym sosie, gratin ziemniaczane, bukiet warzyw

 Piers kurczaka faszerowana szpinakiem i serem feta, sos pimento, brokut gotowany,
fondant ziemniaczany

e Udko z kaczeki konfit, gnocchi, jabtka karmelizowane, sos wisniowy

e Policzki wotowy w sosie na czerwonym winie, puree ziemniaczane, ratatouille warzywne

e Zraziki wieprzowe, kopytka domowe, sos alla romana, buraczki karmelizowane

e Medalion zindyka marynowany w mtotkowanym pieprzu, sos pieczeniowy, fasolka
szparagowa z boczkiem, puree z batatéw

e Karkowka pieczona, sos Merlot, chicche ziemniaczane, modra kapusta

Rybne:
e Filet zdorsza w sosie limonkowy, ziemniaki z wody, bukiet warzyw
e Pieczony tosos, puree ziemniaczane, groszek cukrowy

Wegetarianskie:
e Risotto szafranowe z cukinig, marchewka i pamezanem
e Pieczony camembert na grzance zdomowa konfiturg zurawinowa,
sataty z dressingiem
e Ravioli zricotta i szpinakiem, podane z cherry, prazonymi pestkami dyni
| kietkami groszku

Weganskie:
e Grillowaneiduszone warzywa na hummusie i mix sataty
e Stek z kalafiora, puree z marchewki, satatka z chrupigcych satat, dressing
czosnkowy



Danie po potnocy (1 do wyboru):

e Beef Strogonow

e Zurzjajkiem i biata kietbasa

e Ragout wieprzowe z pieczarkami
e Barszcz czerwony z krokietem

Menu dzieciece:

e Rosot drobiowy

e Panierowana piers z kurczaka, frytki,
surowka z marchewki

e Spaghetti bolognese

e Szarlotka zlodami/mus czekoladowy

Deser (1 do wyboru):

Klasyczne tiramisu

Sernik waniliowy z sosem malinowym
Szarlotka na ciepto z gatka lodéw
Ciasto snicers na ciemnym spodzie

Stodki stot:

Mini desery (3 do wyboru):

Crem Brulle

Panna Cotta

Krem czekoladowy z kawatkami czekolady
Babeczki waniliowe z kremem

Mus waniliowy z owocami

Ciasta (5 do wyboru):

Sernik na zimno z owocami
Tarta Sliwkowa

Ciasto czekoladowe z wisnig
Tarta brzoskwiniowa

Ciasto toffi

Sernik z rodzynkami

Ciasto jogurtowe z owocami
Jabtecznik

Ciasto marchewkowe




OPCJE DODATKOWE:

o OPEN BAR (do 10h):
e Dekoracje kwiatowe

e Animacje dla dzieci

Orink b Pakiet | :
[ J
rinxebar , Wino biate, wino czerwone, wédka czysta:
e Pokazy barmanskie
99 zt / 1os.
e Fotobudka
* NapisLove Pakiet Il
Wino biate, wino czerwone, wodka czysta, piwo:
WIEJSKI STOk - 3500 zt: 1297t/ 1 os.
e Karkowka pieczona
e Schab pieczony Pakiet Ill:
e Boczek pieczony Wino biate, wino czerwone, wodka czysta, piwo,
e Kietbasa wiejska whisky, rum, gin, tequila:
° Kabanosy 189 zt / 1o0s.
e Kaszanka
e Szynka dojrzewajaca Istnieje takze mozliwo$¢ wniesienia wtasnego
e Salceson biaty i czarny alkoholu - optata korkowa - 20zt / 1 os.

e Smalec wtasnej produkgji
* Pikle rozne rodzaje
e Pieczywo wiejskie




Dodatkowo, oferta obejmuje:

3-daniowg kolacje wg menu Szefa Kuchni
z kieliszkiem powitalnego prosseco w hotelowej restauracji,
przygotowang w rocznice slubu dla Panstwa Mtodych
(Wymagana wczesniejsza rezerwacja)

10% rabat na wszystkie kolejne imprezy rodzinne
dla Panstwa Mtodych (chrzciny, komunie, rocznice, imieniny i urodziny)
organizowane dla min. 20 osob.

POZWOL NAM WSPOELTWORZYC SWOJA
HISTORIE, SPRAWIMY, ZE TWOJE
PRZYJECIE BEDZIE WYJATKOWE.

a0 zobaczenca!

SKONTAKTUJ SIE Z NAMI!

DZIAE. SPRZEDAZY

sprzedaz@archehotelozarow.pl
+48 574 911 929
+48 530 891 257
+48 505 125 273
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