ARCHE HOTEL

OZAROW MAZOWIECKI

PRZYJECIA KOMUNIJNE
2027 rok

Kazdy z nas ma w zyciu wyjgtkowe momenty, ktore buduja nasza historie i zastuguja na piekng oprawe.

W Hotelu Arche Ozarow Mazowiecki tworzymy niepowtarzalng atmosfere przyjec,
w ktorej Twoi Goscie poczujg sie naprawde wyjatkowo.
Dbamy o kazdy detal wydarzenia - od eleganckiej przestrzeni, po dopracowane smaki.
Nasz profesjonalny Zespot zadba o wysmienitg kuchnie i stylowa oprawe, dzieki czemu
ten dzien na dlugo pozostanie w pamieci Waszej i Waszych Gosci.

Na te wyjatkowg okazje przygotowaliSmy starannie dopracowane pakiety.

Zapraszamy!

Arche Hotel Ozarow Mazowiecki
ul. Stefana Zeromskiego 3, 05-850 Duchnice
tel. 2237590 35



ARCHE HOTEL

OZAROW MAZOWIECKI

MENU SERWOWANE
(5 przystawek, zupa, danie gtowne, deser, kawa, herbata, woda z cytryna i mieta, soki owocowe)

PRZYSTAWKI (5 do wyboru): DANIA GEOWNE (jedno do wyboru): DESERY (jeden do wyboru):

e Deska pieczonych mies domowych DANIA GEOWNE MIESNE: Szarlotka z gatka lodéw

e Deska seréw z winogronami i bakaliami e Soczysta piers z kurczaka, ziemniaki zapiekane, kalmelizowana e Sernik zsosem owocowym

o Satatka cezar z kurczakiem i grzankami marchew e Ciasto domowe

o Satatka z mozzarellg, pomidorkami koktajlowymi, oliwkami, o Kotlet z prosiaka, puree ziemniaczane z chrzanem, kapusta e Owoce filetowane
bazylig, dressingiem zasmazana

o Satatka grecka z serem feta i pomidorkami koktajlowymi e Karkowka z warzywami, ziemniaki z wody, bukiet warzyw NAPOJE

» Satatka z pieczonego buraka z serem feta, rukola, sosem sezonowych e Kawa, herbata,
balsamicznym » Poledwiczka wieprzowa w sosie grzybowym, gnocchi, kalafior ¢ Woda z cytryna i mieta

e Tortillazwarzywamiiszynka  Udko kacze konfit, kluski $laskie, jabtka karmelizowane, sos e Soki owocowe

e Pasztet zzurawing ichrzanem wisniowy e Lemoniada

o Satatka tajska z wieprzowing

» Satatka z pieczonego buraka DANIE GEOWNE RYBNE

o SledzZ po kaszubsku e Morszczuk saute, sos z pora, fasolka szparagowa z boczkiem,

ziemniaki ala la rette
ZUPY (jedna do wyboru): e Filet z okonia nilowego, sos maslano-cytrynowy,

warzywa z patelni, ziemniaki gratin
e Esencjonalny rosét z makaronem i lubczykiem

e Krem z pomidordéw ze stodka $mietana, oliwa szczypiorkowa i DANIE GLOWNE WEGE

czosnkowymi grzankami o Papryka faszerowana warzywami i serem, sos pomidorowy z
e Krem z biatych warzyw z oliwg truflowa i prazonymi pestkami dyni bazylia
o Zurek na zakwasie z jajem, biata kietbasa » Pieczony camembert na grzance zdomowa konfitura

zurawinowa, sataty z dressingiem
e Stek z baktazana, panko, humus, rukola, cherry, oliwki

*Do ogdlnego rachunku nalezy doliczyé 10% optaty logistycznej



PAKIET Z£OTY

MENU SERWOWANE
(5 przystawek, zupa, 2 dania gtowne, stodki stot, kawa, herbata, wodaz cytryna i mieta, soki owocowe)

PRZYSTAWKI (5 do wyboru):

Deska mies pieczonych

ARCHE HOTEL

OZAROW MAZOWIECKI

DANIA GEOWNE (dwa do wyboru):

Deska seréw z winogronami i bakaliami DANIA GEOWNE MIESNE:

Satatka cezar z kurczakiem i grzankami e Soczysta piers z kurczaka, ziemniaki zapiekane, mini marchewki
Satatka z mozzarellg, pomidorkami koktajlowymi, oliwkami, karmelizowane

bazylig, dressingiem » Kotlet z prosiaka, puree ziemniaczane z chrzanem, kapusta
Satatka grecka z serem feta i pomidorkami koktajlowymi zasmazana

Satatka z pieczonego buraka z serem feta, rukolg, sosem e Karkdwka z warzywami, ziemniaki z wody, bukiet warzyw
balsamicznym sezonowych

Tortilla zwarzywami i szynka o Poledwiczka wieprzowa w sosie grzybowym, gnocchi, kalafior
Pasztet z zurawing i chrzanem  Udko kacze konfit, kluski $laskie, jabtka karmelizowane, sos
Satatka tajska z wieprzowing wisniowy

Satatka z pieczonego buraka * Pieczony udziec z indyka, sos pimento, ziemniaki gotowane,
Sledz po kaszubsku fasolka szparagowa

Tartoletki faszerowana musem z makreli i tunczyka e Policzki wotowe, ziemniak puree z marchewka, warzywa

Satatka szopska z serem sirene
Szynka parmenska z melonem i rukola

z patelni

Quiche z brokutami DANIE GEOWNE RYBNE

ZUPY (jedna do wyboru):
e Esencjonalny rosoét z makaronem i lubczykiem .
e Krem z pomidorow ze stodkg $mietana, oliwg szczypiorkowa [
czosnkowymi grzankami .
e Krem z biatych warzyw z oliwg truflowg i prazonymi pestkami dyni .

Zurek na zakwasie z jajem, biata kietbasa
Flaki wotowe z majerankiem

Zupa krem z pieczonej marchwi

Krem z pieczarek

Morszczuk saute, sos z pora, fasolka szparagowa z boczkiem,
ziemniaki ala la rette

Filet z okonia nilowego, sos maslano-cytrynowy, warzywa z
pateli, ziemniaki gratin

Dorsz smazony, duszony por, ryz z warzywami

tosos$ w sosie kaparowy, puree z selera, warzywa ratatouille

DANIE GEOWNE WEGE
e Papryka faszerowana warzywamiiserem,  sos
pomidorowy z bazylig
e Pieczony camembert na grzance z domowg
konfiturg zurawinowa, sataty z dressingiem
e Stek z baktazana, panko, humus, rukola, cherry,
oliwki

BUFET StODKI (4 do wyboru):
e Szarlotka
e Sernik z sosem owocowym
e Ciasto domowe
e Owoce filetowane
e Mus czekoladowy
¢ Panna Cotta
e Cream brulee
e Babeczki mascarpone

NAPOJE

e Kawa, herbata,

e Wodazcytryngimieta
¢ Soki owocowe

e Lemoniada

*Do ogdlnego rachunku nalezy doliczyé 10% optaty logistycznej



ARCHE HOTEL

OZAROW MAZOWIECKI
DZIECI

0-3 lata Gratis
4-9 |at ptatne 50%

Menu dzieciece

Rosot

Panierowana piers z kurczaka, frytki, surowka z marchewki
Spaghetti bolognese

Deser lodowy/Ciasto domowe

POZWOL NAM WSPOLTWORZYC SWOJA HISTORIE.
SPRAWIMY, ZE TWOJE PRZYJECIE BEDZIE WYJATKOWE.
Do zobaczenia!
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sprzedaz@archehotelozarow.pl
+48 574 911 929
+48 530 891 257
+48 505 125 273



mailto:sprzedaz@archehotelozarow.pl
tel:+48%20574%20911%20929
mailto:sprzedaz@archehotelozarow.pl
mailto:sprzedaz@archehotelozarow.pl

	PRZYJĘCIA KOMUNIJNE
	2027 rok
	Arche Hotel Ożarów Mazowiecki
	ul. Stefana Żeromskiego 3, 05-850 Duchnice
	tel. 22 375 90 35



	PAKIET SREBRNY
	MENU SERWOWANE
	(5 przystawek, zupa, danie główne, deser, kawa, herbata, woda z cytryną i miętą, soki owocowe)
	PRZYSTAWKI  (5 do wyboru):
	ZUPY (jedna do wyboru):
	DANIA GŁÓWNE  (jedno do wyboru):
	DANIA GŁÓWNE MIĘSNE:
	DANIE GŁÓWNE RYBNE
	DANIE GŁÓWNE WEGE

	DESERY (jeden do wyboru):


	NAPOJE

	PAKIET ZŁOTY
	MENU SERWOWANE
	(5 przystawek, zupa, 2 dania główne, słodki stół, kawa, herbata, wodaz cytryną i miętą, soki owocowe)

	DANIA GŁÓWNE MIĘSNE:
	DANIE GŁÓWNE RYBNE
	DANIE GŁÓWNE WEGE
	NAPOJE
	DZIECI
	Menu dziecięce
	POZWÓL NAM WSPÓŁTWORZYĆ SWOJĄ HISTORIĘ.
	SPRAWIMY, ŻE TWOJE PRZYJĘCIE BĘDZIE WYJĄTKOWE.




	SKONTAKTUJ SIĘ Z NAMI:
	DZIAŁ SPRZEDAŻY
	sprzedaz@archehotelozarow.pl+48 574 911 929
	+48 530 891 257
	+48 505 125 273


