NOMADA

RESTAURACIJA

ARCHE HOTEL

LOTNISKO WROCLAW

WODY-WATER

15,-

Cisowianka 0,3| — gazowana - niegazowana

Cisowianka — still - sparkling

Kropla Beskidu 0,33| — gazowana - niegazowana
Kropla Beskidu — still - sparkling

Karafka wody 11 — gazowana - niegazowana

Carafe of water — still - sparkling

MENU ZIELO

PRZYSTAWKI APPETIZERS

Deska seréw regionalnych - pieczywo - masto
Regional cheese plate - bread - butter
1,7,11,16

ZUPY - SOUPS

Krem ze szparagoéw
Asparagus cream

7

DANIA GLOWNE

Stek z kalafiora - pikantne curry - chimichurri
Cauliflower - spicy curry - chimichurri steak

1,6

Pierogi ruskie z kurkami i serem bursztyn
Dumplings with chanterelles and amber cheese
1,7,15

Kopytka dyniowe z sosem szatwiowym
i kruszonkg z panko

Pumpkin dumplings with sage sauce and panko crumble
1,7,12

DODATKI - ADDITIONS

Frytki ziemniaczane

Potato fries

Frytki z batatow

Sweet potato fries

MAIN COURSES

9,-

12,-

NE

55,-

32,-

49,-

39,-

44,-

19,-

25,-

DESERY-DESSERTS

Deser dnia — zapytaj obstuge o szczegoty

Dessert of the day - ask the staff for details

Od 18,-

ANNIIN N3ITJAEDO

MENU CZERWONE

PRZYSTAWKI - APPETIZERS

Satata cezar z kurczakiem - anchois - czosnek - 39,-
parmezan

Caesar salad with chicken - anchois - garlic - parmesan

1,3 8

Krewetki z musem z mango i grzankg 54,-
Shrimp with mango mousse and crouton

1,12, 14

Tatar wotowy - marynowana szalotka - grzyby shimeji - 55,-
sos worceshershire - zéttko - kolendra - parmezan

Beef tartare - marinated shallot - shimeji mushroom -
worceshershire sauce - yolk - coriander - parmesan

1,10

ZUPY - SOUPS

Cytrynowa zupa rybna 34,-
Lemon fish soup

1,9,12

DANIA GLOWNE MAIN COURSES

Klasyczny schabowy - miode ziemniaki - mizeria 65,-
Classic pork chop - early potatoes - cucumber salad

1,3,7

Piers Supréme z kurczaka - gratin ziemniaczany 63,-
- demi- glace - brokut chinski

Supréme chicken breast - potato gratin- demi-glace - Chinese
broccoli

7,12

Halibut na risotto kurkowym 69,-
Halibut - chanterelle risotto

7,12,15

Maczanka - szarpana wieprzowina - butka - 49,-

sos pieczeniowy - pikle
,Maczanka”- pulled pork - roll - gravy sauce - pickle

1,10,12

ALERGENY ALLERGENS
1 gluten, 2 skorupiaki - shellfish, 3 jaja - eggs, 4 ryby - fish, 5 orzeszki ziemne - peanuts,

6 soja - soya, 7 biatka mleka i laktoza - milk protein and lactose, 8 orzechy - nuts,

9 seler - celery, 10 gorczyca - charlock, 11 ziarna sezamu - sesame seeds, 12 dwutlenek siarki

sulphur dioxide, 13 tubin - lupin, 14 mieczaki - mollusk, 15 grzyby - mushrooms,

16 miéd - honey

NNIJIN d3d

Deska Nomady — panierowane skrzydetka -
smazony ser - glazurowane zeberka - frytki

Selection plate of Nomada — breaded chicken wings - fried
cheese - glazed ribs - potato fries

1,3,8
Klasyczny burger wotowy 180g - cheddar -

boczek - satata - sos dunski - pomidor -
piklowany ogorek - frytki

Classic beef burger 180g- cheddar - bacon - salad -
danish sauce - tomato - pickled cucumber -
potato fries

1,3,7,9,10

COS NA CHLODNO:-
SOMETHING COLD

COCA-COLA - COLA ZERO - SPRITE
KINLEY - FANTA 0,33l

Sok Cappy 0,251
pomaranczowy - jabtkowy - multiwitamina

Cappy juice — orange - apple - multivitamin

Domowa Ice tea 0,3l - 0,71 20,-
— zapytaj obstuge o szczegoty

Homemade ice tea 0,3l - 0,71

— ask the staff for details

Lemoniada sezonowa 0,3| - 0,71 18,-

— zapytaj obstuge o szczegoty

Lemonade seasonal 0,3l
— ask the staff for details

Sok ze swiezych cytruséw 0,3l
pomaranczowy - grejpfrutowy

Fresh juice — orange - grapefruit

NAPOJE CIEPLE -
HOT DRINKS

Espresso / Espresso doppio 13,-/
Americano

Cappuccino / Latte macchiato

Flat white

Herbata - Tea

Uprzejmie informujemy, ze do kazdego rachunku przy stolikach powyzej 10 osob doliczamy serwis kelnerski w wysoko$ci 10% warto $ci rachunku - We kindly inform you that we add 10% waiter service to each bill for tables of more than 10 people.

57,-

65,-

12,-

12,-

/35,-

/132,-

18,-

17,-
17,-
18,-
19,-

18,-
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