
OFERTA ŚWIĄTECZNA



W ARCHE HOTEL WROCŁAW

Święta to wyjątkowy czas podsumowań, wdzięczności i wspólnego celebrowania sukcesów.
To także doskonała okazja, by podziękować pracownikom i partnerom biznesowym

 za kolejny rok współpracy w niepowtarzalnej atmosferze.

Zapraszamy do Arche Hotel Wrocław Lotnisko, gdzie zadbamy o każdy detal Państwa
spotkania – od wyśmienitego świątecznego menu przygotowanego przez Restaurację

Nomada, przez elegancką oprawę, aż po profesjonalną obsługę. Tworzymy miejsce, w którym
biznes na chwilę ustępuje miejsca rozmowom, uśmiechom i wspólnemu świętowaniu.

Pozwólcie nam przygotować Wigilię, którą Państwa Goście będą wspominać jeszcze długo 
po zakończeniu świątecznego sezonu.

WIGILIA FIRMOWA



ZIMNA PŁYTA: PAKIET 1 ZIMNA PŁYTA: PAKIET 2 

Selekcja mięs z żurawiną 
 Selekcja serów 

 Sałatka jarzynowa 
 Marynowane śledzie 

 Paszteciki z pieczarkami
Wybór pieczywa i masło

Patery regionalnych serów, wędlin i mięs
pieczonych, sos tatarski

Wybór pasztetów z owocami suszonymi
Pate drobiowe 

Sałatka z grillowanym kurczakiem i dipem
cytrusowym

Mix pikli
Wybór pieczywa i masło

CENA: 80 PLN / os. 
CENA: 95 PLN / os.

MENU SERWOWANE

ZESTAW I 
ZUPA

 ( jedna do wyboru)
Barszcz czerwony z uszkami

 lub
 Zupa grzybowa 

DANIE GŁÓWNE
 Schab nadziewany śliwką w sosie pieczeniowym 

 Puree ziemniaczane
  Buraczki

DESER 
Piernik z marmoladą

CENA:  99 PLN / os.  

ZESTAW III 

CENA:  129 PLN / os.  

ZUPA
 ( jedna do wyboru)

Barszcz czerwony z uszkami 
lub 

Zupa grzybowa 

DANIE GŁÓWNE
 Karp smażony w sosie piwnym 

 Gratin ziemniaczany 
Brokuł chiński

DESER 
Tort Zachera

ZUPA
 ( jedna do wyboru)

Barszcz czerwony z uszkami 
lub 

Zupa grzybowa 

DANIE GŁÓWNE
 Udo z kaczki w sosie z owoców leśnych

Kluski śląskie
 Czerwona kapusta

DESER 
Świąteczny mus korzenny

ZESTAW II 

CENA:  109 PLN / os.  

DODATKI DO WYBORU

SŁODKI STÓŁ

Selekcja słodkości: 
3 pozycje do wyboru

CENA: 45 PLN / os.



ZESTAW III 
ZUPA

 ( jedna do wyboru)
Barszcz czerwony z uszkami

 lub
 Zupa grzybowa 

DANIA GŁÓWNE I DODATKI
 Kark w sosie rozmarynowym

 Kopytka
Dorsz w sosie cytrynowym

Warzywa z palonym masłem i płatkami migdałów 
 Bigos myśliwski

 
DESER 

Piernik z marmoladą
Świąteczny mus korzenny

CENA:  149 PLN / os.  

ZIMNA PŁYTA: PAKIET 1 

ZIMNA PŁYTA: PAKIET 2 

Selekcja mięs z żurawiną 
 Selekcja serów 

 Sałatka jarzynowa 
 Marynowane śledzie 

 Paszteciki z pieczarkami
Wybór pieczywa i masło

Patery regionalnych serów,
wędlin i mięs pieczonych

 sos tatarski
Wybór pasztetów z owocami suszonymi

Pate drobiowe 
Sałatka z grillowanym kurczakiem i dipem

cytrusowym
Mix pikli

Wybór pieczywa i masło

CENA: 80 PLN / os. 

CENA: 95 PLN / os. 

MENU BUFETOWE

ZESTAW I 
ZUPA

 ( jedna do wyboru)
Barszcz czerwony z uszkami 

lub zupa grzybowa 

DANIA GŁÓWNE I DODATKI
Schab nadziewany śliwką w sosie

pieczeniowym
 Buraczki karmelizowane

 Ziemniaki z palonym masłem
Pierogi z kapustą i grzybami

DESER 
Piernik z marmoladą

CENA:  119 PLN / os.  

ZUPA
 ( jedna do wyboru)

Barszcz czerwony z uszkami 
lub zupa grzybowa 

DANIA GŁÓWNE I DODATKI
 Udo z kaczki w sosie z owoców

leśnych
Kluski śląskie

 Kapusta modra
Pierogi z kapustą i grzybami

DESER 
Świąteczny mus korzenny

ZESTAW II 

CENA:  129 PLN / os.  

SŁODKI STÓŁ
Selekcja słodkości: 

3 pozycje do wyboru

CENA: 45 PLN / os.

DODATKI DO WYBORU



ZESTAW PREMIUM

ZUPA SERWOWANA
Barszcz czerwony z uszkami

 lub
 Zupa grzybowa

DANIE GŁÓWNE SERWOWANE
 Udo z kaczki w sosie z owoców leśnych

 Kluski śląskie
Czerwona kapusta

BUFET CIEPŁY
Szynka pieczona
 Karp smażony 

 Ziemniaki pieczone
 Bigos myśliwski

Pieczywo

BUFET ZIMNYCH PRZEKĄSEK 
 Selekcja mięs z żurawiną 

 Selekcja serów 
 Sałatka jarzynowa 

 Marynowane śledzie 
 Paszteciki z pieczarkami

 Sałata z burakiem i żurawiną
Pieczywo i masło

SŁODKI STÓŁ
Makowiec japoński

Sernik
Strucla z bakaliami

CENA:  359 PLN / os.



NAPOJE

PAKIETY BEZALKOHOLOWE 

Pakiet 1
Kawa, wybór herbat, woda, soki owocowe (dwa rodzaje) 
38 PLN / os. – czas trwania do 4h
52 PLN / os. – czas trwania do 8h

Pakiet 2 
Kawa, wybór herbat, woda, soki owocowe (dwa rodzaje), 
napoje gazowane 
45 PLN / os. – czas trwania 4h
66 PLN / os. – czas trwania 8h

PAKIETY ALKOHOLOWE 

Pakiet 3
Kawa, wybór herbat, woda, soki owocowe (dwa rodzaje), 
napoje gazowane, piwo butelkowe, wino butelkowane
85 PLN / os. - czas trwania 4h
125 PLN / os. – czas trwania 8h

Pakiet 4 
Kawa, wybór herbat, woda, soki owocowe (dwa rodzaje), 
napoje gazowane, piwo butelkowe, wino butelkowane, wódka 
129 PLN / os. - czas trwania 4h
149 PLN / os. - czas trwania 8h

Pakiet 5
Kawa, wybór herbat, woda, soki owocowe, napoje gazowane, 
piwo butelkowe, wino butelkowane, wódka, whisky 
169 PLN / os. - czas trwania 4h
189 PLN / os.- czas trwania 8h

Piwo butelkowe 0,5l – 17 PLN / szt.
 Wino białe i czerwone butelkowane 0,75l – 80 PLN / szt.
Wino białe i czerwone w karafce 0,7l – 60 PLN / karafkę

Kompot z suszu – 14 PLN / karafkę 
 Welcome drink: Lampka wina musującego – 16 PLN / os.

Welcome drink: Woda gazowana z sokiem jabłkowym – 12 PLN / os.
Grzaniec – 21 PLN / os.

Dodatkowe opcje:

 Podane ceny są cenami brutto.


	OFERTA ŚWIĄTECZNA
	WIGILIA FIRMOWA
	W ARCHE HOTEL WROCŁAW

	MENU SERWOWANE
	ZESTAW I
	CENA:  99 PLN / os.

	ZESTAW II
	CENA:  109 PLN / os.
	ZUPA  (jedna do wyboru) Barszcz czerwony z uszkami  lub  Zupa grzybowa
	DANIE GŁÓWNE  Udo z kaczki w sosie z owoców leśnych Kluski śląskie  Czerwona kapusta
	DESER  Świąteczny mus korzenny

	ZESTAW III
	CENA:  129 PLN / os.
	ZUPA  (jedna do wyboru) Barszcz czerwony z uszkami  lub  Zupa grzybowa
	DANIE GŁÓWNE  Karp smażony w sosie piwnym   Gratin ziemniaczany  Brokuł chiński
	DESER  Tort Zachera

	DODATKI DO WYBORU
	ZIMNA PŁYTA: PAKIET 1
	ZIMNA PŁYTA: PAKIET 2
	SŁODKI STÓŁ
	Selekcja mięs z żurawiną   Selekcja serów   Sałatka jarzynowa   Marynowane śledzie   Paszteciki z pieczarkami Wybór pieczywa i masło
	CENA: 80 PLN / os.
	Patery regionalnych serów, wędlin i mięs pieczonych, sos tatarski Wybór pasztetów z owocami suszonymi Pate drobiowe  Sałatka z grillowanym kurczakiem i dipem cytrusowym Mix pikli Wybór pieczywa i masło
	Selekcja słodkości:  3 pozycje do wyboru
	CENA: 45 PLN / os.
	CENA: 95 PLN / os.



	MENU BUFETOWE
	ZESTAW I
	ZUPA  (jedna do wyboru) Barszcz czerwony z uszkami  lub zupa grzybowa
	DANIA GŁÓWNE I DODATKI Schab nadziewany śliwką w sosie pieczeniowym  Buraczki karmelizowane  Ziemniaki z palonym masłem Pierogi z kapustą i grzybami
	DESER  Piernik z marmoladą
	CENA:  119 PLN / os.

	ZESTAW II
	ZUPA  (jedna do wyboru) Barszcz czerwony z uszkami  lub zupa grzybowa
	DANIA GŁÓWNE I DODATKI  Udo z kaczki w sosie z owoców leśnych Kluski śląskie  Kapusta modra Pierogi z kapustą i grzybami
	DESER  Świąteczny mus korzenny
	CENA:  129 PLN / os.

	ZESTAW III
	CENA:  149 PLN / os.
	ZUPA  (jedna do wyboru) Barszcz czerwony z uszkami  lub  Zupa grzybowa
	DANIA GŁÓWNE I DODATKI  Kark w sosie rozmarynowym  Kopytka Dorsz w sosie cytrynowym Warzywa z palonym masłem i płatkami migdałów   Bigos myśliwski
	DESER  Piernik z marmoladą Świąteczny mus korzenny
	ZIMNA PŁYTA: PAKIET 1
	Selekcja mięs z żurawiną   Selekcja serów   Sałatka jarzynowa   Marynowane śledzie   Paszteciki z pieczarkami Wybór pieczywa i masło
	CENA: 80 PLN / os.

	ZIMNA PŁYTA: PAKIET 2

	DODATKI DO WYBORU
	Patery regionalnych serów, wędlin i mięs pieczonych  sos tatarski Wybór pasztetów z owocami suszonymi Pate drobiowe  Sałatka z grillowanym kurczakiem i dipem cytrusowym Mix pikli Wybór pieczywa i masło
	CENA: 95 PLN / os.
	SŁODKI STÓŁ
	Selekcja słodkości:  3 pozycje do wyboru



	ZESTAW PREMIUM
	CENA:  359 PLN / os.

	NAPOJE
	PAKIETY BEZALKOHOLOWE
	PAKIETY ALKOHOLOWE
	Dodatkowe opcje:
	Piwo butelkowe 0,5l – 17 PLN / szt.  Wino białe i czerwone butelkowane 0,75l – 80 PLN / szt. Wino białe i czerwone w karafce 0,7l – 60 PLN / karafkę Kompot z suszu – 14 PLN / karafkę   Welcome drink: Lampka wina musującego – 16 PLN / os. Welcome drink: Woda gazowana z sokiem jabłkowym – 12 PLN / os. Grzaniec – 21 PLN / os.
	Podane ceny są cenami brutto.



