Sylwester 2026

390zt/0s + Paring 120z}/o0s.

ARCHE HOTEL
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Zapraszamy na wyjatkowg podrdz przez cztery pory roku
zamkniete w smakach naszego ogrodu. Kazde danie opowiada
historie pracy rgk, cierpliwosci 1 szacunku do natury — od
plerwszych wiosennych zbiordw, przez letnie bogactwo
warzyw 1 owocow, az po jesienne przetwory przygotowywane z
myslg o zimie. W menu wykorzystamy wiasne warzywa,
owoce, kiszonki, konfitury, soki 1 marynaty, pokazujgc, jak
ogréod moze karmic przez caty rok. To opowies¢ 0 Sezonowoscl,
tradycji 1 radosci dzielenia sie tym, co udato sie wyhodowac 1
zachowa¢ na dltugie miesigce. W sylwestrowy wieczor
wspodlnie podsumujemy mijajgcy rok, celebrujgc jego smaki w
eleganckiej formie degustacyjne].

ARCHE HOTEL

KLASZTOR WROCLAW



MENU SYLWESTROWE 2026

Na poczatek towarzyszy¢ bedzie selekcja
chlebow z naszej piekarani oraz masto
Slubowskie

Tatar z buraka marynowanego w miodzie
truflowym z Kawilorem Antonius

0z6r wolowy dojrzewajgcy z marynowana
porzeczka 1 glace sliwkowe bbqg

Pierozek z szarpanej kaczki z wasabi 1
consomme czeresniowe

Sztufada rybna ze smazonym przegrzebkiem
sos bernaise z dodatkiem kawioru i ikry
Tartaletka ziemniaczana z kiszonym bobem
1 Smietang z dodatkiem czarnego bzu

Sztuka mies dojrzewajacych z sosem demi
glace 1 magnolig, puree z ogrodowego
topinambura

Ptys Klasztorny z wisnig ogrodowg 1 korzeng
nutg

Petit fours
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