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SIEDEM SMAKOW

W JEDEN WIECZOR

ANDRZEJKOWY ZACZAROWANY STOL

e Brioszka, klasztorna mirabelka, foie gras, pytek
pszczeli, sol truflowa.

e Tatar z sarny, puder z zottka, chips parmezanowy,
majonez szczypiorkowy, sakura.

« Kaszotto, borowik, szara reneta, pigwa, siano,
nasturcja, burak.

. Matz Swietego Jakuba, purée z pietruszki, masto
homarowe, ikra, oliwa z czosnku niedzwiedziego.

. Intermezzo Granita: ogorek, bazylia, limonka.

. Perliczka, dynia, modra kapusta, figa, sosnowe demi-

glace, karmelizowana skorzonera, orzech laskowy.

Czekolada, piernik, gorgca konfitura z jezyn, domowe

lody, werbena.

390ZL/0S + PAIRING 150ZL/0S.
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