
Świąteczne chwile
w Muszynie

W I G I L I A  F I R M O W A  M E T A L O W I E C  2 0 2 6



M E N U  B U F E T O W E
MENU I

ZIMNY BUFET
Ryba po grecku

Śledzie w 2 wariantach
Pasztet/ żel z wiśni/ rydze marynowane/ chlebek maślany/ palone

masło
Karczek wędzony/ sos chrzanowy/ żurawina

Selekcja serów żółtych
Pieczone buraki/ ubijana ser feta/ kandyzowane pestki dyni

Kompot z suszu

 SAŁATY
Mix sałat/ bryndza/ opalane mandarynki/ piklowana gorczyca/

orzechy włoskie/ maliny
Tradycyjna sałatka jarzynowa

ZUPY
Barszcz czerwony/ kiszone buraki/ pierożki grzybowe

Zupa z suszonych grzybów/ zakwas/ ziemniaki

DANIA GORĄCE
Filet z karpia panierowany/sos tatarski

Rolada drobiowa/ suszone pomidory/ krem z sera pleśniowego
Pierogi/ kapusta/ grzyby/ cebula prażona

Kasza pęczak/ sos borowikowy
Ziemniaki pieczone/ oliwa czosnkowa/zioła

Kapusta z fasolą/ koperek

DESERY
Ciasto orzechowo-miodowe

Makowiec
Sernik z rodzynkami CENA ZA OSOBĘ

175 PLN NETTO 3H
cena dotyczy rezerwacji 

dla min. 25 osób



CENA ZA OSOBĘ
195 PLN NETTO 3H

cena dotyczy rezerwacji 
dla min. 25 osób

M E N U  B U F E T O W E
MENU II

ZIMNY BUFET
Krokieciki z dorsza/ majonez z kiszonej kapusty

Selekcja wędlin/ sos chrzanowy
Selekcja serów/ konfitura z żurawiny

Rilletes z łososia/ krem cytrynowy
Śledzie w sosie curry

Tartaletki/ hummus z cieciorki/ wędzona papryka/ piklowana dynia
Kompot z suszu

 
SAŁATY

Sałatka ziemniaczana/boczek/kapary/ szczypiorek/gorczyca
Mix sałat/ ser kozi/ piklowana cebula/ mango/ orzechy pekan

Tradycyjna sałatka jarzynowa

ZUPY
Barszcz czerwony/ kiszone buraki/ pierożki grzybowe
Krem z grzybów leśnych/ kwaśna śmietana/ grzanki

DANIA GORĄCE
Filet z sandacza/ sos maślany/ prażone migdały

Duszona wołowina/ sos z czerwonego wina/ marynowany pieprz
Konfitowana noga z kaczki/ sos z czerwonej porzeczki/ pieczone

jabłka z cynamonem
Haluszki z borowikami/ cebulka prażona/ szczypiorek

Ziemniaki puree/ chrzan/ creme fraiche/ koperek
Pieczone warzywa korzeniowe/ syrop klonowy/ tymianek

DESERY
Miodownik

Sernik z rodzynkami
Mus piernikowy z orzechami

Kremówka



M E N U
S E R W O W A N E

WARIANT I

ZUPA
Barszcz czerwony/ kiszone buraki/ pierożki grzybowe

DANIE GŁÓWNE
Panierowany filet z karpia/ puree rodzynkowo-kaparowe/ pieczone

ziemniaki Ratte/ emulsja ZIOŁOWA

DESER
Prażone jabłko/ ciasto filo/ creme fraiche/

cynamon

CENA ZA OSOBĘ
120 PLN NETTO

cena dotyczy rezerwacji 
dla min. 25 osób



0 4

M E N U
S E R W O W A N E

WARIANT II

PRZYSTAWKA
Pasztet/ żel z wiśni/ rydze marynowane/ chlebek maślany/

palone masło

ZUPA
Krem z leśnych grzybów/ piana muszkatołowa/ łazanki/ olej pietruszkowy

DANIE GŁÓWNE
Filet sandacza/ sos na bazie wina musującego/ kapusta duszona/ kapary/

kremowe puree ziemniaczane

CENA ZA OSOBĘ
170 PLN NETTO

cena dotyczy rezerwacji 
dla min. 25 osób

DESER
Mus sernikowy/ biała czekolada/ gruszka/

yuzu



M E N U
S E R W O W A N E

WARIANT III

PRZYSTAWKA
Mus z wędzonego pstrąga/ ciemny chleb/ majonez z kopru/

fenkuł

ZUPA
Zupa rybna/ owoce morza/ czarna soczewica/ piana z Wermutu

DANIE GŁÓWNE
Pierś z kaczki/ puree z pasternaku/ wanilia/ kluski ziemniaczane/

piklowana czerwona kapusta/ sos rokitnikowy

CENA ZA OSOBĘ
170 PLN NETTO

cena dotyczy rezerwacji 
dla min. 25 osób

DESER
Ciasto daktylowe/ karmel z pastą miso/

granola/ lody waniliowe



M E N U
S E R W O W A N E
OPCJA WEGETARIAŃSKA

PRZYSTAWKA
Pieczone buraki/ krem z sera pleśniowego/ kandyzowane

pestki dyni/ mix sałat

ZUPA
Krem z leśnych grzybów/ piana muszkatołowa/ łazanki/ olej pietruszkowy

DANIE GŁÓWNE
Kopytka/ palone masło/ duszona kapusta na słodko/ piklowana dynia/

bryndza

DESER
Ciasto daktylowe/ karmel z pastą miso/

granola/ lody waniliowe

CENA 120 PLN 
NETTO/ OSOBA

(ZUPA, DANIE GŁÓWNE, DESER)

CENA 140 PLN 
NETTO/ OSOBA
 (PRZYSTAWKA, DANIE

GŁÓWNE,DESER )



O P E N  B A R

P A K I E T  S T A R T OWY
Kawa
Herbata: czarna/ zielona/ owocowa
Napoje gazowane: Coca–Cola/ Coca–Cola Zero/
Sprite/ Fanta
Napoje niegazowane:  soki owocowe: Jabłko/
Pomarańcza

do 2 godzin

do 4 godzin

do 6 godzin

przedłużenie 1 godzina

24 zł/os.

28 zł/os.

34 zł/os.

20 zł/os.

Podane w ofercie ceny są cenami netto, nie zawierają podatku VAT w wysokości 23%

P A K I E T  K L A S Y C Z N Y
Kawa
Herbata: czarna/ zielona/ owocowa
Napoje gazowane: Coca–Cola/ Coca–Cola Zero/
Sprite/ Fanta
Napoje niegazowane: soki owocowe: Jabłko/
Pomarańcza
Piwo: Żywiec
Wino białe: Conquesta, Chardonnay, Hiszpania
Wino Czerwone: Conquesta, Cabernet
Sauvignon, Hiszpania

do 2 godzin

do 4 godzin

do 6 godzin

przedłużenie 1 godzina

55 zł/os.

80 zł/os.

95 zł/os.

40 zł/os.



P A K I E T  A R C H E  P R E M I U M
Kawa
Herbata: czarna/ zielona/ owocowa
Napoje gazowana: Coca–Cola/ Coca–Cola Zero/
Sprite/ Fanta
Napoje niegazowane - soki owocowe: Jabłko/
Pomarańcza
Piwo: Żywiec
Wino białe: Conquesta, Chardonnay, Hiszpania
Wino Czerwone: Conquesta, Cabernet
Sauvignon, Hiszpania
Whisky: Ballantines lub Highland Queen Sherry
Cask

O P E N  B A R

P A K I E T  A R C H E  K O M F O R T
Kawa
Herbata: czarna/ zielona/ owocowa
Napoje gazowane: Coca–Cola/ Coca–Cola Zero/
Sprite/ Fanta
Napoje niegazowane: soki owocowe: Jabłko/
Pomarańcza
Piwo: Żywiec
Wino białe: Conquesta, Chardonnay, Hiszpania
Wino Czerwone: Conquesta, Cabernet
Sauvignon, Hiszpania
Wódka: Finlandia

do 2 godzin

do 4 godzin

do 6 godzin

przedłużenie 1 godzina

70 zł/os.

110 zł/os.

135 zł/os.

50 zł/os.

Podane w ofercie ceny są cenami netto, nie zawierają podatku VAT w wysokości 23%

do 2 godzin

do 4 godzin

do 6 godzin

przedłużenie 1 godzina

110 zł/os.

140 zł/os.

170 zł/os.

70 zł/os.



Dla uczestników
oferujemy wyjątkową

cenę za noclegi:

Cena od: 149,00 zł/
 1 os/ pokój TWN 

* cena uzależniona od terminu
pobytu 

Skontaktuj się z nami:
sprzedaz@archemuszyna.pl

+48 18 534 96 00,  wew.3

W I G I L I A  F I R M O W A  M E T A L O W I E C  2 0 2 6
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	OPEN BAR
	P A K I E T  S T A R T OWY
	Kawa
	Herbata: czarna/ zielona/ owocowa
	Napoje gazowane: Coca–Cola/ Coca–Cola Zero/
	Sprite/ Fanta
	Napoje niegazowane:  soki owocowe: Jabłko/
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	Sprite/ Fanta
	Napoje niegazowane: soki owocowe: Jabłko/
	Pomarańcza
	Piwo: Żywiec
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	Whisky: Ballantines lub Highland Queen Sherry
	Cask
	do 2 godzin
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	110 zł/os.
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	170 zł/os.
	70 zł/os.
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