
PRZYSTAWKI / STARTERS

Domowy chleb z masłem (2 kromki) V

Homemade bread and butter (2 slices)
14 zł Alergeny / Allergens: 1, 7, 11

Krewetki / oliwa / czosnek / chili / pietruszka /
pomidorki (7 szt.) ἳ�
Prawns / olive oil / garlic / chilli / parsley / cherry tomatoes (7 pcs)
56 zł Alergeny / Allergens: 1, 2, 4

Tatar wołowy (surowa wołowina) / rösti ziemniaczane /
rukola GF

Beef tartare (raw beef) / potato rösti / rocket
49 zł Alergeny / Allergens: 3, 7, 12

ZUPY / SOUPS
POLECAMY · CHEF’S CHOICE

Zupa rybna / łosoś / krewetka / kulbin / pomidor GF

Fish soup / salmon / prawn / meagre / tomato
44 zł Alergeny / Allergens: 2, 4, 9, 12

Krem z dyni / komosa ryżowa / pestki dyni / krewetka
Cream of pumpkin soup / quinoa / pumpkin seeds / prawn
39 zł Alergeny / Allergens: 1, 2, 3, 7, 8

Rosół / makaron / kurczak / marchew / pietruszka
Chicken broth / noodles / chicken / carrot / parsley
31 zł Alergeny / Allergens: 1, 3, 9

Żur / puree ziemniaczane / jajko / biała kiełbasa /
chipsy z boczku
Sour rye soup / mashed potatoes / egg / white sausage / bacon crisps
33 zł Alergeny / Allergens: 1, 3, 7, 10

V wegetariańskie / vegetarian GF bez składników z glutenem / no gluten ingredients

ἳ� ostre / spicy polecamy / chef’s choice



DANIA GŁÓWNE / MAIN COURSES

Schab z kością / rösti ziemniaczane / tzatziki /
grillowany ogórek / sałata rzymska / sos z zielonego pieprzu GF

Bone-in pork chop / potato rösti / tzatziki / grilled cucumber /
romaine lettuce / green peppercorn sauce
72 zł Alergeny / Allergens: 7, 9, 12

POLECAMY · CHEF’S CHOICE

Pierś z kaczki / beurre blanc z pieczonej dyni i róży / marchew /
cykoria / rokitnik / orzech laskowy GF

Duck breast / roasted pumpkin and rose beurre blanc / carrot / chicory /
sea buckthorn / hazelnut
71 zł Alergeny / Allergens: 7, 8

Kurczak suprême / kopytka / sos truflowy / bryndza / boczniaki /
rukola / szalotka
Chicken suprême / potato dumplings / truffle sauce / bryndza cheese /
oyster mushrooms / rocket / shallot
67 zł Alergeny / Allergens: 1, 3, 7

Kopytka z grzybami / sos truflowy / boczniaki / shiitake /
lejkowiec dęty / grana padano / chrzan / rukola V

Potato dumplings with mushrooms / truffle sauce / oyster mushrooms /
shiitake / black trumpet mushrooms / Grana Padano / horseradish / rocket
52 zł Alergeny / Allergens: 1, 3, 7

V wegetariańskie / vegetarian GF bez składników z glutenem / no gluten ingredients

ἳ� ostre / spicy polecamy / chef’s choice



DANIA Z WOŁOWINY / BEEF DISHES

Medalion wołowy / broccolini / panko / puree truflowe /
sos demi-glace z zielonym pieprzem / musztarda francuska
Beef medallion / broccolini / panko / truffle purée /
green peppercorn demi-glace / French mustard
139 zł Alergeny / Allergens: 1, 3, 7, 10, 12

Burger wołowy / truflowe aioli / porzeczkowy sos BBQ / rukola /
pikle / frytki / ketchup
Beef burger / truffle aioli / blackcurrant BBQ sauce / rocket / pickles /
chips / ketchup
51 zł Alergeny / Allergens: 1, 3, 7

DANIA RYBNE / FISH DISHES
Kulbin / groszek z yuzu / krewetki / grana padano /
puree ziemniaczane GF

Meagre / peas with yuzu / prawns / Grana Padano / mashed potatoes
71 zł Alergeny / Allergens: 2, 4, 7

Łosoś pieczony / sos pomidorowo-krewetkowy /
puree ziemniaczane / pieczona papryka GF

Baked salmon / tomato and prawn sauce / mashed potatoes /
roasted pepper
69 zł Alergeny / Allergens: 2, 4, 7

V wegetariańskie / vegetarian GF bez składników z glutenem / no gluten ingredients

ἳ� ostre / spicy polecamy / chef’s choice



PIEROGI / DUMPLINGS

POLECAMY · CHEF’S CHOICE

Pierogi z kaczką i dziczyzną / szalotka / lejkowce dęte
Duck and venison dumplings / shallot / black trumpet mushrooms
46 zł Alergeny / Allergens: 1, 7, 9

Pierogi z bryndzą i ziemniakami / groszek / oliwa koperkowa V

Potato and bryndza dumplings / peas / dill oil
38 zł Alergeny / Allergens: 1, 7

SAŁATKI / SALADS
Sałatka Cezar (kurczak / łosoś / halloumi) / parmezan / grzanki
Caesar salad (chicken / salmon / halloumi) / Parmesan / croutons
z kurczakiem 51 zł · z łososiem 54 zł · z halloumi 45 zł
Alergeny / Allergens: 1, 3, 4, 7, 12

Sałatka na ciepło z wołowiną / pomidorki cherry / rukola /
oliwa truflowa / pieczarki / parmezan / pesto / grzanka
Warm beef salad / cherry tomatoes / rocket / truffle oil / mushrooms /
Parmesan / pesto / crouton
55 zł Alergeny / Allergens: 1, 7, 8, 12

V wegetariańskie / vegetarian GF bez składników z glutenem / no gluten ingredients

ἳ� ostre / spicy polecamy / chef’s choice



DODATKI / SIDES

Frytki V Chips 15 zł

Puree ziemniaczane V GF Mashed potatoes 10 zł
Alergeny / Allergens: 7

Ziemniaki gotowane z koperkiem V Boiled potatoes with dill 10 zł

Ziemniaki opiekane V Sautéed potatoes 15 zł

Mix sałat V Mixed salad leaves 15 zł

DESERY / DESSERTS
Fondant czekoladowy / gruszka / kardamon / lody / migdał V

Chocolate fondant / pear / cardamom / ice cream / almond
33 zł Alergeny / Allergens: 1, 3, 7, 8

Tiramisu pistacjowe V

Pistachio tiramisu
33 zł Alergeny / Allergens: 1, 3, 7, 8

Lody rzemieślnicze V GF

Artisan ice cream
31 zł Alergeny / Allergens: 7

V wegetariańskie / vegetarian GF bez składników z glutenem / no gluten ingredients

ἳ� ostre / spicy polecamy / chef’s choice



ALERGENY / ALLERGENS

1. Zboża zawierające gluten i produkty
pochodne
Cereals containing gluten and products
thereof

2. Skorupiaki i produkty pochodne
Crustaceans and products thereof

3. Jaja i produkty pochodne
Eggs and products thereof

4. Ryby i produkty pochodne
Fish and products thereof

5. Orzeszki ziemne (arachidowe) i
produkty pochodne
Peanuts and products thereof

6. Soja i produkty pochodne
Soybeans and products thereof

7. Mleko i produkty pochodne (łącznie
z laktozą)
Milk and products thereof (including
lactose)

8. Orzechy i produkty pochodne
Tree nuts and products thereof

9. Seler i produkty pochodne
Celery and products thereof

10. Gorczyca i produkty pochodne
Mustard and products thereof

11. Nasiona sezamu i produkty
pochodne
Sesame seeds and products thereof

12. Dwutlenek siarki i siarczyny
Sulphur dioxide and sulphites

13. Łubin i produkty pochodne
Lupin and products thereof

14. Mięczaki i produkty pochodne
Molluscs and products thereof

V wegetariańskie / vegetarian GF bez składników z glutenem / no gluten ingredients

ἳ� ostre / spicy polecamy / chef’s choice

Kuchnia czynna: pon.–sob. 12:00–21:00 · niedz. 12:00–20:00
Kitchen open: Mon–Sat 12:00–21:00 · Sun 12:00–20:00

W niedziele czas oczekiwania na dania może być dłuższy. Dziękujemy za cierpliwość.
On Sundays, waiting times may be longer. Thank you for your patience.

Informacji o alergenach udziela obsługa.
Please ask our staff for allergen information.
Potrawy mogą zawierać śladowe ilości innych alergenów.
Dishes may contain traces of other allergens.
Dla dzieci przygotujemy mniejsze porcje wybranych dań – zapytaj obsługę.
Smaller portions for children are available on request.
Wszystkie ceny są cenami brutto (zawierają VAT).
All prices include VAT.

Rezerwacje / Reservations: tel. 451 054 311 · restauracja@aromastone.pl



NAPOJE / BEVERAGES

Zimne / Cold
Pepsi, 7UP, Mirinda, Lipton Ice Tea, tonik 12 zł / 200 ml

Woda mineralna gazowana / niegazowana Mineral water 12 zł / 300 ml

Sok Toma: pomarańcza, jabłko, czarna porzeczka Juice 12 zł / 200 ml

Sok pomidorowy Tomato juice 12 zł / 300 ml

Red Bull 15 zł / 250 ml

Matcha iced latte 30 zł

Matcha bananowa Banana matcha 30 zł

Matcha tropicana Tropical matcha 30 zł

Ciepłe / Hot
Espresso / podwójne espresso Espresso / double espresso 13 zł / 20 zł

Americano 15 zł

Cappuccino 17 zł

Latte macchiato 19 zł

Herbata Tea 16 zł

Herbata z rokitnikiem Sea buckthorn tea 22 zł

Herbata jesienno-zimowa Autumn-winter tea 22 zł

Herbata zimowo-owocowa Winter fruit tea 22 zł

Grzane wino bezalkoholowe Alcohol-free mulled wine 27 zł

Cappuccino, latte macchiato i matcha iced latte zawierają mleko (7).
Cappuccino, latte macchiato and matcha iced latte contain milk (7).
Grzane wino zawiera siarczyny (12). · Mulled wine contains sulphites (12).


