Ioft nhotel

Wigilia firmowa

Zapewniamy kompleksowa organizacje wigilii firmowej, ktéra obejmuje:
e pyszna kolacje wigilijna z indywidualnie skomponowanym menu
e opieke koordynatora przyjecia
e drobne prezenty dla pracownikéw / uczestnikéw spotkania
e piekna dekoracje swigteczna sali i stotow
e eleganckie pokrowce na krzesta
e Swigteczne drzewko na sali.

Nasze eleganckie sSwigtecznie udekorowane sale pozwola stworzy¢ Bozonarodzeniowa
atmosfere i niezapomniany nastroj, a profesjonalna obstuga zadba o kazdy detal, by
Twoje wydarzenie przebiegto perfekcyjnie.




PAKIET 1

159 PLN netto/os.

Menu serwowane z zimnymi
zakgskami w stotach

Zupa

zupa z lesnych grzybdw z tazankami

Danie gtéwne
dorsz confitowany, fasola, bulion grzybowy, oliwa
lubczykowa

Deser
tarta makowa z sosem karmelowym

Zimne przekaski w stotach

5 rodzajow:
tatar ze sledzia z piklami
karp w galarecie
ryba po grecku
rilettes z indyka z pomarancza i roszponka
satatka z fososiem, kaparami, ogorkiem swiezym i
sosem vienegrette

Czas trwania
do 2h




PAKIET 2

Menu w formie bufetu

179 PLN netto/os.

Bufet - dania ciepte
Zupa
zupa z lesnych grzybdw z tazankami
barszcz czerwony, pasztecik z kapustg i grzybami

Dania gtéwne
pierogi z kapusta i grzybami
smazony karp w szarym sosie
kaczka pieczona z przyprawami korzennymi

Dodatki warzywne i skrobiowe
ziemniaki opiekane ze szczypiorkiem
kapusta z suszonymi grzybami
buraki w malinowej emulsji

Bufet zimnych przekasek - 8 rodzajow
satatka z wedzona kaczka i ziotowym dressingiem
satatka z figa i plesniowym serem
tatar z fososia z olejem sezamowym
wybor sledzi w 3 smakach
dorsz z warzywami
rolada z kurczaka z rodzynkami i orzechami
schab po warszawsku w galarecie
rillettes z indyka z pomaranczg i roszponka

Bufet deserowy
tartaletki z makiem
ciasto dyniowe
ciasto korzenne z kremem pomaranczowym
mus czekoladowy z wisniami

Czas trwania do 4h




PAKIET 3

199 PLN netto/os.

Menu serwowane

Przystawka

wedzony sum z ogorkiem kompresowanym,
kawiorem i oliwg szczypiorkowa

Zupa
tradycyjny barszcz czerwony z uszkami
grzybowymi

Danie gtéwne
sandacz, purée z zielonego groszku, czarna
soczewica, migdat, sos winny, kawior

Deser
sernik z biatg czekolada i musem owocowym

Zimne przekaski w stotach - 6 rodzajéw:
tatar ze sledzia z piklami

dorsz z warzywami

rilettes z indyka z pomarancza i roszponka

rolada z kurczaka z rodzynkami
satatka z tososiem, kaparami, ogdrkiem swiezym
i sosem vienegrette
schab po warszawsku w galarecie

Dodatkowe danie gorace serwowane

poledwica z dorsza, palony seler, topinambur,
SOs winny ze szczypiorkiem

Czas trwania
do 6h
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