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Oferta świąteczna dla firm - minimum 10 osóbOferta świąteczna dla firm - minimum 10 osób



Zorganizuj wyjątkową kolację świąteczną lub firmowy event, który
będzie doskonałą okazją, by podziękować pracownikom za ich
zaangażowanie i wspólnie celebrować sukcesy.

CENA NOCLEGU ZE ŚNIADANIEM JUŻ OD: 

379ZŁ NETTO/DOBĘ/APARTAMENT 1-OSOBOWY
453ZŁ NETTO/DOBĘ/APARTAMENT 2-OSOBOWY

Pomożemy zorganizować kameralne spotkanie
lub duże firmowe przyjęcie świąteczne do 250 uczestników. 



MENU
WIGILIJNE
Uroczysta kolacja z dedykowanym
menu wigilijnym dla Twojego zespołu.

KOLACJE SERWOWANE, ZESTWY BUFETOWE



Kolacja wigilijna - serwowana I 119 pln/os.

Przystawka:
Tatar ze śledzia z piklami i grzanką czosnkową

Zupa:
Krem z borowików z tymiankiem i ricottą

Danie główne:
Polędwica z dorsza w sosie rakowym, puree z białych warzyw, warzywa pieczone

Kolacja wigilijna - serwowana II 119 pln/os.

Przystawka:
Pate z perliczki z żurawiną na grzance z musem grzybowym

Zupa:
Barszcz z uszkami

Danie główne:
Konfitowane udko z kaczki na czerwonej kapuście zasmażanej z kluskami śląskimi i żelem z żurawiny

podane cany są cenami netto



Zestaw bufetowy I 120 pln/os. - do 2 h I 150 pln/os. - do 4 h

Barszcz czerwony z uszkami
Zupa grzybowa
Schab faszerowany suszonymi owocami z sosem chrzanowym
Sandacz w sosie mandarynkowo-korzennym
Pierogi ruskie
Pierogi z kapustą i grzybami
Ziemniaki gotowane
Kaszotto grzybowe
Warzywa blanszowane
Bufet sałatkowy*
Wybór pieczywa
Domowy sernik
Jabłecznik na kruchym spodzie
Owoce sezonowe

Napoje
Woda
Kompot

Bufet sałatkowy*
Selekcja sałat, pomidory, cebula, ogórek, oliwki, papryka, ser typu greckiego, grzanki, pestki dyni, słonecznik,
winegret ziołowy, oliwy smakowe
Surówki: colesław, mizeria, pomidory z cebulą i sosem musztardowym

podane cany są cenami netto



Zestaw bufetowy II 135 pln/os. - do 2 h I 165 pln/os. - do 4 h
Barszcz czerwony z uszkami
Zupa grzybowa
Szynka wieprzowa wolnogotowana w sosie demi glace
Pieczony łosoś z cytryną i koperkiem
Krokiety z kapustą i grzybami
Pierogi ruskie
Pierogi z kapustą i grzybami
Puree ziemniaczane
Kaszotto z suszonymi pomidorami i ziołami
Warzywa blanszowane
Bufet sałatkowy*
Wybór pieczywa
Domowy sernik
Jabłecznik na kruchym spodzie
Owoce sezonowe

Napoje
Woda
Kompot

Bufet sałatkowy*
Selekcja sałat, pomidory, cebula, ogórek, oliwki, papryka, ser typu greckiego, grzanki, pestki dyni, słonecznik,
winegret ziołowy, oliwy smakowe
Surówki: colesław, mizeria, pomidory z cebulą i sosem musztardowym

podane cany są cenami netto



Bufet zimny wigilijny - 69 pln/os. - do 2 h I 89 pln/os. - do 4 h

Selekcja wyborów wędliniarskich z własnej wędzarni 
Deska serów polskich i pleśniowycj 
Warzywa małosolne własnego wyrobu 
Pieczywo
Masło
Rolada z boczku z podgrzybkami 
Pasztet z perliczki na pumperniklu 
Rolada z kurczaka ze szpinakiem i serem feta 
Selekcja ryb z własnej wędzarni 
Śledź w zalewie korzennej 
Dorsz w sosie greckim 
Saładka jarzynowa
Sałatka śledziowa 
Makowiec
Ciasto marchewkowe 
Miodownik

podane cany są cenami netto



Świąteczne spotkanie nie musi kończyć się na kolacji wigilijnej. 

Dodaj do swojego eventu świąteczne emocje!
Proponujemy muzykę na żywo, kulig z ogniskiem, fotobudka, bar, 
gry scenariuszowe, DJ-a i wiele innych atrakcji, które uświetnią spotkanie
Twojego zespołu. 

To tylko kilka z dostępnych możliwości! Chętnie przygotujemy propozycje
dopasowane do charakteru wydarzenia, 
a szczegółową wycenę przedstawimy po wcześniejszym kontakcie 
i ustaleniu Twoich oczekiwań.



ZAPRASZAMY DO
KONTAKTU

ZAPRASZAMY DO
KONTAKTU

Marcelina +48 578 414 552 
Andrzej +48 664 143 218

biznes@blue-mountain-resort.pl
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