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Oferta $wigteczna dla firm - minimum 10 oséb




Zorganizuj wyjatkowq kolacje $wigteczng lub firmowy event, kidry
bedzie doskonatq okazjq, by podzigkowaé pracownikom za ich
zaangazowanie i wspdlnie celebrowaé sukcesy.

% Pomozemy zorganizowad kameralne spotkanie i *
lub duze firmowe przyjecie $wigteczne do 250 uczeshikow. ‘g; gt W
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CENA NOCLEGU ZE SNIADANIEM JUZ OD:

e 379Zt NETTO /DOBE /APARTAMENT 1-OSOBOWY
e 4537Z%. NETTO /DOBE /APARTAMENT 2-OSOBOWY
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MENU
WIGILIJNE

KOLACJE SERWOWANE, ZESTWY BUFETOWE

Uroczysta kolacja z dedykowanym
menu wigiliinym dla Twojego zespotu.




Kolacja wigilijna - serwowana | 119 pln/os.

Przystawka:
Tatar ze $ledzia z piklami i grzankg czosnkowqg

Zupa:

Krem z borowikéw z tymiankiem i ricottq

Danie gtéwne:
Poledwica z dorsza w sosie rakowym, puree z biatych warzyw, warzywa pieczone

Kolacja wigilijna - serwowana Il 119 pln/os.

Przystawka:
Pate z perliczki z zurawing na grzance z musem grzybowym

Zupa:

Barszcz z uszkami

Danie gtéwne:
Konfitowane udko z kaczki na czerwonej kapuscie zasmazanej z kluskami $lgskimi i zelem z zurawiny

B L U E M O U N TA I N podane cany sq_cenami netto
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Zestaw bufetowy | 120 pln/os. -do 2 h I 150 pln/os. - do 4 h . o - :
T ‘e = :
” .
. Barszcz czerwony z uszkami . . ¢
« Zupa grzybowa = ¥
. Schab faszerowany suszonymi owocami z sosem chrzanowym
. Sandacz w sosie mandarynkowo-korzennym .
. Pierogi ruskie = —~

- Pierogi z kapustq i grzybami

| TiE pOGi

2 BAT T, | GRITRAN

. Ziemniaki gotowane R

. Kaszotto grzybowe

- Warzywa blanszowane

. Bufet satatkowy*

- Wybdr pieczywa

« Domowy sernik

Jabtecznik na kruchym spodzie

Owoce sezonowe

Napoje
- Woda
« Kompot

Bufet satatkowy*
. Selekcja satat, pomidory, cebula, ogérek, oliwki, papryka, ser typu greckiego, grzanki, pestki dyni, stonecznik,
winegret ziotowy, oliwy smakowe
. Suréwki: colestaw, mizeria, pomidory z cebulg i sosem musztardowym

podane cany sqg cenami netto
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Zestaw bufetowy Il 135 plIn/os. -do 2 h 1 165 pln/os. - do 4 h

« Barszcz czerwony z uszkami

. Zupa grzybowa

. Szynka wieprzowa wolnogotowana w sosie demi glace
« Pieczony toso$ z cytryng i koperkiem

- Krokiety z kapustq i grzybami

- Pierogi ruskie

. Pierogi z kapustq i grzybami

« Puree ziemniaczane

. Kaszotto z suszonymi pomidorami i ziotami

- Warzywa blanszowane

. Bufet satatkowy*

- Wybdr pieczywa

« Domowy sernik
Jabtecznik na kruchym spodzie

Owoce sezonowe

Napoje
- Woda
« Kompot

Bufet satatkowy*
. Selekcja satat, pomidory, cebula, ogorek, oliwki, papryka, ser typu greckiego, grzanki, pestki dyni, stonecznik,
winegret ziotowy, oliwy smakowe
. Surowki: colestaw, mizeria, pomidory z cebulg i sosem musztardowym

B LU E M O U N TA I N podane cany sq_cenami netto
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Bufet zimny wigilijny - 69 pIn/os. - do 2 h 1 89 pIn/os. - do 4 h

. Selekcja wyborow wedliniarskich z wiasnej wedzarni
. Deska serow polskich i plesniowyc;

- Warzywa matosolne wiasnego wyrobu

« Pieczywo

- Masto

« Rolada z boczku z podgrzybkami

. Pasztet z perliczki na pumperniklu

. Rolada z kurczaka ze szpinakiem i serem feta

. Selekcja ryb z wtasnej wedzarni

« Sledz w zalewie korzennei

. Dorsz w sosie greckim
. Satadka jarzynowa
Satatka sledziowa

. Makowiec
. Ciasto marchewkowe

« Miodownik

podane cany sqg cenami netto
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Swigteczne spotkanie nie musi koriczy¢ sie na kolacji wigilijne;.

Dodaj do swojego eventu $wigteczne emociel

Proponujemy muzyke na zywo, kulig z ogniskiem, totobudka, bar,

gry scenariuszowe, Dia i wiele innych atrakgji, kidre udwietnig spotkanie
Twojego zespotu.

To tylko kilka z dostepnych mozliwoscil Chetnie przygotuiemy propozycie
dopasowane do charakteru wydarzenia,

a szczegdtowq wycene przedstawimy po wezesnigjszym konfakcie

| ustaleniu Twoich oczekiwar.
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7APRASZAMY DO
KONTAKTU %

Andrzej +48 664 143 218

biznes@bluemountaintesort.pl
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