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EMOCION DE COMPARTIR
LOS MEJORES MOMENTOS



MENUS
CENAS DE NAVIDAD 2026

OPCION 1

A compartir

Tabla de jamén de bodega con variedad de quesos gallegos
Bkl

Carpaccio de tomate con pimientos asados y ventresca de bonito
Hkkck

Croquetas de boletus edulis con jamoén ibérico
Hdska

Mejillones en vinagreta de manzana y tomate

Bk

A escoger

Lubina a la donostiarra
E 3

Solomillo de cerdo con salsa de frutos rojos y mencia
Hdsksk

Postre

Torrija brioche con helado de vainilla

Bebida
Aguas minerales y refrescos
Vinos blanco y tinto D.O. Ribeiro ‘Naioray Terralonga’
Cafésy chupitos

55 €/pers.



OPCION 2

Menii Degustacion

Langostinos crujientes en polvo de maiz
E

Ravioli de centollo con bechamel de parmesano
Hagkk

Pulpo ala brasa, patata asada y salsa sriracha
Hkkag

Lomo de lubina a la donostiarra con crema de boniato y quinoa

salteada
E 3

Jarrete de ternera gallega a baja temperatura sobre crema de patatay
castanas

Postre

Coulant de chocolate y helado de vainilla

Bebida
Aguas minerales y refrescos
Vinos blanco y tinto D.O. Ribeiro "Cotarelo y Alter’
Cafésy chupitos

59 €/pers.



OPCION 3

Para comenzar

Langostinos, zamburifias y navajas

ala plancha con aceite verde
EX

A escoger

Bacalao confitado sobre crema de calabaza y patata asada
Bkl

Lomo bajo de ternera con salsa cremosa de queso tetilla y floquis
Hagkk

Postre

Panacota de mango y fruta de la pasién con su helado

Bebida
Aguas minerales y refrescos
Vinos blanco y tinto D.O. Ribeiro “Senorio de Lancero’
Cafésy chupitos

69 €/pers.

Oferta alojamiento en habitacién doble+ desayuno buffet + acceso alas
piscinas de agua minero medicinal (2 horas al dia y con cita previa):

50 € persona/noche

Reservas: 988 280409 /laias@caldaria.es



