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€  

Mantequilla y aceitunas de nuestros olivos. 

 

 € 

Con tomate de ramallet y flor de sal de Es Trenc. 

 

€ 

Media docena al natural. 

 

- € € 

(Francia. Alto nivel Oscietra Grano de 2,7mm)) 

Servido con blinis y brioche casero 30gr/50gr.    

 

 € 

Cortado a cuchillo. 

 

€ 

Tartar de solomillo con tostas. 

 

(Para dos personas) € 

Falafels y keftas caseros acompañados de una ensalada griega y un mix de salsas mediterráneas.

(Para dos personas)  € 

Servida con ensalada caponata de berenjena y pesto de albahaca. 

 € 

Selección de tomates del huerto de Castell Son Claret con vinagreta de limón. 
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€ € (Para una o dos personas) 

De pica pica de sepia mallorquina con bogavante. 

 

€ € (Para una o dos personas) 

De cerdo negro mallorquín y “4 espisis” 

€ 

Elaboración casera de sabores mediterráneos. (4 unidades) 

 

€ 

Con Bullabesa-thai y bivalvos. 

 

€ 

Al estilo Olivera. 

 

€  

Con ingredientes de temporada y verduras de nuestro huerto. 
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€ 

Con espárrago blanco confitado, puré de boniato y jamón ibérico.

€ 

Asado al carbón y acompañado con alioli negro. 

Guarnición aparte. 

 

Con la guarnición del chef. 

 

 

€

Con bulgur, pisto y salsa “Raz al Hanout”

€ 

(350/400gr.) 

Guarnición aparte. 

 

 

(Para dos personas, 50min de espera, recomendable por encargo) 

Con pimientos del piquillo confitados y salsa chimichurri. 

€ € (Para una o dos personas) 

A baja temperatura, lacado en miel, con patatas rústicas, salsa brava y alioli.  

 

€ 

Piel crujiente, patató frito y salsa de manitas. 
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PATATAS FRITAS CASERAS €

ZANAHORIAS GLASEADAS CON COMINO € 

PARRILLADA DE VERDURAS €  

ENSALADA VERDE € 

 

 

Con al menos 24 horas de antelación. 

– €

(Mínimo dos personas) 

 

 

(Mínimo dos personas) 

 

  

(Mínimo dos personas) 
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 €

Nuestra versión renovada elaborada con limones de nuestro jardín. 

 

€ 

Crema de mascarpone con núcleo cremoso de Amaretto. 

€ 

Lingote fundente de chocolate 70% con crema de café tostado. 

 

€ 

Oveja, cabra y vaca. Acompañado de pan de higos, membrillo y tostas. 


