
Wenn Sie Allergien oder Ernährungseinschränkungen haben, informieren Sie bitte unser Team. 
Ausführliche Informationen zu Allergenen und auf Ihre Bedürfnisse zugerichtete Optionen sind verfügbar. 
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€  

Butter und Oliven aus eigenem Anbau. 

 

 € 

Mit lokaler Tomate und Fleur de Sel aus Es Trenc. 

 

€ 

Ein halbes Dutzend. 

 

 € € 

(Französischer Oscietra-Kaviar in Premium-Qualität, 2,7mm Korngröße) 

Serviert mit Blinis und hausgemachtem Brioche, 30gr/50gr.   

 

 € 

Von Hand geschnitten. 

€ 

Tartar vom Rinderfilet mit Toast serviert.

(Für zwei Personen) € 

Hausgemachte Falafel und Kefta mit griechischem Salat und mediterranen Saucen. 

(Für zwei Personen)  € 

Serviert mit Auberginen-Caponata und Basilikum-Pesto. 

 €

Tomatenauswahl aus dem Garten von Castell Son Claret mit Zitronenvinaigrette. 
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€ € (Für eine oder zwei Personen)

Vom mallorquinischem Tintenfisch-Pica-Pica mit Hummer.

€ € (Für eine oder zwei Personen)

Vom Schwarzen mallorquinischem Schwein mit “4 Espisis“

€ 

Hausgemachte Zubereitung mit mediterranen Aromen. 

 

€  

Mit Thai-Bouillabaisse und Muscheln. 

€ 

Nach Olivera Art. 

€  

Mit saisonalen Zutaten und Gemüse aus unserem Garten. 
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€ 

Mit kandiertem weißem Spargel, Süßkartoffelpüree und iberischem Schinken. 

€ 

Holzkohlegegrillt und mit schwarzem Aioli serviert  

Beilage separat. 

Mit Beilage des Chefs.

 

€

Mit Bulgur, Ratatouille and Raz al Hanout sauce.

€ 

(350/400gr.) 

Beilage separat. 

 

 

(Für zwei Personen, 50 Minuten Wartezeit, Vorbestellung empfohlen) 

Mit konfitierter Piquillo-Paprika und Chimichurri-Sauce. 

€ € (Für eine oder zwei Personen) 

Langsam gegart, mit Honig glasiert und serviert mit rustikalen Kartoffeln. 

 

€  

Knusprige Haut, Bratkartoffeln und Schweinsfüßchen-Sauce. 
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HAUSGEMACHTE POMMES FRITES €

GLASIERTE KAROTTEN MIT KREUZKÜMMEL € 

GRILLGEMÜSE €  

GRÜNER SALAT € 

 

 

Mindestens 24 Stunden im Voraus. 

 

– € p.p.

(Minimum zwei Personen) 

 

 

(Minimum zwei Personen) 

 

  

(Minimum zwei Personen) 

 

 

 

 

 



Wenn Sie Allergien oder Ernährungseinschränkungen haben, informieren Sie bitte unser Team. 
Ausführliche Informationen zu Allergenen und auf Ihre Bedürfnisse zugerichtete Optionen sind verfügbar. 

 – 18€

Unsere neue Version mit Zitronen aus dem eigenen Garten. 

 

- 18€ 

Mascarpone mit cremigem Amaretto-Kern. 

– 18€ 

Samtiger Fondant aus 70% Zartbitterschokolade mit gerösteter Kaffeesahne. 

 

– 22€ 

Schafs-, Ziegen- und Kuhkäse. Begleitet mit Feigenbrot, Quittengelee und Toast. 


