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Si tiene alguna alergia o restricción alimentaria, por favor informe a nuestro equipo. 
Disponemos de información detallada sobre alérgenos y opciones adaptadas a sus necesidades. 

 €

Con tomate de ramallet y tapenade de tomate seco. 
 

€ 

Con tomate de ramallet y flor de sal de Es Trenc. 

 

 € 
Media docena al natural. 
 

 € € 
(Francia. Alto nivel Oscietra Grano de 2,7mm) 
Servido con blinis y brioche casero 30g/50g.     

 

€  
Cortado a cuchillo. 
 

€ 

Tartar de solomillo con tostas.

€ 

Hechas en casa (4ud.) 

(Para dos personas)  € 

Servida con ensalada de tomates, aliñada con limón en salmuera y menta. 

(Opción vegana) € € 
Con pollo campero, aliño de albahaca, cebolla confitada y vinagre de sidra.  

 

(Opción vegana) €

Con queso fresco mallorquín e ingredientes de nuestro huerto. 

 

€ 
Con su guarnición tradicional. 
 
 

 

(Para una o dos personas) € € 

Con cerdo negro mallorquín, pollo campero, cuatro especias y verduras de nuestro huerto. 
 

(Para una o dos personas) € € 
De gambas y pescado fresco con picapica de sepia mallorquina. 
 

(Opción vegana) € 
Con salsa de tomate, ternera picada y setas de cultivo. 
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€ 
A la mallorquina, con pasas, piñones y cremoso de patata ahumada. 
 

€ 
Asado en horno de carbón y servido con alioli negro. 
Guarnición aparte. 
 

  
Pieza de pescado acompañado de la guarnición del Chef. 

 €
(350/400 gr.) 
Guarnición aparte. 

 

 € 

Marinado con especias y asado al carbón. 
Guarnición aparte. 
 

 € 
Ahumado y glaseado con laca de miel y servido con patatas fritas. 
 

 € 

De carnes mallorquinas, cebolla confitada, beicon, queso mahones y salsa brava.  

Servida con patatas fritas. 
 
 

 

 

Patatas fritas caseras € 

Verduras glaseadas con comino € 

Ensalada mixta € 
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 con 24 hrs de antelación

(Para dos personas) 
De vaca con larga maduración. 

 

(Mínimo dos personas) 
 

(Mínimo dos personas) 

 

 

 €

Nuestra versión renovada elaborada con limones de nuestro jardín. 
 

 € 
Lingote fundente de chocolate 70% con crema de café tostado. 
 

 

 € 

Oveja, cabra y vaca. Acompañado de pan de higos, membrillo y tostas.  
 

 € 

Helados de chocolate, vainilla y almendra o sorbetes de fresa, limón y arándanos. 


