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OLIVERA

EINE REISE ZURUCK ZUM WESENTLICHEN

e

In unserer Kiche spiegelt jede Zutat die
Landschaft wider, die uns umgibt, die
Erinnerung an Mallorca und seinen nattrlichen
Reichtum. Hier ist Kochen mehr als eine
alltagliche Tatigkeit — es ist ein Ritual, das
Tradition ehrt und das Einfache in etwas
AuBergewdhnliches verwandelt.

Wir wahlen das Beste jeder Saison,
respektieren die Herkunft und arbeiten mit
lokalen Produzenten, die unsere Philosophie
teilen. Obst und GemUse aus unserem eigenen
Garten, Olivendl von der Finca, handwerklich
gebackenes Brot, das tdglich in unserer
hauseigenen Backerei aus biologischen Mehlen
hergestellt wird und die besten Zutaten aus
Meer und Bergen vereinen sich zu einer Kiche
voller Authentizitat.




VORSPEISEN

BROT AUS DER CASTELL BACKEREI - 7,50€ p.p-
Mit Ramallet-Tomaten und Tapenade aus getrockneten Tomaten.

KRISTALLBROT - 9,50€
Mit lokaler Tomate und Fleur de Sel aus Es Trenc.

GILLARDEAU AUSTERN - 48¢
Ein halbes Dutzend.

OSCIETRA PERLITA KAVIAR - 230€ /320€

(Franzssischer Premium-grade Oscietra Kaviar, 2.7mm Korngréf3e)
Serviert mit Blinis und hausgemachtem Brioche. 30g/50g.

IBERICO-SCHINKEN - 42¢
Von Hand geschnitten.

SIMMENTALER RINDERTATAR - 38€

Rinderfilet-Tatar, serviert mit Toast serviert

HAUSGEMACHTE KROKETTEN - 18€
Hausgemacht (4 Stk.)

BURRATA (Fiir Zwei Personen)® - 45€
Serviert mit einem Tomatensalat mit eingelegter Zitrone und Minzen-Vinaigrette.

MEDITERRANER SALAT (Vegane option) - 28€/23€

Gegrilltes Freilandhtinchen mit Basilikum und Apfelessig-Dressing.

SOMMERSALAT (Vegane option) @ - 25€
Mit mallorquinischem Frischkédse und Zutaten aus unserem Garten.

ANDALUSISCHE GAZPACHO # - 18¢
Mit seiner traditionellen Garnitur.

REIS & PASTA

ERDIGER REIS (Fiir eine oder zwei Personen) - 46€/77€

Mit Mallorquinischem Schwein, Hahnchen, vier Gewlrzen und Gartengemdise.

SEAFOOD REIS (Fiir eine oder zwei Personen) - 46€ /77€
Mit Garnelen, frischem Fisch und Pica Pica vom mallorquinischen Tintenfisch.

FRISCHE PASTA (Vegane option) - 29€

Mit Tomatensauce, Hackfleisch vom Rind und Zuchtpilzen.

Wenn Sie Allergien oder Erndhrungseinschrankungen haben, informieren Sie bitte unser Team.
Ausfibriiche Informationen zu Allergenen und auf Ihre Bedlirinisse zugerichtete Optionen
sind verfligbar.



FISCH

WOLFSBARSCH - 38€
Nach mallorquinischer Art mit Rosinen und Pinienkernen, begleitet von gerduchertem
KartoffelpUree.

HEIMISCHER CALAMAR - 42¢
Im Holzkohleofen gerdstet und mit schwarzem Aioli serviert.
Beilage separat.

FISCH DES TAGES - Tagespreis

Mit der entsprechenden Beilage serviert.

FLEISCH

ENTRECOTE - 55€
(3509/400g)
Beilage separat.

SCHWEINESCHULTERSTEAK - 36€
Mit Gewlrzen mariniert und Uber Holzkohle gegrillt.

ANGUS-RIPPE - 55€
Gerduchert und mit Honig glasiert. Serviert mit Pommes frites

CASTELL BURGUER - 28€
Aus mallorquinischem Fleisch. Mit karamellisierten Zwiebeln, Speck, Mahédn-Kdse und Brava-Sauce.
Serviert mit Pommes frites.

BEILAGEN

Hausgemachte Pommes frites - 12€
Geglastes GemuUse mit KreuzkUimmel - 12€
Gemischter Salat - 12€

Wenn Sie Allergien oder Erndhrungseinschrankungen haben, informieren Sie bitte unser Team.
Ausfibriiche Informationen zu Allergenen und auf Ihre Bedlirinisse zugerichtete Optionen
sind verfligbar.



AUF VORBESTELLUNG

RIB EYE STEAK - Tagespreis

(Fir Zwei Personen)
Dry-Aged Rinderkotelett.

LANGUSTE - Tagespreis

(Minimum zwei Personen)

WOLFSBARSCH IN DER SALZKRUSTE - Tagespreis

(Minimum zwei Personen}

DESSERTS

ZITRONEN TART - 18¢€

Unsere neue Version mit Zitronen aus dem eigenen Garten.

SCHOKOLADE, MANDELN & AMAZONAS RUM - 18€
Samtiger Fondant aus 70% Zartbitterschokolade mit gerosteter Kaffeesahne.

KASEAUSWAHL - 22¢€
Schafs-, Ziegen- und Kuhkase. Begleitet mit Feigenbrot, Quittengelee und Toast.

EIS UND SORBETS - 9¢€

Schokoladen-, Vanille- und Mandeleis oder Erdbeer-, Zitronen- und Blaubeersorbets.

Wenn Sie Allergien oder Erndhrungseinschrankungen haben, informieren Sie bitte unser Team.
Ausfibriiche Informationen zu Allergenen und auf Ihre Bedlirinisse zugerichtete Optionen
sind verfligbar.



