
Wenn Sie Allergien oder Ernährungseinschränkungen haben, informieren Sie bitte unser Team. 
Ausführliche Informationen zu Allergenen und auf Ihre Bedürfnisse zugerichtete Optionen 

 sind verfügbar. 
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€

Mit Ramallet-Tomaten und Tapenade aus getrockneten Tomaten. 

€ 

Mit lokaler Tomate und Fleur de Sel aus Es Trenc. 

€ 
Ein halbes Dutzend. 
 

€ € 
(Französischer Premium-grade Oscietra Kaviar, 2.7mm Korngröße) 
Serviert mit Blinis und hausgemachtem Brioche. 30g/50g.      

 

€  
Von Hand geschnitten. 

 

€ 

Rinderfilet-Tatar, serviert mit Toast serviert

€ 

Hausgemacht (4 Stk.) 

(Für Zwei Personen)  € 

Serviert mit einem Tomatensalat mit eingelegter Zitrone und Minzen-Vinaigrette. 

(Vegane option) € € 
Gegrilltes Freilandhünchen mit Basilikum und Apfelessig-Dressing. 

(Vegane option) €

Mit mallorquinischem Frischkäse und Zutaten aus unserem Garten. 

€ 
Mit seiner traditionellen Garnitur. 

(Für eine oder zwei Personen) € €

Mit Mallorquinischem Schwein, Hähnchen, vier Gewürzen und Gartengemüse. 

(Für eine oder zwei Personen) € € 
Mit Garnelen, frischem Fisch und Pica Pica vom mallorquinischen Tintenfisch. 

 

(Vegane option) € 
Mit Tomatensauce, Hackfleisch vom Rind und Zuchtpilzen.
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€

Nach mallorquinischer Art mit Rosinen und Pinienkernen, begleitet von geräuchertem 
Kartoffelpüree. 

€ 
Im Holzkohleofen geröstet und mit schwarzem Aioli serviert. 
Beilage separat. 
 
 

  
Mit der entsprechenden Beilage serviert. 

€
(350g/400g) 
Beilage separat. 

 

€ 

Mit Gewürzen mariniert und über Holzkohle gegrillt. 
 

 € 
Geräuchert und mit Honig glasiert. Serviert mit Pommes frites 
 

 € 

Aus mallorquinischem Fleisch. Mit karamellisierten Zwiebeln, Speck, Mahón-Käse und Brava-Sauce. 
Serviert mit Pommes frites. 
 
 

 

 

Hausgemachte Pommes frites € 

Geglastes Gemüse mit Kreuzkümmel € 

Gemischter Salat € 
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(Für Zwei Personen) 
Dry-Aged Rinderkotelett. 

 

(Minimum zwei Personen) 
 

(Minimum zwei Personen) 

 

 

 €

Unsere neue Version mit Zitronen aus dem eigenen Garten. 

 
 

€ 
Samtiger Fondant aus 70% Zartbitterschokolade mit gerösteter Kaffeesahne. 
 

 

€

Schafs-, Ziegen- und Kuhkäse. Begleitet mit Feigenbrot, Quittengelee und Toast. 

 

€ 

Schokoladen-, Vanille- und Mandeleis oder Erdbeer-, Zitronen- und Blaubeersorbets. 

 


