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VORSPEISEN  
 

BROT AUS  DER CASTELL BÄCKEREI  – 7.5€ p.p.  

Butter und Oliven aus eigenem Anbau. 

 

KRISTALLBROT – 9,5€ 

Mit lokaler Tomate und Fleur de Sel aus Es Trenc. 

 

OSCIETRA PERLITA KAVIAR  -  230€/ 320€ 

(Französischer Oscietra-Kaviar in Premium-Qualität, 2,7mm Korngröße) 

Serviert mit Blinis und hausgemachtem Brioche, 30gr/50gr.   

 

IBÉRICO -SCHINKEN  -  42€ 

Von Hand geschnitten. 

 

TARTAR VOM SIMMENTALER RINDERFILET -  38€ 

Tartar vom Rinderfilet mit Toast serviert. 

 

GRIECHISCHES MEZZE  (Für zwei Personen) -  40€ 

Hausgemachte Falafel und Kefta mit griechischem Salat und mediterranen Saucen. 

 

TOMATENSALAT  -  18€ 

Tomatenauswahl aus dem Garten von Castell Son Claret mit Zitronenvinaigrette. 
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WARME  VORSPEISEN  

 

 

REIS NACH LLAUNA -ART – 46€/ 77€ (Für eine oder zwei Personen) 

Vom mallorquinischem Tintenfisch-Pica-Pica serviert mit Küstenfisch 

 

REIS NACH LLAUNA -ART – 46€/ 77€ (Für eine oder zwei Personen) 

Vom Schwarzen mallorquinischem Schwein mit “4 Espisis“ 

 

KROKETTENAUSWAHL – 18€ 

Hausgemachte Zubereitung mit mediterranen Aromen. 

 

PASTA FRESCA  -  29€  

Mit saisonalen Zutaten und Gemüse aus unserem Garten. 
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H AUPTGERICHTE  

 

TAGESFISCH  – Tagespreis  

Mit Beilage des Chefs. 

 

MALLORQUINISCHE LAMMSCHULTER – 56€ 

Mit Bulgur, Ratatouille and Raz al Hanout sauce. 

 

ENTRECOTE  -  58€ 

(350/400gr.) 

Beilage separat. 

 

SEEBARSCH IN SALZKRUSTE  – Tagespreis  

(Mindestens 24 Stunden im Voraus. Minimum zwei Personen) 

 

 

 

 

BEILAGEN  

 

HAUSGEMACHTE POMMES FRITES – 12€ 

GLASIERTE KAROTTEN MIT KREUZKÜMMEL -  12€ 

GRILLGEMÜSE – 12€  

GRÜNER SALAT – 12€ 
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DESSERTS  

 

ZITRONEN TART – 18€ 

Unsere neue Version mit Zitronen aus dem eigenen Garten. 

 

TIRAMISU -  18€ 

Mascarpone mit cremigem Amaretto-Kern. 

 

SCHOKOLADE , MANDELN UND AMAZONAS -RUM – 18€ 

Samtiger Fondant aus 70% Zartbitterschokolade mit gerösteter Kaffeesahne. 

 

KÄSEAUSWAHL  – 22 € 

Schafs-, Ziegen- und Kuhkäse. Begleitet mit Feigenbrot, Quittengelee und Toast. 


