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OLIVERA

EINE REISE ZURUCK ZUM WESENTLICHEN

e

In unserer Kuche spiegelt jede Zutat die
Landschaft wider, die uns umgibt, die
Erinnerung an Mallorca und seinen naturlichen
Reichtum. Hier ist Kochen mehr als eine
alltagliche Tatigkeit — es ist ein Ritual, das
Tradition ehrt und das Einfache in etwas
AuBergewdhnliches verwandelt.

Wir wdhlen das Beste jeder Saison,
respektieren die Herkunft und arbeiten mit
lokalen Produzenten, die unsere Philosophie
teilen. Obst und GemUse aus unserem eigenen
Garten, Olivendl von der Finca, handwerklich
gebackenes Brot, das taglich in unserer
hauseigenen Backerei aus biologischen Mehlen
hergestellt wird und die besten Zutaten aus
Meer und Bergen vereinen sich zu einer Kiche
voller Authentizitat.




VORSPEISEN

BROT AUS DER CASTELL BACKEREI - 8¢

Butter / Oliven aus unserem Garten

KRISTALLBROT

Ramallet-Tomate / Locales Olivendl - 10e
Escalivada (gerostete paprika) - 10,50€
Santona-Anchovis / 3 Stiick - 21

OSCIETRA KAVIAR ,,PERLITA"

(Frankreich. Hochwertiger Oscietra, KorngréBe 2,7 mm)

Blinis / Hausgemachte Brioche
30gr - 242¢
50gr - 336¢€

GILLARDEAU AUSTER
Natdirlich - 8,50¢
Ponzu Dressing - 9¢

Gelbe Chili / Frittierte Maiskorner - 9¢

IBERISCHER BELLOTA-SCHINKEN - 44¢€
Von Hand geschnitten

SIMMENTAL RINDERTATAR - 40€

Apfelsorbet / Hausgemachter Brioche

ZIEGENKASESALAT - 26¢€

Kirsche / Vanille / Kreuzkiimmel-Vinaigrette

BURRATA - 26€

Kirschtomaten / Erdbeeren / Pistazienpesto

FOIE-GRAS-TERRINE - 40¢€
Gewdlrzbrot / Frittierter Mais / WeiBe Schokolade

OCTOPUS-CARPACCIO - 38¢

Mojo Picén / Fenchelsalat

Wenn Sie Allergien oder Erndhrungseinschridnkungen haben, informieren Sie bitte unser Team.
Ausfiihrliche Informationen zu Allergenen und auf lhre Bedlirfnisse zugerichtete Optionen sind verfiigbar.



WARME VORSPEISEN

KROKETTEN - 19¢€

Mediterrane Geschmacksauswahl / 8 Stiick

JAKOBSMUSCHELN - 22¢

Gratiniert

POCHIERTES EI - 26€

Getriiffelte Kartoffel / Pilzragout

CANELLONI - 29,50€

Perlhuhn / Schwarzer Knoblauch / Parmesan

PASTAGERICHT DES TAGES - 30,50€

Inspiration der Kiiche

FISCHGERICHTE

FANG DES TAGES - M.P
Mit Beilage des Kiichenchefs

LACHS - 33,50¢
Wildreis / Thai-Kokos

SEETEUFEL - 40€

Caldereta / Gemise / Mallorquinische Picada

WOLFSBARSCH - 44¢
Gnoccetti Sardi / Blumenkohl / Mangold

ROTE RIESENGARNELE (Fiir cine oder zwei Personen) - 48€ /90€

Fideua / Mallorquinisches Sepia-Pica-Pica

WOLFSBARSCH IN DER SALZKRUSTE - M.P

(Auf Vorbestellung mit mindestens 24 Stunden Vorlauf / Minimum zwei Personen)

Wenn Sie Allergien oder Ernéihrungseinschréinkungen haben, informieren Sie bitte unser Team.
Ausfiihrliche Informationen zu Allergenen und auf lhre Bedlirfnisse zugerichtete Optionen sind verfiigbar.



FLEISCHGERICHTE

MALLORQUINISCHE LAMMSCHULTER - 41€
Erbsen / Joghurt

SPANFERKELOCHINILLO CONFIT - 44¢€

Karamellisierte Zwiebel / Frittierte Patato-Kartoffeln

PERLHUHN - 44€

Foie Gras / Soubise-Sauce

ENTRECOTE - éle
(350-400 g / Beilage separat)

DRY-AGED RIB-EYE - P.M

(Fur zwei Personen / 50 Minuten Wartezeit / Empfehlung auf Vorbestellung)
Konfierte Piquillo-Paprika / Chimichurri-Sauce

BEILAGEN

Hausgemachte Pommes frites - 12,50€
Kartoffelpiree - 12,50€
Gegrilltes Gemiuse - 12,50€

Gemischter Salat - 12,50€

Wenn Sie Allergien oder Ernéihrungseinschrénkungen haben, informieren Sie bitte unser Team.
Ausfiihrliche Informationen zu Allergenen und auf lhre Bedlirfnisse zugerichtete Optionen sind verfiigbar.



DESSERTS

ZITRONENTARTE - 19€

Zitronen aus dem Garten von Son Claret

KAFFEEBOHNE - 19¢€

Mascarpone / Amaretto

FERRERO - 19¢

Haselnuss-Praliné / Dunkle Schokolade / Mandel

KASEKUCHEN - 19€

Brombeermarmelade

KASEAUSWAHL - 23€
Schaf / Ziege / Kuh / Feigenbrot und Toast

EIS & SORBETS - 9,50¢
(Zwei Kugeln)
Schokolade / Vanille / Mandel / Erdbeere / Zitrone / Heidelbeere

Wenn Sie Allergien oder Ernéihrungseinschréinkungen haben, informieren Sie bitte unser Team.
Ausfiihrliche Informationen zu Allergenen und auf lhre Bedlirfnisse zugerichtete Optionen sind verfiigbar.



