
Szef Kuchni
Dawid Wojciechowski

Smak! 
Smak jest najważniejszy, bez względu jaką techniką go uzyskaliśmy i jakimi emocjami się kierowaliśmy. 

Flavor!
Flavor is the most important thing, no matter which technique or emotions have been used.



SER KOZI & BURAK GOAT CHEESE & BEETROOT
 ser kozi, tatar z buraka, chleb Shokupan, wędzona ikra z pstrąga
 goat cheese, beetroot tartare, Shokupan bread, smoked trout roe

44 zł 160 g
alergeny allergens:
1, 3, 4, 6, 7, 9, 10

CARPACCIO WOŁOWE & GĘŚ BEEF CARPACCIO & GOOSE
 wołowina Belgian Blue, sezonowana gęś, kapary, rukola, ser pecorino 
 beef Belgian Blue, seasoned goose, capers, arugula, pecorino cheese

56 zł 160 g
alergeny allergens:
1, 3, 6, 7, 9, 10

TATAR WOŁOWY & TRUFLA BEEF TARTARE & TRUFFLE
 wołowina, trufla, szalotka, ogórek kiszony, majonez, chipsy ziemniaczane
 beef, truffle, shallot, pickled cucumber, mayonnaise, potato crisps

56 zł 160 g
alergeny allergens:
1, 3, 6, 7, 8, 10, 11, 12

RAVIOLI CAPRESI & POMIDOR RAVIOLI CAPRESI & TOMATO
 mozzarella, pesto pomidorowe, bazylia
 mozzarella, tomato pesto, basil

46 zł 160 g
alergeny allergens:
1, 3, 5, 6, 7, 8, 9, 10

PRZYSTAWKI STARTERS

ALERGENY / ALLERGENS:
1. Zboża zawierające gluten, 2. Skorupiaki, 3. Jaja, 4. Ryby, 5. Orzeszki ziemne, 6. Soja, 7. Mleko, 8. Orzechy, 9. Seler, 10. Gorczyca, 
11. Nasiona sezamu, 12. Dwutlenek siarki i siarczyny, 13. Łubin, 14. Mięczaki
1. Gluten, 2. Shellfish, 3. Eggs, 4. Fish, 5. Peanuts, 6. Soya, 7. Milk, 8. Nuts, 9. Celery, 10. White Mustard, 11. Sesame, 12. Sulfur Dioxide, 13. Lupin, 
14. Mollusc

Powyżej 7 osób doliczamy opłatę za serwis kelnerski w wysokości 10%



BOROWIK & KASZTAN BOLETUS & CHESTNUT
 konfitowane grzyby, kasztany, ziołowe kluski, ciasto francuskie
 confit mushrooms, chestnuts, herbal dumplings, puff pastry

36 zł 250 ml
alergeny allergens:
1, 3, 6, 7, 8, 9, 10

KREWETKA & ŁOSOŚ SHRIMP & SALMON
 krewetka w tempurze, cannoli z marynowanym łososiem, ravioli z kalarepy, ikra z pstrąga 
 shrimp in tempura, cannoli with marinated salmon, kohlrabi ravioli, trout roe

34 zł 200 ml
alergeny allergens:
1, 2, 3, 4, 6, 7, 9, 10, 12

SZCZAW & ZIEMNIAK SORREL & POTATO
 kapusta na krótko, piana ziemniaczana, żółtko 
 quick-braised cabbage, potato foam, egg yolk

28 zł 200 ml
alergeny allergens:
1, 3, 6, 7, 9, 12

ZUPY SOUPS

ALERGENY / ALLERGENS:
1. Zboża zawierające gluten, 2. Skorupiaki, 3. Jaja, 4. Ryby, 5. Orzeszki ziemne, 6. Soja, 7. Mleko, 8. Orzechy, 9. Seler, 10. Gorczyca, 
11. Nasiona sezamu, 12. Dwutlenek siarki i siarczyny, 13. Łubin, 14. Mięczaki
1. Gluten, 2. Shellfish, 3. Eggs, 4. Fish, 5. Peanuts, 6. Soya, 7. Milk, 8. Nuts, 9. Celery, 10. White Mustard, 11. Sesame, 12. Sulfur Dioxide, 13. Lupin, 
14. Mollusc

Powyżej 7 osób doliczamy opłatę za serwis kelnerski w wysokości 10%



CEZAR & PANCETTA CAESAR & PANCETTA
 sałata rzymska, pancetta, parmezan, grzanka 
 romaine lettuce, pancetta, parmesan cheese, crouton

48 zł 300 g
alergeny allergens:
1, 4, 6, 7, 9, 10, 12

WOŁOWINA & KRAKERS BEEF & CRACKER
 rzodkiew arbuzowa, ogórek, marchew, szpinak, olej sezamowy, krakers 
 watermelon radish, cucumber, carrot, spinach, sesame oil, cracker

52 zł 300 g
alergeny allergens:
1, 6, 7, 9, 10, 11, 12

ALERGENY / ALLERGENS:
1. Zboża zawierające gluten, 2. Skorupiaki, 3. Jaja, 4. Ryby, 5. Orzeszki ziemne, 6. Soja, 7. Mleko, 8. Orzechy, 9. Seler, 10. Gorczyca, 
11. Nasiona sezamu, 12. Dwutlenek siarki i siarczyny, 13. Łubin, 14. Mięczaki
1. Gluten, 2. Shellfish, 3. Eggs, 4. Fish, 5. Peanuts, 6. Soya, 7. Milk, 8. Nuts, 9. Celery, 10. White Mustard, 11. Sesame, 12. Sulfur Dioxide, 13. Lupin, 
14. Mollusc

Powyżej 7 osób doliczamy opłatę za serwis kelnerski w wysokości 10%

SAŁATKI SALADS



PERLICZKA & LAWENDA GUINEA FOWL & LAVENDER
 pierś z perliczki, gulasz z udek perliczki, kluska śląska, sałatka z buraka, sos lawendowy 
 guinea fowl breast, guinea fowl thigh goulash, Silesian dumpling, beetroot salad, lavender sauce

81 zł 360 g
alergeny allergens:
1, 3, 4, 6, 7, 8, 10, 11, 12

SANDACZ & SZPINAK ZANDER & SPINACH
 rosti ziemniaczane, szpinak z grzybami, pomarańcza, limonka, sos maślany z ikrą z pstrąga 
 potato rosti, spinach with mushrooms, orange, lime, butter sauce with trout roe

79 zł 360 g
alergeny allergens:
1, 3, 4, 6, 7, 10, 12, 13

POLIK & TRUFLA BEEF CHEEK & TRUFFLE
 raviolo z polikiem wołowym, grzyby, emulsja truflowa
 raviolo with beef cheek, mushrooms, truffle emulsion

56 zł 260 g
alergeny allergens:
1, 3, 6, 7, 9, 10, 11, 12

BAKŁAŻAN & BAKŁAŻAN EGGPLANT & EGGPLANT
 pieczony bakłażan, puree z bakłażana z miso, frytki z bakłażana, sos chimichurri, orzeszki pini 
 baked eggplant, eggplant puree with miso, eggplant fries, chimichurri sauce, pine nuts

46 zł 350 g
alergeny allergens:
1, 3, 6, 7, 8, 9, 10, 12

DANIA GŁÓWNE MAIN COURSES

ALERGENY / ALLERGENS:
1. Zboża zawierające gluten, 2. Skorupiaki, 3. Jaja, 4. Ryby, 5. Orzeszki ziemne, 6. Soja, 7. Mleko, 8. Orzechy, 9. Seler, 10. Gorczyca, 
11. Nasiona sezamu, 12. Dwutlenek siarki i siarczyny, 13. Łubin, 14. Mięczaki
1. Gluten, 2. Shellfish, 3. Eggs, 4. Fish, 5. Peanuts, 6. Soya, 7. Milk, 8. Nuts, 9. Celery, 10. White Mustard, 11. Sesame, 12. Sulfur Dioxide, 13. Lupin, 
14. Mollusc

Powyżej 7 osób doliczamy opłatę za serwis kelnerski w wysokości 10%



POLĘDWICA WOŁOWA & FOIE GRAS
BEEF TENDERLOIN & FOIE GRAS
 polędwica wołowa, mus z foie gras, kukurydziany krokiet,
 palony brokuł z oliwą czosnkową, sos madeira
 beef tenderloin, foie gras mousse, corn croquette,
 roasted broccoli with garlic olive oil, madeira sauce

130 zł 360 g
alergeny allergens:
1, 3, 6, 7, 9, 12

BIODRÓWKA JAGNIĘCA & ZIEMNIAK LAMB RUMP & POTATO
 ziemniak z ogniska z twarogiem, piana ziemniaczana z kawiorem,
 puree z czerwonej kapusty, grillowana kapusta, sos kawowy
 baked potato with cottage cheese, potato foam with caviar,
 red cabbage puree, grilled cabbage, coffee sauce

81 zł 360 g
alergeny allergens:
1, 6, 7, 8, 9, 10, 12

SZYNCEL WIEDEŃSKI Z CIELĘCINY 1885r.
VIENNESE VEAL SCHNITZEL 1885
 masło sardelowe, kartofel nadziewany grzybami, sałata włoska z jabłkiem, anchois, kapary
 anchovy butter, potato stuffed with mushrooms, Italian salad with apple, anchovies, capers

85 zł 320 g
alergeny allergens:
1, 3, 4, 6, 7, 9, 10, 12

JELEŃ & SELER DEER & CELERY
 comber z jelenia z kiełbasą, chrzanowe puree z selera, sałatka z rukoli i dyni, sos pieprzowy
 saddle of venison with sausage, horseradish celeriac puree, arugula and pumpkin salad, pepper sauce

99 zł 320 g
alergeny allergens:
1, 2, 6, 7, 8, 10, 11, 12, 13

DANIA GŁÓWNE MAIN COURSES

ALERGENY / ALLERGENS:
1. Zboża zawierające gluten, 2. Skorupiaki, 3. Jaja, 4. Ryby, 5. Orzeszki ziemne, 6. Soja, 7. Mleko, 8. Orzechy, 9. Seler, 10. Gorczyca, 
11. Nasiona sezamu, 12. Dwutlenek siarki i siarczyny, 13. Łubin, 14. Mięczaki
1. Gluten, 2. Shellfish, 3. Eggs, 4. Fish, 5. Peanuts, 6. Soya, 7. Milk, 8. Nuts, 9. Celery, 10. White Mustard, 11. Sesame, 12. Sulfur Dioxide, 13. Lupin, 
14. Mollusc

Powyżej 7 osób doliczamy opłatę za serwis kelnerski w wysokości 10%



KAWA & MASCARPONE COFFEE & MASCARPONE
 kawa, amaretto, mascarpone, kakao
 coffee, amaretto, mascarpone, cocoa

28 zł 180 g
alergeny allergens:
1, 3, 7, 8

MANGO & MARAKUJA MANGO & PASSION FRUIT
 rokitnik, cytryna, krem Chantilly, lody agrestowe, beza
 sea buckthorn, lemon, Chantilly cream, gooseberry ice cream, meringue

28 zł 180 g
alergeny allergens:
5, 7, 8

PLANETA CoPIERNIKus CoPIERNIKus PLANET 
 piernik, mascarpone, truskawka, rabarbar, migdał
 gingerbread, mascarpone, strawberry, rhubarb, almond

30 zł 300 g
alergeny allergens:
1, 3, 6, 7, 9

DESERY DESSERTS

ALERGENY / ALLERGENS:
1. Zboża zawierające gluten, 2. Skorupiaki, 3. Jaja, 4. Ryby, 5. Orzeszki ziemne, 6. Soja, 7. Mleko, 8. Orzechy, 9. Seler, 10. Gorczyca, 
11. Nasiona sezamu, 12. Dwutlenek siarki i siarczyny, 13. Łubin, 14. Mięczaki
1. Gluten, 2. Shellfish, 3. Eggs, 4. Fish, 5. Peanuts, 6. Soya, 7. Milk, 8. Nuts, 9. Celery, 10. White Mustard, 11. Sesame, 12. Sulfur Dioxide, 13. Lupin, 
14. Mollusc

Powyżej 7 osób doliczamy opłatę za serwis kelnerski w wysokości 10%
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WÓDKA / VODKA 40 ml
Chopin Family Reserve 40%  120 zł
Goldwasser @gwhs 40%  40 zł
Młody Ziemniak 40%  39 zł
Belvedere 40%  37 zł
Chopin Potato 40%  32 zł
CCIROC  Vodka 40%  32 zł
Vestal 40%  30 zł
Wyborowa Exquisite 40%  29 zł
Ketel One 40%  24 zł
Orkisz 40%  22 zł
Ouzo 40%  20 zł
Ostoya 40%  15 zł 
JJ.A. Baczewski 40%  15 zł
Absolut 40%  12 zł
Finlandia 40%  12 zł
Żubrówka Bison Grass 37,5%  11 zł

GIN 40 ml
Monkey 47 Schwarzwald Sloe 29% / Dry 47%  52 zł
Heritage Magnolia 47%  50 zł
HHendrick’s 41,4%  36 zł
Machandel @gwhs 40%  35 zł
Drumchanbo Gunpowder Irish 43%  32 zł
Tanqueray 47,3%  30 zł
Roku Gin Suntory 43%  26 zł
Bombay Sapphire 40%   26 zł
Sedina Greins&Cucumber 43,3%  24 zł
BBeefeater 40%  17 zł

LlKIERY / LIQUEUR 40 ml
Chartreuse Yellow 43% / Green 55%  38 zł
Pomeranzen @gwhs 40%  35 zł
Drambuie 40%  32 zł 
Galliano 42,3%  28 zł
Benedictine D.O.M. 40%  26 zł 
GGrand Marnier 40%  26 zł
Chambord 16,5%  26 zł
Cointreau 40%  22 zł
Ricard 45%  22 zł
Maraschino Luxardo 32%  22 zł
Limoncello 30%  20 zł
Amaro Montenegro 23%  20 zł
KKahlua 16%  20 zł
Absinth Mr.Jekyll 55%  20 zł
Southern Comfort 35%  18 zł
Jagermeister 35%  18 zł
Sambuca 40%  18 zł
Bailey’s 17%  17 zł
Amaretto 28%  17 zł
MMalibu 18%  14 zł

APERITIF / DIGESTIF 40 ml
Underberg 44% 20ml  26 zł
Fernet Branca 35%  22 zł
Campari 25%  20 zł
Aperol 11%  18 zł
Martini Bianco 11% / Extra Dry 18%  80ml / 18 zł
MMartini  Rosato / Rosso / Fiero  14,4%   80ml / 18 zł
Becherovka 38%  15 zł
Lillet  17%  14 zł
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WHISKY SZKOCKIE SINGLE MALT / 40 ml
SCOTCH SINGLE MALT WHISKY
St. Magdalene, Linglithgow (D.1982) 26 y.o. 46%  670 zł
Glen Albyn (D.1978) 30 y.o. 46%  320 zł
Mannochmore 25 y.o. 53,4%  199 zł
Caperdonich 21 y.o. 48%  180 zł
GGlenDronach Parliament 21 y.o. 48%  130 zł
Octomore 57,3%  110 zł
Glenfiddich 18 y.o. 40%  74 zł
Lagavulin 16 y.o. 43%  68 zł
Aberlour A’bunadh 60%  64 zł
Kingsbarns Family Reserve 59,2%  64 zł
Longmorn 40%  60 zł
GGlenAllachie 10 y.o. Port Wood 48%  56 zł 
Tamdhu 12 y.o. 43%  56 zł
Bruichladdich The Classic Laddie 50%  54 zł
Ardbeg 10 y.o. 46%  52 zł
Auchentoshan Three Wood 43%  52 zł
Arran Sauternes Cask 50%  50 zł
Oban 14 y.o. 43%  50 zł
LLaphroaig 10 y.o. 40%  46 zł
Glenlivet 15 y.o. 40%  46 zł
Scapa 40%  46 zł
Glenmorangie Lasanta 43%  44 zł
Caol Ila 12 y.o. 43%  44 zł 
Old Ballantruan The Peated Malt 50%  42 zł
Glenfiddich 12 y.o. 40%  42 zł
GGlenDronach 12 y.o. 43%  40 zł
Talisker 10 y.o. 45,8%  40 zł
Aberlour 12 y.o. 40%  40 zł
Royal Lochnagar 12 y.o. 40%  36 zł
Glenglassaugh Revival 46%  36 zł
Glenmorangie Original 40%  35 zł
Glen Scotia Campbeltown Harbour 40%  34 zł

WWHISKY AZJATYCKIE / ASIAN WHISKY 40 ml
Kavalan Solist Vinho Barrique 56,3%  150 zł
Kaiyö Mizunara Oak 53%  120 zł
The Matsui Sakura Cask 48%  90 zł
Nikka Miyagikyo 45%  65 zł

WHISKY SZKOCKIE BLENDED / SCOTCH WHISKY BLENDED 40 ml
Chivas Regal 25 y.o. 40%  180 zł
JJohnnie Walker Blue Label 40%  170 zł
Ballantine’s 30 y.o. 43%  160 zł
Johnnie Walker Platinum 40%  68 zł
Chivas Regal 18 y.o. 40%  52 zł
Ballantine’s 17 y.o. 40%  42 zł
Monkey Shoulder 40%  29 zł
Chivas Regal 12 y.o. 40%  28 zł
JJohnnie Walker Black Label 40%  26 zł
Ballantine’s 10 y.o. 40%  24 zł

WHISKEY IRLANDZKIE / IRISH WHISKEY  40 ml
Tyrconnell 10 y.o. 46%  66 zł
RedBreast Lustau Sherry 46%  50 zł
The Wild Geese 40%  26 zł
Jameson Crested 40%  26 zł
TThe Dubliner 40%  18 zł
Bushmill’s 40%  16 zł
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WHISKEY AMERYKAŃSKIE / AMERICAN WHISKEY 40 ml
Blanton’s Single Barrel 46,5%  80 zł
Pikesville Straight Rye 55%  80 zł
Booker’s 7 y.o. 63,7%  46 zł
George Dickel No.12 45%  48 zł
Woodford Reserve 43,2%  42 zł
RRittenhouse Rye 50%  38 zł
Jack Daniel’s Gentleman 40%  30 zł
Maker’s Mark 45%  28 zł
Wild Turkey 101 50,5%  28 zł
Jack Daniel’s 40%  22 zł
Four Roses 40%  22 zł
Jim Beam 40%  18 zł

COCOGNAC 40 ml
Richard Hennessy 40%  2100 zł
Hennessy 250 Collector Blend 40%  400 zł
Martell X.O. 40%  159 zł
Remy Martin 1738 Accord Royal 40%  60 zł
Ferrand 10 Generations 46%  50 zł
Martell V.S.O.P. 40%  48 zł
CCourvoisier V.S.O.P. 40%  45 zł
Hennessy V.S. 40%  40 zł

ARMAGNAC / CALVADOS / BRANDY / GRAPPA 40 ml
Sarajishvili XO 40%  64 zł
Metaxa Private Reserve 40%  60 zł
Armagnac Castarede V.S.O.P. 40%  44 zł
Metaxa Grande Fine 40%  42 zł
CCardenal Mendoza Solera Gran Reserva 40%  38 zł
Serego Alighieri Grappa di Amarone 40%  36 zł
Metaxa 12* 40%  32 zł
Calvados Chateau du Breuil 40%  26 zł
Torres 10 y.o. 38%  19 zł

RUM,  CACHAÇA 40 ml
Dictador 20 y.o. 40%  44 zł
HHavana Seleccion de Maestros 45%  44 zł
Dictador 12 y.o. 40%  38 zł
Pusser’s Gunpowder 54,5%  34 zł
Companero Elixir Extra 47%  34 zł
Bumbu, The Original 40%  34 zł
Don Papa Philippines 40%  32 zł
Havana Club 7 Años 40%  24 zł 
SSailor Jerry 40%  20 zł
Cachaca CanaRio 40%  16 zł

TEQUILA / MEZCAL 40 ml
Hacienda De Chihuahua Sotol Anejo 38%  80 zł
Patrón Ańejo 40%  56 zł
La Reina Raicilla Maximiliana 42%  52 zł
Casamigos Blanco, Jalisco 40%  44 zł
CCoyot Sotol Blanco 43%  44 zł
Gusano Rojo Mezcal 38%  36 zł
Rooster Rojo Reposado / Blanco 38%  30 zł
Olmeca Altos Plata / Reposado 38%  28 zł
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PIWA BECZKOWE / DRAFT BEERS
Pilsner Urquell 0,4 l 4,4%  25 zł 
Lech Premium 0,5 l 5%  21 zł
Lech Premium 0,3 l 5%  13 zł

PIWA BUTELKOWE / BOTTLED BEERS 
KKsiążęce Czerwony Lager 0,5 l  20 zł
Lech Premium 0,33 l  16 zł
Tyskie 0,33 l  15 zł

PIWA SMAKOWE I BEZALKOHOLOWE /
FLAVOURED AND ALCOHOL-FREE BEERS 
Hardmade Yuzu Crush 0,4 l  22 zł
Lech Free Lager 0,33 l  15 zł
LLech Free smakowe 0,33 l  15 zł

POZOSTAŁE PIWA / OTHER BEERS 
Piwo Kraftowe Copernicus 0,5 l  24 zł
 Stout, Polaris, India Pale, Hefeweizen
Cydr Lubelski 0,4 l   22 zł

KAWY / COFFEE  
Espresso  12 zł
Espresso Macchiato  13 zł
Espresso Doppio  16 zł
Espresso Doppio Macchiato  17 zł
Espresso & tonic  16 zł
Americano  14 zł
CCappuccino  15 zł
Caffe Latte  17 zł
Caffe Latte Macchiato  18 zł
Flat White  18 zł
Moccha  19 zł
Gorąca Czekolada  16 zł
Dodatkowe Espresso  6 zł
SSyrop Smakowy  5 zł
Mleko migdał/owies/soja  5 zł

HERBATY / TEA 250 ml
Herbata Tea Forte  16 zł
 English Breakfast, Earl Grey, Bombay Chai, Jasmine Green,
 Green Mango Peach, Raspberry Nectar, White Ginger Pear,
 Moroccan Mint, African Solstice, Estate Darjeeling

ZIZIMNE NAPOJE / COLD DRINKS
Sok świeżo wyciskany 0,3 l  21 zł
Red Bull 0,25 l  18 zł
Karafka wody niegazowanej / gazowanej 1 l  10 zł
Lemoniada 1 l  34 / 38 zł
Pepsi, Pepsi Zero, Mirinda Orange 0,2 l  11 zł
7 up, Schweppes Tonic 0,2 l   11 zł
LLipton Peach / Green Tea Low Sugar 0,2 l 11 zł
Sok 0,2 l  10 zł
 jabłko, pomarańcza, pomidor, porzeczka (nektar) 
Cisowianka Classic / Perlage 0,7 l  16 zł
Cisowianka Classic / Perlage 0,3 l  10 zł

PRZEKĄSKI I DODATKI / SNACKS AND EXTRAS
Chipsy Lay’s 40 g  12 zł
OOrzeszki Nutki 50 g   14 zł
 solone, wasabi, miodowe, meksykańskie 
Paluszki solone 70 g  10 zł


