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Smak!
l I Smak jest najwazniejszy, bez wzgledu jakg technikg go uzyskali$my i jakimi emocjami sig kierowalismy.
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PRZYSTAWKI STARTERS

TATAR WOLOWY & TRUFLA BEEF TARTARE & TRUFFLE 56 zt 1604
wotowina, trufla, szalotka, ogorek kiszony, majonez, chipsy ziemniaczane alergeny allergens:
beef. truffle, shallot, pickled cucumber, mayonnaise, potato crisps 1367810112

RAVIOLI CAPRESI & POMIDOR RAVIOLI CAPRESI & TOMATO \&* 46 zt 1604
mozzarella, pesto pomidorowe, bazylia alergeny allergens:
mozzarella, tomato pesto, basil 13561780910

CARPACCIO WOLOWE & GES BEEF CARPACCIO & GOOSE 56 zt 60g
wofowina Belgian Blue, sezonowana ges, kapary, rukola, ser pecorino alergeny allergens:
beef Belgian Blue, seasoned goose, capers, arugula, pecorino cheese 1367910

SER KOZI & BURAK GOAT CHEESE & BEETROOT \®* 44 7t 160g
ser kozi, tatar z buraka, chleb Shokupan, wedzona ikra z pstraga alergeny allergens:
goat cheese, beetroot tartare, Shokupan bread, smoked trout roe 13467910

ALERGENY / ALLERGENS:

1. Zboza zawierajace gluten, 2. Skorupiaki, 3. Jaja, 4. Ryby, 5. Orzeszki ziemne, 6. Soja, 7. Mleko, 8. Orzechy, 9. Seler; 10, Gorczyca,
11. Nasiona sezamu, 12. Dwutlenek siarki i siarczyny, 13. tubin, 14, Mieczaki

1 Gluten, 2, Shellfish, 3. Eggs, 4. Fish, 5. Peanuts, 6. Soya, 7. Milk, 8. Nuts, 9. Celery, 10, White Mustard, TI. Sesame, 12. Sulfur Dioxide, 13, Lupin,
14, Mollusc

PowyZej 7 osob doliczamy opfate za serwis kelnerski w wysokosci 10%



ZUPY soups

SZCZAW & ZIEMNIAK SORREL & POTATO 28zt 200mi
kapusta na krotko, piana ziemniaczana, Zoftko alergeny allergens:
quick-braised cabbage, potato foam, egg yolk 1367912

KREWETKA & £0S0S SHRIMP & SALMON 34zt 200mi
krewetka w tempurze, cannoli 2 marynowanym fososiem, ravioli z kalarepy, ikra z pstraga ~ alergeny allergens:
shrimp in tempura, cannoli with marinated salmon, kohlrabi ravioli, trout roe 12346791012

BOROWIK & KASZTAN BOLETUS & CHESTNUT 36 zt 250mi
konfitowane grzyby, kasztany, ziofowe kluski, ciasto francuskie alergeny allergens:
confit mushrooms, chestnuts, herbal dumplings, puff pastry 136783910

ALERGENY / ALLERGENS:

1. Zboza zawierajace gluten, 2. Skorupiaki, 3. Jaja, 4. Ryby, 5. Orzeszki ziemne, 6. Soja, 7. Mleko, 8. Orzechy, 9. Seler; 10, Gorczyca,
11. Nasiona sezamu, 12. Dwutlenek siarki i siarczyny, 13. tubin, 14, Mieczaki

1 Gluten, 2, Shellfish, 3. Eggs, 4. Fish, 5. Peanuts, 6. Soya, 7. Milk, 8. Nuts, 9. Celery, 10, White Mustard, TI. Sesame, 12. Sulfur Dioxide, 13, Lupin,
14. Mollusc

PowyZej 7 osob doliczamy opfate za serwis kelnerski w wysokosci 10%



SALATKI sALADS

WOLOWINA & KRAKERS BEEF & CRACKER b2zt 300¢
rzodkiew arbuzowa, ogorek, marchew, szpinak, olej sezamowy, krakers alergeny allergens:
watermelon radish, cucumber, carrot, spinach, sesame oil, cracker 167910112

CEZAR & PANCETTA CAESAR & PANCETTA 48 zt 3004
safata rzymska, pancetta, parmezan, grzanka alergeny allergens:
romaine lettuce, pancetta, parmesan cheese, crouton 1461791012

ALERGENY / ALLERGENS:

1. Zboza zawierajace gluten, 2. Skorupiaki, 3. Jaja, 4. Ryby, 5. Orzeszki ziemne, 6. Soja, 7. Mleko, 8. Orzechy, 9. Seler; 10, Gorczyca,
11. Nasiona sezamu, 12. Dwutlenek siarki i siarczyny, 13. tubin, 14, Mieczaki

1 Gluten, 2, Shellfish, 3. Eggs, 4. Fish, 5. Peanuts, 6. Soya, 7. Milk, 8. Nuts, 9. Celery, 10, White Mustard, TI. Sesame, 12. Sulfur Dioxide, 13, Lupin,
14. Mollusc

PowyZej 7 osob doliczamy opfate za serwis kelnerski w wysokosci 10%



DANIA GEOWNE MAIN COURSES

BAKEAZAN & BAKEAZAN EGGPLANT & EGGPLANT 46 zt 3504
pieczony baklazan, puree z bakfazana z miso, frytki z bakiazana, sos chimichumi orzeszki pini  alergeny allergens:
baked eggplant, eggplant puree with miso, eggplant fries, chimichurri sauce, pine nuts 1367891012

POLIK & TRUFLA BEEF CHEEK & TRUFFLE 56 zt 204
raviolo z polikiem wotowym, grzyby, emulsja truflowa alergeny allergens:
raviolo with beef cheek, mushrooms, truffle emulsion 1367910112

SANDACZ & SZPINAK ZANDER & SPINACH 19zt 3604
rosti ziemniaczane, szpinak z grzybami, pomararnicza, limonka, sos maslany z ikrg z pstraga  alergeny allergens:
potato rost;, spinach with mushrooms, orange, lime, butter sauce with trout roe 13467101273

PERLICZKA & LAWENDA GUINEA FOWL & LAVENDER 81zt 3604

piers z perliczki, gulasz z udek perliczki, kluska slgska, salatka z buraka, sos lawendowy  alergeny allergens:

guinea fow! breast, guinea fow! thigh goulash, Silesian dumpling, beetroot salad, lavender sauce ~ 13,4,6,78,10, 11,12

ALERGENY / ALLERGENS:

1. Zboza zawierajace gluten, 2. Skorupiaki, 3. Jaja, 4. Ryby, 5. Orzeszki ziemne, 6. Soja, 7. Mleko, 8. Orzechy, 9. Seler; 10, Gorczyca,
11. Nasiona sezamu, 12. Dwutlenek siarki i siarczyny, 13. tubin, 14, Mieczaki

1 Gluten, 2, Shellfish, 3. Eggs, 4. Fish, 5. Peanuts, 6. Soya, 7. Milk, 8. Nuts, 9. Celery, 10, White Mustard, TI. Sesame, 12. Sulfur Dioxide, 13, Lupin,
14, Mollusc

PowyZej 7 osob doliczamy opfate za serwis kelnerski w wysokosci 10%



DANIA GEOWNE MAIN COURSES

JELEN & SELER DEER & CELERY
comber z jelenia z kielbasg, chrzanowe puree 7 selera, salatka z rukoli i dyni sos pieprzowy

saddle of venison with sausage, horseradish celeriac puree, arugula and pumpkin salad, pepper sauce

99 zt 3204

alergeny allergens:
126781011213
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SZNYCEL WIEDENSKI Z CIELECINY 1885r.  ronviss  vomn 952t 3209

VIENNESE VEAL SCHNITZEL 1885 GAILAK. . CUKINARY alergeny allergens:
masto sardelowe, kartofel nadziewany grzybami, salata wioska z jabfkiem, anchois, kapary  1,3,4,6,7 910,12
anchovy butter, potato stuffed with mushrooms, ltalian salad with apple, anchovies, capers

BIODROWKA JAGNIECA & ZIEMNIAK LAMB RUMP & POTATO 81zt 3609
Ziemniak z ogniska z twarogiem, piana ziemniaczana z kawiorem, alergeny allergens:
puree z czerwonej kapusty, grillowana kapusta, sos kawowy 16789101
baked potato with cottage cheese, potato foam with caviar,
red cabbage puree, grilled cabbage, coffee sauce

POLEDWICA WOLOWA & FOIE GRAS 130 zt 3604

BEEF TENDERLOIN & FOIE GRAS alergeny allergens:
poledwica wotowa, mus z foie gras, kukuryaziany krokiet, 1367912

palony brokut z oliwg czosnkows, sos madeira

beef tenderloin, foie gras mousse, corn croquette,
roasted broccoli with garlic olive oil, madeira sauce

ALERGENY / ALLERGENS:

1. Zboza zawierajace gluten, 2. Skorupiaki, 3. Jaja, 4. Ryby, 5. Orzeszki ziemne, 6. Soja, 7. Mleko, 8. Orzechy, 9. Seler; 10, Gorczyca,

11. Nasiona sezamu, 12. Dwutlenek siarki i siarczyny, 13. tubin, 14, Mieczaki

1 Gluten, 2, Shellfish, 3. Eggs, 4. Fish, 5. Peanuts, 6. Soya, 7. Milk, 8. Nuts, 9. Celery, 10, White Mustard, TI. Sesame, 12. Sulfur Dioxide, 13, Lupin,

14, Mollusc

PowyZej 7 osob doliczamy opfate za serwis kelnerski w wysokosci 10%



DESERY DESSERTS

PLANETA CoPIERNIKus CoPIERNIKus PLANET 30 zt 3004
piernik, mascarpone, truskawka, rabarbar, migdat alergeny allergens:
gingerbread, mascarpone, strawberry, thubarb, almond 13679

MANGO & MARAKUJA MANGO & PASSION FRUIT 282t 1504
rokitnik, cytryna, krem Chantilly, lody agrestowe, beza alergeny allergens:
sea buckthorn, lemon, Chantilly cream, gooseberry ice cream, meringue A

KAWA & MASCARPONE COFFEE & MASCARPONE 282t 1504
kawa, amaretto, mascarpone, kakao alergeny allergens:
coffee, amaretto, mascarpone, cocoa 1378

ALERGENY / ALLERGENS:

1. Zboza zawierajace gluten, 2. Skorupiaki, 3. Jaja, 4. Ryby, 5. Orzeszki ziemne, 6. Soja, 7. Mleko, 8. Orzechy, 9. Seler; 10, Gorczyca,
11. Nasiona sezamu, 12. Dwutlenek siarki i siarczyny, 13. tubin, 14, Mieczaki

1 Gluten, 2, Shellfish, 3. Eggs, 4. Fish, 5. Peanuts, 6. Soya, 7. Milk, 8. Nuts, 9. Celery, 10, White Mustard, TI. Sesame, 12. Sulfur Dioxide, 13, Lupin,
14. Mollusc

PowyZej 7 osob doliczamy opfate za serwis kelnerski w wysokosci 10%



