VORSPEISEN

SUPPEN

SALATE

Buttergarnelen (10 Stk.) 2500 % § @ » 47 zt Sauerteigsuppe mit Ei, serviert mit Brot zoom ¢80 29 zt Salat mit panierten Garnelen 0y % § 2 49 zt
zubereitet mit etwas frischer Petersilie und Knoblauch, mit Honig Traditionelle Hihnerbrithe mit Nudeln zoom $0 & 25 zt serviert mit Karotten, filetierter Grapefruit, Cherrytomaten,
und WeiBwein betraufelt, serviert mit Toastbrot Tomatensuppe mit Nudeln soom & § & 25 z} Vinaigrette-Dressing und Toastbrot
Rinder-Tatar 2005 ¢ 0 48 zt Eigenkreation Suppe Czarny Kamien zoom ¢ 3 O 29 zt Salatmischung mit Gurke, Tomaten, Paprika, gerésteten
serviert mit marinierten Steinpilzen, gehackter Gewurzgurke Mit Kartoffelpuree, garniert mit Speck und einem Ei Sonnenblumenkernen, Sesam, roten Zwiebeln,
und Zwiebeln, dazu Brot in Panko-Panade - fragen Sie den Kellner mi.t kl§ssischem oder Dill-Vinaigrette-Dressing
Gegrillter Bergkése 2505 ¢ 43 zt Suppe des Tages soom 23 zt mit einer Zutat nach Wahl:
serviert mit Apfel und Preiselbeeren Fragen Sie den Kellner Gegrillter Lachs 4009 & ¥ 49 zt
Bruschetta 1505 @ 8 34 zt Garnelen in Butter gebraten w0y © % « 47 zt
mit Knoblauchbutter, Tomaten, Mozzarella und Petersilie Gegrilltes Hahnchenfilet zo0g 2 45 z}
HAUPTGERICHTE FLEISCHFREIE GERICHTE KINDERMENU
Rippchen in BBQ-Sauce ssog ¢ 8 O 68 zt Reisnudeln mit Tiger-Garnelen ssog £ 2 56 zt Hithnersuppe mit Nudeln zsom & O & 23 zt
serviert mit belgischen Pommes und Coleslaw-Salat in einer knoblauch-Krauter-Butter-Sauce Tomatensuppe mit Nudeln 2om® 8 0 &2 23 zt
Schweinehaxe flambiert mit Jack Daniels Whisky soog ¢ £ 59 zi Pappardelle mit Triffel-Kase-Sauce 450 % 8 O™ 56 zi SiiBe Pfannkuchen 3505 ¢ 0 § ™ 31zt
serviert mit Uberbackenem Brot mit Knoblauchbutter, Meerrettich mit Truffelblattchen und braunen Champignons mit Marmelade, Vanillequark, Nutella oder Frichten mit Schlagsahne
und Salat aus Gewlrzgurke Makaron Strozzapreti 2oy $ § 0 & © 49 zt Spaghetti Bolognese 3505 ¥ O 33zt
Rindfleisch-Burger mit paniertem Kéase 4705 % 80 % 61 zt mit Petersilienpesto nach eigenem Rezept, Knoblauch, Parmesan Spaghetti Neapolitana 00 ¢ O @ 31zt
serviert mit frischem Gemuse und eingelegten Zwiebeln und konfierten Mini-Red-Tomaten Pizza Margherita fiir Kinderi6cm ¢ 8 31zt
Rindfleisch-Burger mit Bacon ssog % § O & 57 zt Schwarze Nudeln mit Tiger-Garnelen ssog % 2 < 52 zt Paniertes Hahnchenfilet 2505 % 0O 34 zt
serviert mit Gemuse, Cheddar-Kase, Knoblauchsauce und Zwiebelringen serviert mit Zucchini, Champignons und Paprika mit Pommes und siiBem Karottensalat
Regenbogenforelle 3504 § & 59 zt Schwarze vegetarische Nudeln 300 # O & © 37 zt Mini burger 2s0q % 8 0 % 33zt
gebacken mit Knoblauch und Rosmarin, serviert mit Ofenkartoffeln serviert mit Zucchini, Champignons und Paprika mit paniertem Hahnchenfilet, serviert mit Gurken, heddar-Kése,
und Sauerkrautsalat Burger mit paniertem Kéase 3200 ¥ § 0 ¥ © 51zt Ketchup und Mayonnaise
Zarte Schweinefilets 450 $ &8 O 59 zi serviert mit frischem Gemuse und eingelegten Zwiebeln
in Steinpilz-Champignon-Sauce, serviert mit Schlesischen Knédeln Hausgemachte Ruskische Teigtaschen (8 Stk.) 3509 $ 50w 31zt
und Salatmischung
Traditionelles Schweinekotelett mit Knochen eoog ¢ 57 zt
nach eigenem Rezept, in Knoblauch mariniert, serviert mit geschmortem
Kraut und Ofenkartoffeln mit Rosmarin P I z z A 3 2 C M D E s s E R T s
Hahnchenfilet Sous Vide zubereitet soog ¥ 8 O 56 zt
leicht mit griner Pfeffersauce bestrichen, serviert mit gegrilltem . .
Gemuse (Kartoffel, Zucchini, Paprika) Pizza Czarny Kamien % & 49 zt . . o e
Ungarische Kartoffelpuffer mit Rindergulasch ssos ¢ O 64 zt sauce aus gelben tomaten, tnozzareIIa,.itaIienischer raucherschinken speck, Ricotta-Kasekuchen m.'t B."'“e. 959“5 © 27 zt
Serviert mit herzhaftem Rindergulasch und einer Auswahl bergkase, preiselbeerkonfitire, balsamicocreme Schokolgdenfondant mit Pl;tazlenfullqng 180 % é@@. ‘ 33zt
an frischen Salaten. Pizza Vier Kasesorten ¢ 8 47 zt serviert mit Mus und Zabaglione-Eis, bestreut mit gerosteten Pistazien
Kartoffelpuffer mit Steinpilz-Champignon-Sauce 4005 % & 0 57 zt sahnesauce, mozzarella, blausschimmelkase, feta, parmesan Schokoladenfondant 1z0s % 8 O 29
Knusprige Kartoffelpuffer, serviert mit einer cremigen Sauce Pizza Capricciosa @ § 43 zt serviert auf H.lmbeer.mus.mlt ErdbeerSf)rbet und Schlagsahne
aus Steinpilzen und Champignons. tomatensauce, mozzarella, schinken, champignons, artischocken, Pavlova-Baiser mit saisonalen Frichten 2o0g 27 zt
Cepeliny mit Fleischfiillung soog ¢ 8 O 48 zt grune marinierte oliven Warmer Apfelkuchen 204 % £ O & 27 zt
garniert mit Speck, serviert mit Sauerkrautsalat Pizza Spianata % B 43 zt mit einer Kugel Vanilleeis und Schlagsahne
Teigtaschen mit Fleischfullung (8 Stk.) ss0g ¢ & O 38 zt tomatensauce, mozzarella, scharfe italienische salami spianata, Eisbecher mit saisonalen Friichten 005 & © 27 zt
petersilienpesto 3 Kugeln Eis— Waldfrlichte, Vanille, Schokolade, Friichte, Schlagsahne
o0 Pizza auf italienische Art ¢ § 42 zt Kirsch-Eis 100y 8 ¢ 25 zt
z U s AT z E tomatensauce, mozzarella, luftgetrockneter schinken, kirschtomaten, Milcheis mit Kirschmus und Kirschen in Sirup
rucola, parmesan, oregano . , Coppa pistacchio crema 100g 8 © 25zt
Salatmisch 17 zt Pizza mit Zucch!n|7Carpacc|o %é m" . 39 zt Zabaglione-Eis mit Schokolade und Pistazieneis
alatmischung roog ) o ) z mozzarella, zucchini, kirschtomaten, olivendl mit knoblauch mit gehackten Pistazien
Tomate, Gurke, Paprika, Zwiebel, Vinaigrette-Dressing Pizza Marinara ¢ 8 w 39 zt .
Gemischter Salatteller 1504 17 z¢ tomatensauce, mozzarella-kugel, olivendl mit knoblauch, petersilie Elslzugel ;T,gsé h@ kolade. Vanille. Zabagli Erdb b 9z
Gewilirzgurke oder leicht gesauerte Gurke 2009 13 zt Pizza Margherita % & ©~ 37 zt ur Auswahl: schokolade, Vanille, zabaglione, Erdbeersorbet
SuBkartoffel-Pommes 1soq 17 z¢ tomatensauce, mozzarella, oregano
Normale oder belgische Pommes 1509 13 zt ZUSATZE fleischig / kise sog 9 zt
Schlesische Knédel oder Gnocchi 1505 ¢ 6 13 zt ZUSATZE gemiise sog 7 zt
Gekochte oder gebackene Kartoffeln isog 13 z4 SOSSEN tomatensauce / knoblauchsauce sog 4 zt
Kartoffelpiiree 1509 13 zt
CZARNY KAMIEN ALLERGENE B SELLERIE 2° SESAM O EIER <5 SCHARF & NUSSE
2 MEERESFRUCHTE ¥ GLUTEN SOJA € FISCHE Q VEGETARIER 8 LACTOSE

UM DAS WOHLBEFINDEN UNSERER GASTE ZU GEWAHRLEISTEN, WERDEN

IHRE MEINUNG, UNSERE MOTIVATION

ALLE GERICHTE FRISCH ZUBEREITET. DIE WARTEZEIT BETRAGT CA. 40 MINUTEN.

BEWERTUNG NACH DEM SCANNEN DES CODES VERFUGBAR



