
BUFET ZIMNY

MEZZE (WEGE)
Baba ghanoush - pasta z pieczonych bakłażanów
Tabouleh - sałatka z kaszy kuskus, natki pietruszki, mięty, 
pomidorów i cytryny 
Hummus - pasta z ciecierzycy i tahini
Falafel - chrupiące kulki z ciecierzycy
Dolmas - marynowane liście winogron z ryżem
Marynowane oliwki w chermouli
Muhammara - pasta z orzechów, pieczonej papryki i melasy
Labneh harra - pikantny labneh z kaszą bulgur 
Pita 

PRZYSTAWKI
Grillowany kurczak z musem sezamowym i pieczonym czosnkiem 
Smażona wołowina z pastą pomidorową, cytryną i miętą 
Pieczone krewetki z harissą i pesto kolendrowym 
Marynowana ośmiornica w sumaku z ezme 
Wybór pieczywa i oliw                                                                                                                    

ZUPY

Zupa harira z wołowiną, soczewicą i cytryną 
Zupa shorba z suszonymi morelami i papryką WEGE

STACJA SUSHI

Sushi: maki, nigiri, sashimi
Dodatki: sos sojowy, kimchi, wasabi, wakame, sambal

STACJA LIVE COOKING I CARVING

Smażone krewetki w białym winie, czosnku i chilli                                          
Steaki z polędwicy wołowej          

BUFET DZIECIĘCY

Rosół z makaronem 
Pizza z szynką i pieczarkami 
Mini sznycle 
Pieczone ziemniaki  
Sezonowa surówka warzywna 

OPEN BAR NA NAPOJE I ALKOHOLE

Woda mineralna gazowana i niegazowana
Napoje gazowane (Coca-Cola, Fanta, Sprite, Kinley)
Soki owocowe
Kawa i herbata
Wino musujące
Wino domowe białe i czerwone
Piwo Żywiec

DANIA GŁÓWNE I DODATKI

Shawarma wołowa, pieczona czerwona cebula i papryka 
Shish z baraniną i miętowym labneh 
Wolno pieczona jagnięcina z za’tarem i sosem własnym 
Pieczony okoń morski z sosem dyniowym i kardamonem 
Grillowana barrakuda z paloną papryką, czerwoną fasolą i limonką
Kuskus z daktylami 
Grillowane warzywa z melasą i kolendrą 
Lahmacun z bakłażanem i pomidorami WEGE 

BUFET DESEROWY

Dżamilah - ciasto z daktyli i migdałów
El Muna - ciasto drożdżowe z pomarańczą 
i kandyzowaną skórką pomarańczową
Baklawa
Trufle kokosowe z prażonym migdałem
Krem chałwowy z pistacjami
Stacja z lodami i dodatkami
Fontanna czekoladowa z dodatkami i krojonymi owocami

NIEDZIELNY
BRUNCH

MARZEC - KWIECIEŃ 2026

REZERWACJE DLA GRUP powyżej 10 osób dorosłych: 
Marzanna Murawska / Social Event Senior Sales Manager, tel. 22 278 00 21, email: marzanna.murawska@hilton.com
REZERWACJE INDYWIDUALNE  do 10 osób dorosłych: Restauracja Garden, tel. 22 278 01 00, email: garden.restaurant@doubletreewarsaw.pl

Cena 320 PLN od osoby
podana cena zawiera VAT
Dzieci w wieku 5-12 lat obowiązuje zniżka 50% od ceny podstawowej.
Dzieci w wieku do 4 lat uczestniczą w przyjęciu bezpłatnie.

w restauracji Garden

DANIA KUCHNI BLISKIEGO WSCHODU
oferta nie dotyczy świąt Wielkanocnych

mailto:garden.restaurant@doubletreewarsaw.pl

