Brunch Wielkanocny

w restauracji GARDEN

niedziela - poniedziatlek 5 & 6.04.2026

PRZYSTAWKI

Placki ziemniaczane z trocia battycka i czarnuszka
Wedzony pstrag z salsa z piklowanych warzyw

Pieczony boczek z kremem z pieczonego czosnku i lubczyku
Wolno pieczony schab z musem chrzanowym

Tatar wotowy z gorczyca i szalotka

Carpaccio z kaczki, marynowana gruszka i pesto koperkowe
Pieczone kolorowe buraki z konfiturg boréwkowa

i miodem pitnym

Quiche z serem Lazur, dymka i czerwonym pieprzem

Jajka nadziewane rakami, truflg i bryndza

Satatka z figa, kozim serem i orzechami

Satatka jarzynowa

Satatka z wieprzowing w stylu Jerky, pieczonym porem

i vinegrette z musztarda Dijon

Satatka z weganskim cheddarem, oliwkami, pomidorami
i oliwg oregano

Wyboér pieczywa

Masto i oliwy smakowe

ZUPY
Zurek z jajkiem i biata kietbasa
Krem z pieczonego kalafiora i dzikiego kopru

DANIA GLOWNE

Pieczona kaczka z konfiturag pomaranczowa

Wolno pieczone zebro wotowe w sosie z palonej cebuli
Duszona jagniecina z grzybami i majerankiem
Pieczony jesiotr z karmelizowana cytryna

Halibut z sosem z biatego wina i Swiezymi ziotami
Purée ziemniaczane z koperkiem

Zasmazane buraki

Wegetarianski kotlet mielony

Dzieci w wieku 5-12 lat obowigzuje znizka 50% od ceny podstawowe;j.

Dzieci w wieku do 4 lat uczestniczg w przyjeciu bezptatnie.

KONTAKT:
REZERWACJE DLA GRUP powyzej 10 oséb dorostych:

Sushi: maki, nigiri, sashimi
Dodatki: sos sojowy, kimchi, wasabi, wakame, sambal

Rosét z makaronem

Pizza z szynka i pieczarkami
Mini sznycle

Frytki

Sezonowa suréwka warzywna

Smazone krewetki w biatym winie, czosnku i chilli
Steki z poledwicy wotowej

Mazurek z kajmakiem

Babka wielkanocna z bakaliami

Pieczony sernik z biata czekolada

Krem mascarpone z pomaranczg

Tarta z gruszka i ajerkoniakiem

Stacja z pancakes

Stacja z lodami i dodatkami

Fontanna czekoladowa z dodatkami i krojonymi owocami

Woda mineralna gazowana i niegazowana

Napoje gazowane (Coca-Cola, Fanta, Sprite, Kinley)
Soki owocowe

Napoje gorace: kawa i herbata
Wino musujace

Wino domowe biate i czerwone
Piwo Zywiec \ 8

Marzanna Murawska / Social Event Senior Sales Manager, tel. 22 278 00 21, email: marzanna.murawska(hilton.com

REZERWACJE INDYWIDUALNE do 10 oséb dorostych: Restauracja Garden tel. 22 278 01 00 lub Guest Service tel. 22 278 00 00
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