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DLA FIRM

Zakonczcie mijajacy rok w sposéb godny osiggnieé Waszego zespotu.

Wigilia firmowa w Dworze Prezydenckim to wieczdr, w ktdrym prestiz spotyka sie z tradycja,
a kazdy szczegdt powstaje z mysla o Panstwa oczekiwaniach. Zaréwno kameralna kolacja
dla zarzadu i kluczowych klientéw, jak i uroczyste spotkanie catej firmy otrzymajg oprawe
na miare wydarzenia: od wytwornego menu i dekoracji, po muzyke i dodatkowe atrakcje.
Z przyjemnoscia zaplanujemy z Panstwem wieczoér, ktéry wiernie oddaje charakter
Panstwa firmy i na dtugo zostaje we wspomnieniach gosci.

INFORMACIJE | REZERWACIJE MIEJSC
Joanna Kuta
Manager

+48781666676 | 146527650
manager@dwor-prezydencki.pl
ul. Dworska 1, 33-113 Zgtobice
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OPCJA SERWOWANA

145 zt / os.

42y

(1 opcja do wboru)

Staropolski barszcz czerwony na zakwasie z uszkami z borowikami
uszka z nadzieniem z borowikow i cebuli

Aksamitna zupa z pieczonego borowika z nuta lubczyku
kasza peczak na masle, chips z parmezanu i borowika, oliwa truflowa

Tradycyjna polewka grzybowa na zytnim zakwasie
podsmazana kasza gryczana niepalona, lesne podgrzybki, Swiezy majeranek

Krem z pieczonego pasternaku i jabtka z miodem wrzosowym (Wege)
Prazone pestki dyni w przyprawach korzennych,oliwa ze swiezego majeranku

(1 opcja do wboru)

Dorsz pod ziotowym chrustem kaszotto z kurkami
duszona czerwona kapusta

Pieczony filet z sandacza na sosie z podgrzybkdw i Smietanki
aksamitne peczotto z ziotami, glazurowana w miodzie miniaturowa marchewka

Kaczka
ztote kopytka z patelni, pieczona brukselka z kasztanami, sos balsamico

Wolno pieczone policzki wotowe w ciemnym piwie i miodzie
aksamitny mus z selera z gatka muszkatotowa, glazurowana szalotka, sos glacé
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(1 opcja do wboru)
Dojrzewajacy piernik staropolski z pocherowanag w winie gruszka
piernik z nuta powidet sliwkowych i ziemia z orzechdw wioskich.
Aksamitny sernik na zimno z nuta trawy zubrowej i pomaranczy
spod z korzennego ciasteczka, mus z rokitnika,
kandyzowana skdrka pomaranczowa
Pieczone jabtko szara reneta z marcepanem i zurawing
serwowane na ciepto z sosem angielskim (custard)

na bazie miodu pitnego i cynamonu

Monoporcja panna cotta makowa z konfitura ze sliwki i gozdzikéw,
lustrzana glazura rézana, chips z piernika

(bez ograniczen)

Tradycyjny swigteczny kompot z wedzonych i suszonych owocdéw
z cynamonem i gozdzikami .

Kwas chlebowy

Woda mineralna z cytryna i mieta
Kawa

Herbaty i napary zimowe
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Bufet ciepty lub pétmiski
kapusta wigilijna - staropolski groch z kapusta 15 zt
gotabki $wigteczne z kasza i grzybami 15 zt / szt.

pierogi $wigteczne 35 zt/ os.
(pierogi ruskie z twarogiem i duszona cebulg, pierogi z kapusta i leSnymi grzybami)

kapusniaczki12 /2 szt zestaw
Zimne przekaski 50 zt / os.
deska seréw
deska wedlin i pasztetéw domowych
satatka Swiagteczna jarzynowa
satatka na mixie Swiezych satat i dressingiem
voulaventy mix rodzajoéw z tososiem, wege, pate
Sledz swigteczny

Dodatki Dworskie: pikle (rydze, grzybki, dynia w occie),
¢wikta z chrzanem, sos tatarski,
chleb wiejski na zakwasie, masto osetkowe

Stodki stét 30 zt / os.

tradycyjne polskie ciasta swigteczne: miodownik dworski, sernik regionalny,
makowiec zawijany z bakaliami, orzechowiec, piernik staropolski zdomowa konfiturg

Stodkie podziekowania dla gosci 30 zt/ os.

zestaw Swiagtecznych ciasteczek i piernikow
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Eleganckie Finger Food

Wykwintne kompozycje staropolskich smakoéw, podawane w formie eleganckich finger
food, idealne na przyjecia i spotkania w gronie bliskich. Kazda patera przygotowana jest
standardowo dla 4 osdb, a ilos¢ mozna dostosowac do liczby gosci.

180 zt / pakiet dla 4 oséb

mini kanapeczki z pasta z wedzonego twarogu i szczypiorkiem
koreczki z serem wedzonym i ogoérkiem kiszonym
roladki z szynki z musem chrzanowym
tartinki z pasta z kremem z borowikow
mini pajdy chleba ze smalcem i ogdrkiem
jajka przepidrcze z majonezem i koperkiem

babeczki wytrawne (kruche) w trzech smakach:
z pasta z wedzonego twarogu i szczypiorkiem
z musem chrzanowym i wedlina
z pasta z wedzonej ryby

° b Q‘\’\\\@

gk ¥ =




S
@g : ?

DWOR PREZYDENCKI
—— BOUTIQUE HOTEL & SPA ——
* &k

N ot
BELLE EPOQUE

RESTAURACJA

delikatne roladki z pieczonego schabu z aromatycznym farszem ziotowym
tartinki z pasta z suszonych pomidorow
babeczki wytrawne z ricotta, szpinakiem i orzechami
mini szasztyczki z karkéwki i sezonowych warzyw
kabanosy w formie porcji finger food
kruche paszteciki z miesem, pieczone na ztocisty kolor
tartinki zdomowym pasztetem i konfiturag z zurawiny

mini buteczki z szarpanym miesem, podawane z sosem chrzanowym

koreczki caprese z mozzarella, pomidorem i bazylia
roladki z grillowanej cukinii z serem kozim
mini bruschetty z pomidorami i oliwa ziotowa
papryczki faszerowane serem feta
warzywa swieze w stupkach z dipem ziotowym
tartinki z pasta z suszonych pomidoréw
babeczki wytrawne z warzywnym nadzieniem

mini bagietki z musem warzywnym
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