
Zakończcie mijający rok w sposób godny osiągnięć Waszego zespołu.

Wigilia firmowa w Dworze Prezydenckim to wieczór, w którym prestiż spotyka się z tradycją, 
a każdy szczegół powstaje z myślą o Państwa oczekiwaniach. Zarówno kameralna kolacja 
dla zarządu i kluczowych klientów, jak i uroczyste spotkanie całej firmy otrzymają oprawę 
na miarę wydarzenia: od wytwornego menu i dekoracji, po muzykę i dodatkowe atrakcje. 
Z przyjemnością zaplanujemy z Państwem wieczór, który wiernie oddaje charakter 
Państwa firmy i na długo zostaje we wspomnieniach gości.

Oferta
Wigilijna

DLA FIRM

INFORMACJE I REZERWACJE MIEJSC
Joanna Kuta

Manager

+48 781 66 66 76    |    14 652 76 50
manager@dwor-prezydencki.pl

ul. Dworska 1, 33-113 Zgłobice



OPCJA SERWOWANA
145 zł / os.

Zupy
(1 opcja do wboru)

Staropolski barszcz czerwony na zakwasie z uszkami z borowikami
uszka z nadzieniem z borowików i cebuli

Aksamitna zupa z pieczonego borowika z nutą lubczyku
kasza pęczak na maśle, chips z parmezanu i borowika, oliwa truflowa

Tradycyjna polewka grzybowa na żytnim zakwasie
podsmażana kasza gryczana niepalona, leśne podgrzybki, świeży majeranek

Krem z pieczonego pasternaku i jabłka z miodem wrzosowym (Wege)
Prażone pestki dyni w przyprawach korzennych,oliwa ze świeżego majeranku

Dania Główne
(1 opcja do wboru)

Dorsz pod ziołowym chrustem kaszotto z kurkami
duszona czerwona kapusta 

Pieczony filet z sandacza na sosie z podgrzybków i śmietanki
aksamitne pęczotto z ziołami, glazurowana w miodzie miniaturowa marchewka

Kaczka 
złote kopytka z patelni, pieczona brukselka z kasztanami, sos balsamico

Wolno pieczone policzki wołowe w ciemnym piwie i miodzie
aksamitny mus z selera z gałką muszkatołową, glazurowana szalotka, sos glacé



Desery
(1 opcja do wboru)

Dojrzewający piernik staropolski z pocherowaną w winie gruszką
piernik z nutą powideł śliwkowych i ziemią z orzechów włoskich.

Aksamitny sernik na zimno z nutą trawy żubrowej i pomarańczy
spód z korzennego ciasteczka, mus z rokitnika,

kandyzowana skórka pomarańczowa

Pieczone jabłko szara reneta z marcepanem i żurawiną
serwowane na ciepło z sosem angielskim (custard)

na bazie miodu pitnego i cynamonu

Monoporcja panna cotta makowa z konfiturą ze śliwki i goździków,
lustrzana glazura różana, chips z piernika

Napoje zimne i ciepłe
(bez ograniczeń)

Tradycyjny świąteczny kompot z wędzonych i suszonych owoców
z cynamonem i gożdzikami 

Kwas chlebowy 

Woda mineralna z cytryną i miętą 

Kawa

Herbaty i napary zimowe 



Możliwość domówieniadodatkowo
Bufet ciepły lub półmiski

kapusta wigilijna - staropolski groch z kapustą 15 zł 

gołąbki świąteczne z kasza i grzybami 15 zł / szt.

pierogi świąteczne 35 zł / os.
(pierogi ruskie z twarogiem i duszoną cebulą, pierogi z kapustą i leśnymi grzybami)

kapuśniaczki 12 / 2 szt zestaw

Zimne przekąski 50 zł / os.
deska serów 

deska wędlin i pasztetów domowych 

sałatka świąteczna jarzynowa 

sałatka na mixie świeżych sałat i dressingiem 

voulaventy mix rodzajów z łososiem, wege, pate 

śledź świąteczny 

Dodatki Dworskie: pikle (rydze, grzybki, dynia w occie),
ćwikła z chrzanem, sos tatarski,

chleb wiejski na zakwasie, masło osełkowe

Słodki stół 30 zł / os.
tradycyjne polskie ciasta świąteczne: miodownik dworski , sernik regionalny,

makowiec zawijany z bakaliami, orzechowiec , piernik staropolski z domową konfiturą

Słodkie podziękowania dla gości 30 zł / os.
zestaw świątecznych ciasteczek i pierników



Dworskie Patery
Eleganckie Finger Food

Wykwintne kompozycje staropolskich smaków, podawane w formie eleganckich finger 
food, idealne na przyjęcia i spotkania w gronie bliskich. Każda patera przygotowana jest 

standardowo dla 4 osób, a ilość można dostosować do liczby gości.

180 zł / pakiet dla 4 osób

Dworska Spiżarnia
mini kanapeczki z pastą z wędzonego twarogu i szczypiorkiem

koreczki z serem wędzonym i ogórkiem kiszonym

roladki z szynki z musem chrzanowym

tartinki z pastą z kremem z borowików

mini pajdy chleba ze smalcem i ogórkiem

jajka przepiórcze z majonezem i koperkiem

babeczki wytrawne (kruche) w trzech smakach:
• z pastą z wędzonego twarogu i szczypiorkiem
• z musem chrzanowym i wędliną
• z pastą z wędzonej ryby



Z Dworskiej
Kuchni

delikatne roladki z pieczonego schabu z aromatycznym farszem ziołowym

tartinki z pastą z suszonych pomidorów

babeczki wytrawne z ricottą, szpinakiem i orzechami

mini szaszłyczki z karkówki i sezonowych warzyw

kabanosy w formie porcji finger food

kruche paszteciki z mięsem, pieczone na złocisty kolor

tartinki z domowym pasztetem i konfiturą z żurawiny

mini bułeczki  z szarpanym mięsem, podawane z  sosem chrzanowym

Ogród Dworski
koreczki caprese z mozzarellą, pomidorem i bazylią

roladki z grillowanej cukinii z serem kozim

mini bruschetty z pomidorami i oliwą ziołową

papryczki faszerowane serem feta

warzywa świeże w słupkach z dipem ziołowym

tartinki z pastą z suszonych pomidorów

babeczki wytrawne z warzywnym nadzieniem

mini bagietki z musem warzywnym


