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Witamy w Restauracji Babinicz - wyjgtkowym miejscu na kulinarnej mapie Dolnego Slgska.

Inspirujgc sie sprowdzonymi recepturami i Wyse|e|<cjonowon\/mi sktadnikami, dania komponowone

przez dworzyskowy zespdt stajg sie kulinarng podrézg smakdw.

Menu w Restauracji Babinicz to potgczenie wykwintnosci i tradycji z nowoczesng kuchnig.

Tatar z jelenia lub sarny

65,- (140q)

z k|05ycznymi dodatkami, majonezem ‘rruﬂowym i chipsem ziemniaczanym / zapytaj obsjrugq o dos’rqpnos’c’

Tatar wolowy

7z marynatami i z6ttkiem

Krewetki (7 szt.) w emulsji winno-maslanej
z poprykq chilli, czosnkiem i nofkq pietruszki

Tatar z baktazana

z awokado, konfiturg pomidorowq i sosem miso
Deska seréw z Wanczykéwki

Deska dworzyskowych wedlin z dziczyzny
Bruschetta

z aromatyczng so|sq pomidorowq iz bozy|iowym pesto
Sledz z pieczonym ziemniakiem

sosem tatarskim i oliwg koperkowq

Klasyczny Cezar

7 kurczakiem

7 krewetkami

Satatka z pieczonym tososiem

z sosem koperkowym i pomidorkami koktajlowymi

Satatka z kozim serem

z sezonowymi owocami, kremem balsamicznym i orzechami wioskimi

62,- (1400)

76,- (140g)

54,- (140g)

70,- (150g)
60,- (1509)
45,- (2004)

41,- (1500)

29,- (180g), 45,- (3000
42,- (1804), 62,- (3004)
58, (3004)

59,- (300q)

Do kazdego rachunku doliczamy optate serwisowq w wysokosci 10%. Wszystkie ceny podane sq w polskich zlotych i zawierajg podatek VAT.



Bulion wotowy z makaronem rzemieslniczym
z WoJrowinq, warzywami i o|iwq piefruszkowq
Aksamitny krem z pomidoréw

z zielong oliwg i francuskg diablotkg

Zupa sezonowa

zapytaj obstuge o szczegoly

cena za 100g, zapytaj obstuge o dostepnos¢ cena za 250¢g

Tomahawk 59,- Poledwica wolowa
Porterhouse 62, Comber z jelenia lub sarny
T-bone 59,-

Antrykot 59,-

Rostbef 59,-

Filet z jesiotra z dzikim ryzem

sosem beszome|owo-koperkowym i 'FOSOH(Q szparagowqg

Filet z tososia na blanszowanych warzywach

z ziemniakami w ziolowym pesto

Stek z turiczyka
z dodatkami do wyboru / zapytaj obstuge o dostepnosé¢ / cena za 100g

Kotlet schabowy z kosciq smazony tradycyjnie na smalcu

z eko jajkiem sadzonym, puree ziemniaczanym i sezonowymi warzywami

Udko z kaczki confit

z musem z selera z nutq biatej czekolady, pieczonym jabtkiem i kaszg bulgur
Jelen w czerwonym winie
Z puree ziemniaczanym

Filet z kurczaka ,tropique”

zopiekony Z ananasem i serem, podowony Z mixem s'wieiych satat

Siekane kotleciki z dzika

w sosie wlasnym, z puree ziemniaczanym i sezonowymi warzywami

135,-
135,-

M)
—~

/ y p ‘
39,- (200g-300q)

69,- (4500)

69,- (3500

72,- (3500)

59,- (350q)

67,- (3500

Do kazdego rachunku doliczamy optate serwisowq w wysokosci 10%. Wszystkie ceny podane sq w polskich zlotych i zawierajg podatek VAT.



Spaghetti alla Chitarra z krewetkami 64,- (350g)
z o|iwq z oliwek, sosem z suszonych pomidoréw, pie‘rrusqu i serem grana podono
Spaghetti alla Chitarra z tososiem 67,- (3509)

z kremowym sosem pomidorowo-czosnkowym i ser dojrzewajqcym

Spaghetti alla Chitarra z kurczakiem 59- (3500)

z sosem serowo-brokutowym, szpinakiem i pomidorkami koktajlowymi

Gnocchi z batatéw z ziolowym pesto 55, (3500)

szpinakiem i pomidorkami koktajlowymi

Pierogi

ruskie z kwasng $mietang i cebulg (8 szt.) 36,- (400q)
z dziczyzng, podawane ze émietanowym sosem z miotkowanym pieprzem (8 szt.) 46,- (400g)
Klasyczne tiramisu 29,- (150q)
Monoporcja truskawkowa 37,- (130g)

Z musem czeko|oo|owym i m0|inowym pudrem

Tarta z gruszkq 35,- (170qg)
z gatkg lodéw $mietankowych i sosem waniliowym

Deser sezonowy 32,- (170g)

zapytaj obstuge o szczegoly

Ziemniaki z mastem i koperkiem 12,- (150g)
Frytki stekowe 16,- (2009)
Frytki z batatéw 28,- (150g)
Blanszowane warzywa 16,- (1509)
Mieszane salaty z warzywami 17,- (150g)
Demi glace wisniowy 12,- (40g)
Sos pieprzowy 12,- (40g)
Sos Chimichurri 12,- (40g)
Sos $mietanowy z miotkowanym pieprzem 12,- (40g)
Smietana 9,- (40g)

Do kazdego rachunku doliczamy optate serwisowq w wysokosci 10%. Wszystkie ceny podane sq w polskich zlotych i zawierajg podatek VAT.



” BUTELKOWE

Espresso 30 ml _ .
) Regionalny browar rzemieslniczy:
Americano 75 ml 13- lda Jasna 4,5% 500 ml 19,
Americano z mlekiem 175 ml 16,- lda Weizen 5% 500 ml 19,-
Double espresso 60 ml 20,- Dworzyskowa IPA 5,5% 500 ml 19,-
Flat white 250 ml 20, Ksigzece IPA 5,4% 500 ml 19,-
Cappuccino 250 ml 16,- PIWA BECZKOWE
Latte macchiato 200 ml 20,- Pilsner Urquell 4,4% 300ml/500ml 17,-/20,-
. . L Kozel Cerny 3,8% 300ml/500m! 17,-/20,-
Wszystkie kawy wykonujemy réwniez
z wykorzys‘roniem mleka ros’|irmego + 4z PIWA BEZALKOHOLOWE
Wolna Ida 0,5% 500ml 19,-
Ksigzece Pszeniczne O% 500ml 19,-
Ksigzece IPA 0% 500ml 19,-
Czarna Assam
Earl Grey ok. 300 ml
Zielona
Ziel Jasminowa HUGO SPRITZ 25,-
lelona
. Czarny bez, Prosecco 0%, limonka
Migtowa - rontles BERRY 25,
Biata Kinley Berry Mint, truskawka, mieta, limonka
Czerwone owoce BLUE SKY 25,-
Owoce tropikalne Blue Curacao, sprite, cytryna
Rooibos MOJITO VIRGIN 25,-
Tonik, woda gazowana, |imonl<o, cukier trzcinowy, mieta
OGOREK SPRITZ 25,-
Martini Floreale, Tonik Elderflower, ogérek, czarny bez, woda
gazowana
Sok z pomarariczy 200 m| 25,-
Sok z grejpfrutéw 300 ml 25,-
ok. 300 ml
PORNSTAR MARTINI 36,
Dworzyskowq woda 1 14,- Wédka, prosecco marakuja, cytryna
niegazowana / gazowana MOJITO 36,-
quropo|qn|<o 330 ml 8,' Rum, |imonko, cukier trzcinowy, mieta
niegazowana / gazowana APEROL SPRITZ 35,-
CiSOWiGhl(Cl 700 ml ]6,' Apero|, Prosecco, woda gazowana, pomarancza
niegazowana / gazowana OLD FASHIONED 39,
Sok owocowy Cappy 950 ml 10,- Whisky, Angostura bitters, cukier trzcinowy
pomarariczowy, jabtkowy, NEGRON]I 35,-
mu|fiwi‘romino, grejpfru‘rowy Gin, Martini, Cgmpgri
Coca Cola / Zero 950 ml 10,- LAGUNA 35,-
Wédka, Blue Curacao, sok pomaranczowy, cytryna
R 250l 10- OGORKOWE TIN 35,
Sprite 250 ml 10,- Waédka, tonik elderflower - czarny bez, ogérek, limonka
L — TEQUILA SUNRISE 34,
Tonic Kinley 250 ml 15,- . .
Tequila, grenadyna, sok pomarariczowy
Lemoniada 300ml/500minl 15,-/20,-/40,- MOC JABLONI 36,-

Whisky, rum, coca cola, sok job’rkowy, limonka

Do kazdego rachunku doliczamy optate serwisowq w wysokosci 10%. Wszystkie ceny podane sq w polskich zlotych i zawierajg podatek VAT.



Autorskie menu degustacyjne to 5 lub 7 dan opartych na lokalnych i naturalnych produktach.
Proponowane dania to pojrqczenie nowoczesnosci z Trodych, Wzbogocone uniko|nymi, regiono|nymi smakami.

5-daniowe 240 zi
7-daniowe 320 z}

Do Wszys’rkich pozycji w menu degusfocyjnym na Panstwa proébq kelner dobierze wino lub nalewki idealnie

skomponowane z paletg smakéw i aromatdw.

Degustacja nalewek jest rowniez dos’rqpno do menu a'la carte.

Wine pairing 140 z} za 5 kieliszkéw po 75 ml
Degustacja nalewek 60 z} za 8 smakéw po 10 ml

Degustacja miodéw pitnych 50 zt za 5 smakéw po 10 ml

W Dworzysku dbamy o to, aby kazdy Gos¢ byt zadowolony, dlatego w Restauracji znajdg Panstwo réwniez:

Wyzej wymienione kor’ry Je} dosTQpne u obsjrugi

Aby sprowdzic’ im(ormocje o o|ergenoch Zo|e2y nam na Porﬁskiej opinii, c“o’rego
dos’rgpnych w daniach prosimy prosimy o podzie|enie sie zdaniem
o zeskanowanie kodu QR o daniach i obstudze w Google
[=] a[a]

DWORZYSKO

RESTAURACJA BABINICZ
DWORZYSKO R. Tomaszewski i synowie Spétka z 0.0. al. Spacerowa 22, 58-310 Szczawno-Zdrdj

tel. 608 565 000, 608 330 044, 533 022 266

restauracja@dworzysko.eu / www.dworzysko.pl

f kompleks dworzysko dworzysko_kompleks



