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ITALIAN RESTAURANT

Amuse-bouche:

Tatar z pomidoréw malinowych
oliwki taggiasca, bazylia, puder z oliwy
i focaccia

Przystawka zimna:

Vitello tonnato
kapary, rukiew wodna, puder z tunczyka

Przystawka ciepla (wege):

Gnocchi z ricotty
mtody szpinak, palone masto z szatwiqg, chips
z Parmigiano Reggiano

Danie rybne / alternatywa wege:

Pstrqgg tososiowy confit
krem z cukinii, kwiat cukinii w tempurze,
oliwa z koperku

Kwiat cukinii faszerowany ricottq i ziotami
krem z cukinii, oliwa koperkowa, prazone
pestki dyni

Danie glowne / alternatywa wege:

Comber z krélika
krem z mtodych ziemniakow, pieczona
marchew, sos z biatego wina i estragonu

Stek z kapusty wioskiej
krem z mtodych ziemniakow, pieczona
marchew, sos estragonowy na bazie warzyw

Deser

Czarna porzeczka
mus z biatej czekolady, beza wtoska, sorbet
z czarnej porzeczki, Swieza mieta

Przyjemnych smakow Zyvczq
Maciej Regulski
& Restauracja Portega
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