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KOLACJA DEGUSTACYJNA

KURT SHELLER



A m u s e - b o u c h e :

Tatar wegetariański z jajkiem Dior

opcja wegetariańska: 
Tatar wegetariański bez jajka

P r z y s t a w k a  z i m n a :

Terryna z soli i szczupaka 

Z u p a :

Consommé wołowe, empanadas

opcja wegetariańska:
Krem parisienne

D a n i e  r y b n e :

Pstrąg à la Nicoise
warzywa sezonowe, karczoch, oliwki, kapary

D a n i e  m i ę s n e :

Medalion polędwicy cielęcej
sękacz z ziemniaków, sos grzybowy (smardze)

opcja wegetariańska:
Wellington z buraka

D e s e r

Krem bawarski
owoce, herbatnik

P r z y j e m n y c h  s m a k ó w  ż y c z ą
K u r t  S h e l l e r  
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