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KOLACJA DEGUSTACYJNA
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ITALIAN RESTAURANT

Amuse-bouche:

Tartaletka z baba ghanoush
pomidorkami confit, czerwonq cebulg
w syropie z granatow i kolendrg

Przystawki:

Gravlax
z burakami, koprem witoskim i jabtkiem

Gy tataki
z kolorowymi marchewkami,
szczypiorem i sezamem

Dania glowne:

Sandacz z bisque z krewetek
z polentq, szpinakiem, borowikami,
cukiniq i trybulg

Piers z kaczki z demi-glace
z krokietem z kaczki confit, parfait z
watrobki, pieczonymi szalotkami
i purée ziemniaczanym

Deser

Eton Mess
mini bezy, krem mascarpone
i owocowe coulis

Przyjemnych smakow Zyczq
Grzegorz Eapanowski
& Restauracja Portega
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