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KOLACJA DEGUSTACYJNA
GRZEGORZ ŁAPANOWSKI



A m u s e - b o u c h e :

Tartaletka z baba ghanoush 
pomidorkami confit, czerwoną cebulą

w syropie z granatów i kolendrą

P r z y s t a w k i :

Gravlax
z burakami, koprem włoskim i jabłkiem

Gyū tataki 
z kolorowymi marchewkami,

szczypiorem i sezamem

D a n i a  g ł ó w n e :

⁠
Sandacz z bisque z krewetek

z polentą, szpinakiem, borowikami,
cukinią i trybulą

Pierś z kaczki z demi-glace
z krokietem z kaczki confit, parfait z

wątróbki, pieczonymi szalotkami
i purée ziemniaczanym

D e s e r

Eton Mess
mini bezy, krem mascarpone

i owocowe coulis

P r z y j e m n y c h  s m a k ó w  ż y c z ą
G r z e g o r z  Ł a p a n o w s k i  
&  R e s t a u r a c j a  P o r t e g a
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